Mo

03.11.

Di

04.11.

Do

06.11.

Fr

07.11.

Sa*

08.11.

Speisenkarte fur die Woche vom 03.11. bis 09.11.2025

Beliebte Klassiker

mit Informationen fiir Diabetiker

Einfach lecker Gourmet-Menii

0 ____@s o ___@E=»o =

- - ——

Mini-Frikadellen
vom Rind und Schwein in .
© . ZwiebelsoBe, dazu bayrisches ,*f}{f'_, _
" WeiBkohl-Gemiise und R el S
Stampfkartoffe|n 66 EMMeLass D

p- Mﬁ [ J Menii-Nr: 4558
' g,

Panierter Alaska-Seelachs
-

Kasespatzle ,
mit Rostzwiebelgarnitur 86! &Miela

Filettopfchen
(Schweinemedaillon und

Menii-Nr: 4127

Meni-Nr: 4081 © m_d ®
(aus nachhaltiger Fischwirt-
schaft) in Senf-KréautersoBe, _
dazu Kartoffelwiirfe| S61fiMMelassn 8

mit Erbsen und Gabel-
Spaghettl G,61,MMelaS

Veni-Ni:4539  § 2 ®  eniNi:4472 ® 4784
r Siidlandische E'r Gefliigelfrikadellen Schweineschnitzel
ool g Gemiise-Nudelpfanne in SoBe mit Wirsinggemiise Cordon bleu

vegetarisch” mit Tomaten und Salzkartoffeln 86tMMelaSsn

,lh% und Paprika ¢!

mit buntem Mischgemiise

. qﬁ"

in KﬁSESOBE 6,61,MMe,a,5,203

] Menii-Nr: 4182

Putenmedaillons in
Butter-KrautersoBe

® Menii-Nr: 4768

Kartoffel-Gemiise-Auflauf
mit Brokkoli, Mohren und

Menii-Nr: 4549

FleischkloBchen vom
Rind und Schwein

in SoBe mit Champignons, < . % Zwiebeln in heller SoBe, mit mit Pariser Karotten und
B Bl dazu buntes Gemise @y Kdse Uberbacken SotHNeisS Salzkartoffeln 661 MMelassn
@ i & und Spiralnudeln 66 \f &,
A

([ J Menii-Nr: 4751
Rinderroulade

([ J Menii-Nr: 4585
In Vollmilch

- ; 7.5
: @ Veni-Ni:4001
Vegetarischer Kiirbis-

Hahnchenfilets) in Feinschme-
ckersoBe, dazu Fingermdhren
und Krauterspatzle 661EMMelas

X ‘1.

Zwei Hahnchenoberkeulen
in Champignon-PaprikasoBe

Lnaturell” und Kartoffelwiirfeln

Spezialitat des Tages Traditionell gut

F

Hahnchencurry ,Indische Art"
Hahnchen in einer

Currywurst mit
Kartoffelspalten*?

e e st
~ . ® % milden CurrysofBe, dazu
E"‘E-:H "'!% Gemiise-Reis MMetasr
'M.‘#*L

] Menii-Nr: 4088

Feine Gemiisevielfalt
mit einer Karottenecke in
Knusperpanade, Romanesco-
Mahren-Gemiise und
Salzkartoffeln, dazu eine
cremige ButtersoBe 66183 MMelaS
o Menii-Nr: 4556 /2

Gyrossuppe
mit Schweinege-
schnetzeltem "Mels

Menii-Nr: 4778

Schweinegulasch
»Hausfrauen Art"
. mit Blumenkohl in SoBe und
' Salzkartoffeln 861MieLz520

el ®  Verin: 4164 =

Klassischer Leberkase
3 vom Rind und Schwein
| mit kréftiger BratensoBe,
o« dazu Sauerkraut und
Stampfkartoffeln MMelassn203

[T e
-

A [ : = ‘ ( Menii-Nr: 4630

Topfenknddel mit
Nougatcremefiillung

dazu VanillesoBe und
fruchtige Himbeer-Erdbeer-

G riitze G,G1,Ei,MMe,La 5f Sf2

Menii-Nr: 4085

Zwei Rinderfrikadellen in
BratensoBe

mit Apfelrotkohl und
Kartoffelpliree 66! EiMMelassn

w ®  Neni-N:4080

Bunter Fischtopf vom

=

—

N

Menii-Nr: 4500 2]
Spaghetti Bolognese

ka Kartoffeleintopf gekochter GrieBbrei «Hausfrauen-Art" - {‘3 Alaska-Seelachs mit HackfleischsoBe vom
L L] ~ mit Steckriibe mit Erdbeer-Apfel- in BratensoBe mit Apfelrotkohl B (aus nachhaltiger Fischwirt- Rind und Schwein 86165
e e Al XAl Kompott G6tMMeLa 10 und Salzkartoffeln 6615 & Ju schaft) mit Gemiiseeinlage
N et ‘g . und Salzkartoffeln 66FMNeLas
* *_H'_;J_.-“} 1 . Sl
:':4 ([ J Menii-Nr: 4628 b ¥ 44 ‘,“‘-—,_.__ I [ J Menii-Nr: 4533 e +-».‘4 [ J Menii-Nr: 4221 LA [ Menii-Nr: 4465 — ([ J Menii-Nr: 4584 -
E ;__ —_— — - —

Wurstpfanne ,Jager Art"
vom Schwein in herzhafter
- SoBe, dazu Spatzle 86! filMelas203

Gemiiseeintopf nach
+Gartnerin Art"

_ mit frittierten Mettballchen
vom Schwein 66185

o -, mit Krauterfiillung (aus

w $

-

und Brokkoli in SoBe und
Salzkartoffeln 68! fiMMelasn

e el @ MeniN:4612 KT ol ® Ve 4402

i Hackbillchen Deftiger Sonntagsbraten
vom Schwein

Menii-Nr: 4025
Herzhafter Pfannkuchen

* mit Gemiisefiillung o vom Schwein und Rind
So dazu Erbsen ,naturell” b in MeerrettichsoBe, dazu mit Rosenkohl und Speck-
5 und kleine Kartoffeln e buntes Gemiise und klGBen G61EMMeLaS5n20
09.11. % . . mit Schale 86"EMMela ._'L - Stampfkartoffeln 66'eMes
[ Menii-Nr: 4543 B | ____J‘ [ Menii-Nr: 4095 j *-q ] Menii-Nr: 4117
2 Unser Lieblings-Menii der Woche
:Jl - -
- Kasselerbraten in Bratensaft mit Sauer-
kraut und Kartoffelpiiree MMetas.203
@ Meni-Nr.: 4102 @ & >
-

Panierter Alaska-Seelachs

nachhaltiger Fischwirtschaft)
dazu Romanesco, Blumenkohl

Gnocchi in einer
Gemiisemischung
.Mediterrane Art" &0 MVela

Zarte Hahnchenfilets

in Krauter-Sauerrahmsofe,
dazu eine Gemiisemischung
und Salzkartoffeln MVelas

() Menii-Nr: 4591 /2

Zarte Hahnchenbrust
auf buntem Paprikagemiise und
wiirzigen Krduterkartoffeln

o Menii-Nr: 4758

Zartes Gulasch vom Rind
in ChampignonsoBe, dazu
Gemiise ,Leipziger Allerlei"
und KartoffelklgBe fMMetas

Menii-Nr: 4263 Menii-Nr: 4759 ¥ &

Der Kasselerbraten stammt nicht

Berlin,
aus Kassel, sondern aus :
wo im 19. Jahrhundert der Fleischer-

meister Cassel die spezielle Art des
Riucherns und Pokelns erfunden

haben soll.
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Dessert Salat Kuchen
4 »/ e\

Joghurt mit Rhabarbermus | |Farmersalat Pfirsich-Kase-
auf Kekskrimeln“4<2! 1 (konserviert) EMelas 1 kuchen S1EitHes

1508 0810007 46013
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Bohriérisélat ‘

Schokoladenmousse mit Nussschnitte mit
Kil’SChkOm pott SoMMe,La,1 G'asu r G6,61,6,MMe,La Sf Sf2
1504 D810013 46023
D
S| / —
f L o R
Milchereme mit Waldbeeren | |Mischsalat Pariser Art" mit Saftiger AEfeI-StreuseI-
auf Kekskriimeln S5'Setat | Balsamico-Dressing " kuchen 88150 Melz
1511 D810023 89727
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Hanseatensalat mit Kriuter- PfIaum-éh;chnifte

A5/

Feldsalat mit Balsamico-

3
E
Apfel- : . e T
Bananenmus® Dresging "ieizss mit Streuseln & <
1557 D810021 46024 &
®; &5 (L)
v
- : B | & E
o — ) Y "\( } g
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Panna cotta mit Himbeer- | | Gurkensalat® Erdbeer-Schnitte &
SOBC auf Keks 6,61.50MMelaSd13 G,G1,EiMMe,La3 2
1510 D810008 46017 %
— A, _&cu
I%:- # !‘Jﬁ%ﬁ._:}"“ g
—— A Lo g
" /d e . 3
Cappuccino-Pudding mit Rohkostsalat mit J ¥ Kirschkuchen g
KaramelloBe auf Bisut™*<4" | ' hurt-Dressing "Veias™ 1 GE1EiSOMMela E
1509 D810024 89721 3
<
@ -
S— '\/ @
\”ﬁ ‘J Z
=t ~ N M
Erdbeer-Zitronen-Mousse : Kése-Mandarinen- ¢
mit ikt ESHetr Dressing**'? SchnitteS61fiMMels .2

507 D810018 46022 3

Desserts, Salate und Kuchen kdnnen nur in Verbindung
mit einem Mittagsgericht bestellt werden. Es handelt
sich hierbei um zugekaufte Produkte.

Ihre personenbezogenen Daten werden von uns ausschlieBlich zu
Auftrags- und Werbezwecken verarbeitet. Der Verarbeitung lhrer Daten
zum Zwecke der Werbung, kdnnen Sie jederzeit widersprechen.

Zudem haben Sie ein Auskunftsrecht und Berichtigungsrecht hinsichtlich
Ihrer personenbezogenen Daten. Abgesehen von rechtlichen Aufbewah-
rungsfristen haben Sie dariiber hinaus auch das Recht auf Léschung lhrer
personenbezogenen Daten. Es gelten Datenschutzrichtlinien unter
www.landhaus-kueche.de/datenschutz
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