Beliebte Klassiker

mit Informationen fiir Diabetiker

Einfach lecker

Mini-Frikadellen

vom Rind und Schwein in

© . ZwiebelsoBe, dazu bayrisches
" WeiBkohl-Gemiise und

Stampfkartoffe|n 661 EMMelassn

In Vollmilch
gekochter GrieBbrei
mit Erdbeer-Apfel-
Kompotte,m,M,Me,La,w

Menii-Nr: 4081 A ‘,“:—_.__ — o Menii-Nr: 4533
Trivellinudeln ﬁw Gefliigelbratwurst

in SoBe mit Kohlrabi-
. Méhren-Gemiise und

mit griinem Gemiisemix
::,& in JoghurtsoRe 86!MMels
L

- N

BN 7 ( L § Salzkartoffeln MMelassn3
A gt ;\ _f‘:.;

Tl ®  Meni-N:4767

Tl @ Venin:4545

SiiBer Kirschmichel
mit VanillesoBe 661 EMMelasth

&
= Riihrei mit Spinat

27.08. e
- ‘ Meni-Nr: 4509 B

Champignons in RahmsoBe

dazu Serviettenkngde| 881 EiMMelas

® Menii-Nr: 4565

Gemiiseeintopf nach
«Gartnerin Art"

vom Schwein 66'8s

F i

e, = .

() Menii-Nr: 4580

Alaska-Seelachs in

Senf-ButtersoBe E

~ (aus nachhaltiger Fisch- o A
. wirtschaft) dazu Méhren ! “‘j:.{,‘:ﬂ"f’. 5

Menii-Nr: 4612
Kasespatzle mit

- —

Und R|S|-B|S| G6,61,Fi,MMe,LaSn i,

e
"'_

] Menii-Nr: 4433 L

Vegetarischer Kiirbis-

Menii-Nr: 4558

vom Schwein und Rind vom Schwein

. in Preiselbeer-Sahne-SoBe,
- dazu Hérnchennudeln 8818MMelas

31.08. ‘o

E

Menii-Nr: 4002 Menii-Nr: 4124

Unser Lieblings-Menii der Woche

Spaghetti mit griinem Pesto und einer
Kése-Tomaten-Garnitur 86" EiMMelas

@ Meni-Nr.: 4540 @ &

und Salzkartoffeln EMMels

_ mit frittierten Mettbéallchen

Kartoffeleintopf Schwein in KréutersoBe
mit Steckriibe

und Salzkartoffeln 61 £itNelas
o Menii-Nr: 4628 $ ¥ 44 #‘ ( J Menii-Nr: 4061
Hackbillchen n Rahmgeschnetzeltes

mit Gartengemiise und
Petersilienkartoffe|n 86tMetas

Speisenkarte flr die Woche vom 25.08. bis 31.08.2025

Rostzwiebelgarnitur €' EMMela

Hackbraten vom Rind und

Taglich
bestellbar!

Gourmet-Meni

dazu griine Bohnen ,naturell" *\{f_

¥ _= mit Kohlrabi-Erbsen-Gemiise

@

= T

Spezialitat des Tages

Hahnchen ,Cordon bleu”
o (aus Hahnchenbrustfleisch

| zusammengefiigt), mit
naturellen Erbsen und Mdhren,
dazu Friihlingspliree 88 MMela20

Medaillons vom Schwein in

einer rosa PfeffersoBe

dazu Brokkoli-Mdhrengemiise
und Kndpflespatzle 861 fiMMelas

] Menii-Nr: 4770 o

Panierte
Alaska-Seelachshappen
- (aus nachhaltiger Fischwirtschaft)
.~ dazu Petersilienkartoffeln mit
WurZing Dlp G,G1,Fi,M,Me,La,Sn

(S h ‘ o Menii-Nr: 4462

Zartes Rindergeschnetzeltes
in feiner SoBe mit
" Gemiise-Nudeln 86155

Menii-Nr: 4159

Zartes Rindfleisch
in einer klassisch-
westfalischen ZwiebelsoBe,
dazu griine Bohnen und
Salzkartoffeln 681MMelassn20

o Menii-Nr: 4211

Kap-Seehecht in
SauerrahmsoBe

(aus nachhaltiger Fischwirtschaft)
dazu eine bunte Gemiisemischung
und Salzkartoffeln 861 FiMMeassn

] Menii-Nr: 4420 ]

Rinderroulade

+Hausfrauen-Art"
in BratensoBe mit Apfelrotkohl =
und Salzkartoffeln 86"ssn ;

- d ] Menii-Nr: 4275

Klassischer Leberkase
vom Rind und Schwein
"= mit kraftiger Bratensofe,
o~ dazu Sauerkraut und
Stampfkartoffeln MMelassnz03
vom Schwein
mit Romanesco und

rr@ Pariser Karotten, dazu
o Stampfkartoffeln 66tMelas
Ra
el © Menii-Nr: 41571
Zwei Kohlrouladen

vom Schwein in BratensoBe
. mit Stampfkartoffeln 661MMelas

®  MeniN4221 ot

Zwei Hahnchenoberkeulen
in Champignon-PaprikasoBe
mit Erbsen und Gabel-
Spaghettl G,G1,MMeLaS

Menii-Nr: 4085
Sauerrahmgulasch

j

] Menii-Nr: 4784 o

Filettopfchen
(Schweinemedaillon und
Hahnchenfilets) in Feinschme-
ckersoBe, dazu Fingermdhren
und Kréauterspatzle 861EMMelas

——

-

o Menii-Nr: 4086

Hahnchenbrust

in Curry-RahmsoBe
mit Friichten, dazu

Gemiisereis “Melassn

o Menii-Nr: 4127

Feiner Rinderbraten in
dunkler BratensoBe

Y g

in cremiger SoBe, dazu
Salzkartoffe|n 86tMMeLass

Menii-Nr: 4202 Menii-Nr: 4400

ol -,.-i‘ ht

Manchmal muss €s etwa

Traditionell gut

Feine Gemiisevielfalt
’ mit einer Karottenecke in
3. Knusperpanade, Romanesco-Mahren-
Gemiise und Salzkartoffeln, dazu
eine cremige ButtersoBe 86163MMelas

Menii-Nr: 4556

Kase-Lauch-Suppe
mit Gefliigelhack und
einer Friihlingszwiebel
Garnitur 661Mela

Menii-Nr: 4668

+Himmel und Erde”
Stampfkartoffeln mit Apfel-
spalten, dazu Rinderbratwurst,
Rinderfrikadelle und Mettballchen
vom SChWEin G,G1,Ei,MMe,LaS3

Menii-Nr: 4378

Spaghetti Bolognese
mit HackfleischsoBe vom
Rind und Schwein 86165

Menii-Nr: 4584

Currywurst mit
Kartoffelspalten?

Menii-Nr:4088 &

Zwei Pfannkuchen
gefillt mit Blaubeer-
Kompott G,G1,Ei,MMe,La

Menii-Nr: 4525

Spinat-Kase-Strudel
dazu eine Reisnudelpfanne
mit Gemiise ,mediterrane Art"
und Tomatensof3e 86" EiMMeLas

Menii-Nr: 4562

s Einfaches

2

-

H

2

“

Dessert

Po

A

Joghurt mit Rhabarbermus
auf Kekskriimeln G61MWeLe!
1508

-

A=/

Scholladenmouse mit
Kirschkompott*#4<ta!
1504

8/

Milchereme mit Waldbeeren
auf Kekskrlimeln 66! iets!
1511

[
4/
Apfel-
Bananenmus®

(e

i

Panna cotta mit HimbeersoBe
a Uf KC kS 6,6150MMeaSd,13

L

1510
b.--i‘
¥

¢

Cappuccino-Pudding it Karamel-

sofle auf Biskuit ot
1509

\..

&@

Erdbeer-Zitronen-Mousse

mit Biskuit 66! Aeta!
1507

Salat
.-'-Ir -
Y oy
'.'\.-.:_ ': _}
ol

Farmersalat

(konserviert) EiMMelas
D810007

Bohnensalat
D810013

gem, Pariser Blattsalat mit

Balsamico-Dressing
D810005

gem. Honseatenslt mit

American-Dressing
D810003

Gurkensalat®
D810008

P S,

i)
(8

s

Rohkostsalat mit Joghurt-

Dressing &/t
D810006

&

E

Feldsalat mit Balsamico-
Dressing

Kuchen

Kirschkuchen
G,G1,Ei,So,M,Me,La

89721

L o

Kase-Mandarinen-

Schnitte 661 EiMMela
46022

"iﬂ-‘_ &
Rhab.-Stachelbeer-

Kuchen 651 EMMe L2
46010

S i

Feiner Butterkuchen mit
Mandelblittern °¢:€1L51
89731

.\
N

\

Pfirsich-Kase-
kUChen G,G1,Ei,M,Me La
46013

@,.

Nussschnitte mit
GIaSUr G,G1,Ei,M,Me,La,5f,Sf2

46023

Saftiger Apfel-Streu-

selkuchen 661EMMelz
89727

Desserts, Salate und Kuchen kdnnen nur in Verbindung
mit einem Mittagsgericht bestellt werden. Es handelt

sich hierbei um zugekaufte Produkte.

Serviervorschlag: Bei allen Abbildungen der Gerichte handelt es sich um Serviervorschlége. Anderungen vorbehalten!

sein! Und wenn es dann .noch -
so gut schmeckt unq glelch_

25 g EiweiB enhalt, ist es ein
doppelter Hochgenuss!
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Ihre personenbezogenen Daten werden von uns ausschlieBlich zu |
Auftrags- und Werbezwecken verarbeitet. Der Verarbeitung lhrer Daten |
zum Zwecke der Werbung, kdnnen Sie jederzeit widersprechen. |
Zudem haben Sie ein Auskunftsrecht und Berichtigungsrecht hinsichtlich |
Ihrer personenbezogenen Daten. Abgesehen von rechtlichen Aufbewah- |
rungsfristen haben Sie dariiber hinaus auch das Recht auf Léschung lhrer |
personenbezogenen Daten. Es gelten Datenschutzrichtlinien unter |
www.landhaus-kueche.de/datenschutz J

|





