Speisenkarte fur die Woche vom 16.06. bis 22.06.2025

Beliebte Klassiker C een
mit Informationen fiir Diabetiker SpEZIaIItat des Tages
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. Gemiise in einer krdftigen
= TomatensoBe 66 M.Mela

Schweineschnitzel
in RahmsoBe
dazu Erbsen und Fingermdhren

Wirsing-Mdhren-Eintopf
mit gebratenen Mettbéllchen
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d Kompott 10661MMela dazu ,Hausmacher- Stampfkartoffeln ectmueLas

Spatzl e" G,G1,Ei,M,Me,La,S,Sn

Bunte Gefliigelpfanne
3 mit Paprika und Champignons,
o4 dazu SpétZ|€ G,G1,Ei,M,Me,La,S

.‘l-{.“s
— ‘ﬂ

Meni-Nr.: 4544

Mini-Frikadellen
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Stampfkartoffeln ©.ctEMMelassn
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Kartoffel-Gemiise-
Reibekuchen
mit einem feinen Gemiisemix

. und einem cremigen
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Vegetarischer Kiirbis-
Kartoffeleintopf

mit Steckriibe
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Gefliigelbratwurst
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- | Méhren-Gemiise und
fil Salzkartoffeln sMMeLassn
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Kase-Ricotta-Tortelloni
3 in cremiger KésesoBe
mit Schinken und
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FleischkloBchen vom Zarte Hahnchenbrust in Schweineschnitzel Natur in Rindergulasch Goldgelbes Eieromelette

% Rind und Schwein ,‘-:f,ri‘%"; einer cremigen ZwiebelsoBe Pt & einer Café-de-Paris-SoBe ) ol mit buntem Mdhrengemiise in KasesoBe
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Unser Lieblings-Menii der Woche Taglich
bestellbar!
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Dieses Menii wird mit vielen
Krautern wie Petersilie, Kresse,
Dill, Kerbel, Schnittlauch,
Sauerampfer, Borretsc_h

und Pimpernelle verfeinert.

Ein echter Gaumenschmaus!

Kalbsgeschnetzeltes ,Ziricher Art"
mit Brokkoli und Krauterspatzle G6EMMelas
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Kuchen

Salat
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Joghurt mit Rhabarbermus | |Farmersalat
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Schokoladenmousse mit
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Nussschnitte mit
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Bohnensalat
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Erdbeer-Schnitte
3,G,G1,Ei,M,Me,La
46017
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Cappccine-Pudding it
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Erdbeer-Zitronen-Mousse
mit Biskuit oeeta

Karottensalat 3
1507 D810009
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Serviervorschlag: Bei allen Abbildungen der Gerichte handelt es sich um Serviervorschlége. Anderungen vorbehalten!

Desserts, Salate und Kuchen konnen nur in Verbindung
mit einem Mittagsgericht bestellt werden. Es handelt
sich hierbei um zugekaufte Produkte.

Ihre personenbezogenen Daten werden von uns ausschlieBlich zu
Auftrags- und Werbezwecken verarbeitet. Der Verarbeitung lhrer Daten
zum Zwecke der Werbung, konnen Sie jederzeit widersprechen.

Zudem haben Sie ein Auskunftsrecht und Berichtigungsrecht hinsichtlich
Ihrer personenbezogenen Daten. Abgesehen von rechtlichen Aufbewah-
rungsfristen haben Sie dariiber hinaus auch das Recht auf Léschung lhrer
personenbezogenen Daten. Es gelten Datenschutzrichtlinien unter
www.landhaus-kueche.de/datenschutz c)





