Speisenkarte fur die Woche vom 29.09. bis 05.10.2025

Beliebte Klassiker . pean
mit Informationen fiir Diabetiker SpEZIalltat des Tages
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FleischkloBchen
vom Rind und Schwein
in SoBe mit Champignons,

Zarte Hahnchenbrust
auf buntem Paprikagemiise und
‘-'.;,, wiirzigen Krduterkartoffeln

Schweinebraten
+Altdeutsche Art"

Gediinstetes Lachsfilet
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Kleine Gemiiserdsti

dazu Buttergemiise, Kartoffel-
Zwiebel-Stampf und ein
Cremiger Dlp 6,61,6iMMe,LaSSe
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Hiitten Sie's gewusst?

Dieses Menii enthalt durch das
sarte Gefliigelfleisch und das

I
Gemiise nicht nur ganz vie
Geschmack, sondern auch 50 g EweiB

und tragt dadurch zur Erhaltung
Ihrer Muskelkraft bei.

Unser Lieblings-Menii der Woche

Zwei Hahnchenoberkeulen in Champignon-Papri-
kasoBe mit Erbsen und Gabelspaghetti 66"MMelas
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Bohnensalat
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Milchcreme mit Waldbeeren
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Erdbeer-Zitronen-Mousse | Farmersalat Feiner Butterkuchen mit
Mandelblattern S 8MeLS

it Biskuit SE1AMeL (konserviert) EiteLsS
1507 D810007

89731

Desserts, Salate und Kuchen kénnen nur in Verbindung
mit einem Mittagsgericht bestellt werden. Es handelt
sich hierbei um zugekaufte Produkte.

Weitere Nahrwert- und Artikelinformationen gibt es
unter www.apetito.de/artikelinfo oder telefonisch unter
der kostenlosen Tel.-Nr. 08 00 — 2 73 84 86

(hier konnen keine Bestellungen aufgegeben werden).

® Mittagsgerichte mit Informationen fiir Diabetiker
(zuckerarm und hochstens 35 g Fett)

Die Legende der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie links unten
auf der anderen Seite der Karte.

Searviervarechlaa: Bei allen Abbildunaen der Gerichte handelt e< <ich um Serviervorechliae Anderunaen vorbehalten!





