
Woche vom 30.12. bis 05.01.2025 - KW 1

Trivellinudeln 
mit grünem Gemüsemix 
in Joghurtsoße G,G1,M,Me,La

Süßer Apfelmilchreis 
mit Zimt und Zucker M,Me,La

Vegetarischer Kohlrabi-
Steckrüben-Eintopf 
mit Kartoffelwürfeln

Hackbällchen 
vom Schwein und Rind 
in Preiselbeer-Sahne-Soße, 
dazu Hörnchennudeln G,G1,Ei,M,Me,La,S

Panierte Hähnchen-Happen 
(aus Hähnchenbrustfleisch 
zusammengefügt) mit 
Erbsen und Möhren in 
Soße à la Hollandaise und 
Kartoffelpüree G,G1,M,Me,La,S

Reibekuchen 
mit Apfelmus G,G1,Ei

Mini-Frikadellen 
vom Rind und Schwein in 
Zwiebelsoße, dazu bayrisches 
Weißkohl-Gemüse und 
Stampfkartoffeln G,G1,Ei,M,Me,La,S,Sn

Zarte Hähnchenbrust in einer 
cremigen Zwiebelsoße 
mit Gemüse-Nudeln G,G1,M,Me,La

Kartoffel-Gemüse-Auflauf 
mit Brokkoli, Möhren und 
Zwiebeln in heller Soße, mit 
Käse überbacken G,G1,Ei,M,Me,La,S

Senfkrustenbraten 
vom Schwein 
in herzhafter Soße mit 
Rübengemüse, dazu 
Spätzle G,G1,Ei,M,Me,La,S,Sn

In Vollmilch 
gekochter Grießbrei 
mit Erdbeer-Apfel-
Kompott G,G1,M,Me,La,10

Gefüllte Gemüseravioli 
in einer Limetten-
Rahmsoße G,G1,Ei,M,Me,La

Erbsensuppe 
mit geschnittener Wiener 
Wurst vom Schwein S,Sn,20,3

Panierter Alaska-Seelachs 
(aus nachhaltiger Fischwirt-
schaft) in Senf-Kräutersoße, 
dazu Kartoffelwürfel G,G1,Fi,M,Me,La,S,Sn

Schweineschnitzel 
Cordon bleu 
mit buntem Mischgemüse 
„naturell“ und Kartoffelwürfeln 
in Käsesoße G,G1,M,Me,La,S,20,3

Rinderroulade in 
kräftiger Bratensoße 
mit Wirsinggemüse, dazu 
Spätzle G,G1,Ei,M,Me,La,S,Sn

Zwei Hähnchenoberkeulen 
in feiner Rotweinsoße, 
dazu Salzkartoffeln 20

Panierter Alaska-Seelachs 
mit Kräuterfüllung (aus 
nachhaltiger Fischwirtschaft) 
dazu Romanesco, Blumenkohl 
und Brokkoli in Soße und 
Salzkartoffeln G,G1,Fi,M,Me,La,Sn

Filettöpfchen 
(Schweinemedaillon und 
Hähnchenfilets) in Feinschme-
ckersoße, dazu Fingermöhren 
und Kräuterspätzle G,G1,Ei,M,Me,La,S

Zartes Rindfleisch 
in einer klassisch-
westfälischen Zwiebelsoße, 
dazu grüne Bohnen und 
Salzkartoffeln G,G1,M,Me,La,S,Sn,20

Deftiger Sonntagsbraten 
vom Schwein 
mit Rosenkohl und Speck-
klößen G,G1,Ei,M,Me,La,S,Sn,20

Rheinischer Sauerbraten 
vom Rind 
mit Rosinensoße, dazu Rotkohl 
und Kartoffelklöße G,G1,Ei,M,Me,La,S

Sauerrahmgulasch 
vom Schwein 
mit Romanesco und 
Pariser Karotten, dazu 
Stampfkartoffeln G,G1,M,Me,La,S

Rinderfrikadelle 
„Griechische Art“ 
dazu Tomaten-Paprika-Reis 
und Grillgemüse in einer 
fruchtigen Soße G,G1,Ei,M,Me,La

Deftiges Eisbeinfleisch 
auf herzhaftem Sauerkraut, 
dazu Kartoffelpüree M,Me,La,20,3

Bunter Fischtopf vom 
Alaska-Seelachs 
(aus nachhaltiger Fischwirt-
schaft) mit Gemüseeinlage 
und Salzkartoffeln G,G1,Fi,M,Me,La,S

Schweineschnitzel in 
Rahmsoße 
dazu Erbsen und Fingermöhren 
und Spätzle G,G1,Ei,M,Me,La,S

Zarte Hähnchenfilets 
in Kräuter-Sauerrahmsoße, 
dazu eine Gemüsemischung 
und Salzkartoffeln M,Me,La,S

Currywurst mit 
Kartoffelspalten Sn,3

Spaghetti Bolognese 
mit Hackfleischsoße vom 
Rind und Schwein G,G1,Ei,S

Zwei Pfannkuchen 
gefüllt mit Blaubeer-
Kompott G,G1,Ei,M,Me,La

Bunte Gemüseplatte 
mit Blumenkohl, grünen 
Bohnen und Fingermöhren, 
dazu Stampfkartoffeln M,Me,La,S

Paprikaschote mit 
Hackfleischfüllung 
vom Schwein 
in Tomatensoße mit 
Langkornreis G,G1,Ei,S

Schwäbisches Linsengericht 
mit Saitenwurst vom Schwein, 
dazu Spätzle G,G1,Ei,S,20,3

Eieromelette auf 
 Ratatouille-Gemüse 
dazu Käse-Ricotta-Tortellini in 
Käsesoße mit Spinat G,G1,Ei,M,Me,La,S
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Apfelmus 3

Himbeercreme mit Frucht-
soße auf Schokokeks G,G1,M,Me,La,1

Quark-Creme mit Maracuja-
Soße auf Keks G,G1,G3,M,Me,La,1

Luftige Schokoladenmousse 
mit Soße Sb,M,Me,La,1

Joghurt mit Rhabarbermus 
auf Kekskrümeln G,G1,M,Me,La,1

Milchcreme mit Waldbeeren 
auf Kekskrümeln G,G1,Sb,M,Me,La,1

Panna cotta mit Himbeersoße 
auf Keks G,G1,Sb,M,Me,La,Sd,1,3
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Karottensalat 3

Rote Bete Salat

Fitnesssalat mit Kräuter-
Dressing M,Me,La,S,Sn

Mischsalat „Pariser Art“ mit 
Balsamico-Dressing Sd,1,3

Gärtnerinsalat mit Kräuter-
Dressing M,Me,La,S,Sn

Mischsalat Exquisit mit 
Joghurt-Dressing M,Me,La,S,Sn

Farmersalat 
(konserviert) Ei,M,Me,La,S

D810009

D810010

D810019

D810023

D810020

D810022

D810007

Pfirsich-Käse-
kuchen G,G1,Ei,M,Me,La

Nussschnitte mit 
Glasur G,G1,Ei,M,Me,La,Sf,Sf2

Saftiger Apfel-Streu-
selkuchen ,G1,Ei,M,Me,La

Pflaumenschnitte 
mit Streuseln G,G1,Ei

Erdbeer-Schnitte 

G,G1,Ei,M,Me,La,3

Kirschkuchen 

G,G1,Ei,Sb,M,Me,La

Käse-Mandarinen-
Schnitte G,G1,Ei,M,Me,La

46013

46023

89727

46024

46017

89721

46022

Täglich 
bestellbar!
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Es gelten die Datenschutzrichtlinien unter www.landhaus-kueche.de/datenschutz

Kunden-Nr.

Name, Vorname

Straße, Hausnr.

PLZ, Wohnort

Telefon

Bestellschein
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Einfach lecker Beliebte Klassiker
mit Informationen für Diabetiker Gourmet-Menü Spezialität des Tages Traditionell gut

Di

Mi

Do

Fr

Sa*

So*

Mo A B C D E F

A B C D E F

A B C D E F

A B C D E F

A B C D E F

A B C D E F

A B C D E F

Se
rv

ie
rv

or
sc

hl
ag

: B
ei

 a
lle

n 
Ab

bi
ld

un
ge

n 
de

r G
er

ic
ht

e 
ha

nd
el

t e
s 

si
ch

 u
m

 S
er

vi
er

vo
rs

ch
lä

ge
. Ä

nd
er

un
ge

n 
vo

rb
eh

al
te

n!

Desserts, Salate und Kuchen können nur in Verbindung 
mit einem Mittagsgericht bestellt werden. Es handelt 
sich hierbei um zugekaufte Produkte.

Ihre personenbezogenen Daten werden von uns ausschließlich zu  
Auftrags- und Werbezwecken verarbeitet. Der Verarbeitung Ihrer Daten 
zum Zwecke der Werbung, können Sie jederzeit widersprechen.  
Zudem haben Sie ein Auskunftsrecht und Berichtigungsrecht hinsichtlich 
Ihrer personenbezogenen Daten. Abgesehen von rechtlichen Aufbewah-
rungsfristen haben Sie darüber hinaus auch das Recht auf Löschung Ihrer  
personenbezogenen Daten. Es gelten Datenschutzrichtlinien unter  
www.landhaus-kueche.de/datenschutz

Salat

Salat

Zu einer ausgewogenen Ernährung

gehört auch die Aufnahme von 

Spurenelementen und Vitaminen.

Mit dem Verzehr von Fisch versorgen 

Sie Ihren Körper unter anderem mit 

Jod, Folsäure und Vitamin D.

Lassen Sie es sich schmecken!
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Woche vom 06.10. bis 12.10.2025 - KW 41

Speisenkarte für die Woche vom 06.10. bis 12.10.2025

Unser Lieblings-Menü der Woche 

4494	 7  ]Menü-Nr.:

Geschnittene Filets vom Buntbarsch in Senf-Honig-Soße (aus 
verantwortungsvoller Aquakultur) dazu eine Gemüsemischung 
mit Bohnen, Möhren und Romanesco und Salzkartoffeln Fi,M,Me,La,Sn




