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Speisenkarte fir die Woche vom 10.11. bis 16.11.2025

Beliebte Klassiker

mit Informationen fiir Diabetiker

Einfach lecker Gourmet-Menii Spezialitat des Tages
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Hahnchenbrust in RahmsoBe
dazu Steckriiben-Mohren-

Feiner Rinderbraten in
dunkler BratensoBe

Traditionelle LeberkloBe
auf herzhaftem Sauerkraut

Erbsensuppe
mit geschnittener Wiener

Menii-Nr: 4202

Medaillons vom Schwein in

einer rosa PfeffersoBBe

dazu Brokkoli-M&hrengemiise
und Kndpflespatzle 661 EMMelas

Menii-Nr: 4796

Rinderleber ,Berliner Art"
mit fruchtiger Apfel-
Zwiebel-Garnitur, dazu
Stampfkartoffeln 81Melas

Menii-Nr: 4074

Trivellinudeln
mit griinem Gemiisemix
% in JoghurtsoBe 861z
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Quarktaler auf VanillesoBe
T -
P:
"L

dazu Ananas-Mango-
Kompott G,61,E,MMeLa 10

i A5
‘ [ ] Menii-Nr: 4545 “ u [ ] Menii-Nr: 4590 “ ‘.""‘:—___ — O Menii-Nr: 4159 Y lh_-d  J Menii-Nr: 4282
In Volimilch Gefiillte Gemiiseravioli fr Kap-Seehecht in feiner Feines Hiihnerfrikassee
gekochter GrieBbrei i in einer Limetten- : Honig-SenfsoBe «Friihlings Art"
mit Pflaumenkompott 6¢MMelas | o & . RahmsoBe &6 ML i .. (aus nachhaltiger 7, k7 mit Langkornreis 861MMelss
L ) aly Fischwirtschaft) mit i :
iy e s Friihlingsgemiise, dazu = :
‘QB’. ‘R Kartoffel-Senf-Stampf fittMetasn e
Menii-Nr: 4513 “ *-_._‘ [ ] Menii-Nr: 4571 2 [ ] Menii-Nr: 4432 ¥ &;h__‘ [ ] Menii-Nr: 4745
Vegetarlscher Kohlrabi- Kalbshacksteak in cremiger Rindfleisch in Panierter Alaska Seelachs

(aus nachhaltiger Fisch-
wirtschaft) mit Erbsen und
« Mahren in ButtersoBe, dazu
Friihlingspliree 861fiielas

MeerrettichsoBe g
mit Rote-Bete-Gemiise und
Salzkartoffe|n 66tMMela

WeiBwein-SoBe
dazu Wirsinggemiise
Und SpatZ|e G,G1,EiMMe,LaS

FEE ____‘ o Menii-Nr: 4347

Alaska-Seelachsschnitte
(aus nachhaltiger Fischwirt-
schaft) in Dill-RahmsoBe, dazu
¥ Erbsen und Fingerméhren

und Salzkartoffeln fitiMelassn

... Steckriiben-Eintopf
S mitKartoffelwiirfeln
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u o Menii-Nr: 4639

Bratwurst vom

Schwein in SoBe
. mit Kohlrabi-M&hrengemiise
und Stampfkartoffeln 661iMieLas

Y &-t__‘ (] Menii-Nr: 4210

Zwei Hahnchenoberkeulen
in feiner Rotweinsole,
dazu Salzkartoffeln

Menii-Nr: 4425

Deftiges Eisbeinfleisch
auf herzhaftem Sauerkraut,
iy dazu Kartoffelpiiree ¥Veia203

-

Traditionell gut

Kartoffel-Gemiise-
Reibekuchen

mit einem feinen

. Gemiisemix und einem
Cremigen D|p G,G1,E\MMelaS

Menii-Nr: 4576

Paprikaschote mit
Hackfleischfiillung vom
Schwein

in TomatensoBe mit
Langkornreis %6155

/4

o Menii-Nr: 4026 &

Schwabisches Linsengericht
. ©.. mit Saitenwurst vom Schwein,
o - dazu Spétzle 66185203

- ‘ o Meni-Nr: 4365 e
Zwei Pfannkuchen
et efiillt mit Blaubeer-
3 ‘\‘- %OmpottG,GLELM,Me,La
Menii-Nr: 4525 ©

Eieromelette auf
Ratatouille-Gemiise
f % dazu Kése-Ricotta-Tortellini in
., KésesoBe mit Spinat 861&WHetzs

.*,1

: "I\ r,l ._-'.'."-h;-.:‘
h_,:.r“ﬁ_’ ( J Meni-Nr: 4082 |- h M o Meni-Nr: 4419 ¥ o Menii-Nr: 4785 & & Y h_.:'."ﬁ o Meni-Nr: 4144 j S ____J o Meni-Nr: 4595 'z
— Reibekuchen mit ..rf Gefliigelbratwurst Gefiillter Schweinebraten Klopse ,Kdnigsberger Art" aus Schwabische Maultaschen
Apfelmus 568 . 4.~ inSoBe mit Kohlrabi- in SoBe Rind- und Schweinefleisch . in einer kraftigen Briihe mit
-« Mohren-Gemiise und dazu Apfelrotkohl und 2N dazu Rote-Bete-Gemiise und ’ % Zwiebelschmelze 561652
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Hahnchenbrust d Kleine Gemiiserdsti Gediinstetes Lachsfilet w Rheinischer Sauerbraten Frikadelle vom Rind
in Tomaten-Balsamico- - dazu Buttergemise, Kartoffel- (aus verantwortungsvoller . vom Rind und Schwein in
- SoBe mit Gemiisereis Zwiebel-Stampf und ein Aquakultur) in Gurken- mit RosinensoBe, dazu Rotkohl #%.¢ Champignon-RahmsoBe
cremiger Dip 66 ilielasse RahmsoBe, dazu Rahmspinat und KartoffelkloBe 66 ithetas 1.3 :'. mit Gartengemdse und
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Unser Lieblings-Menii der Woche

Geschnittene Gansebrust in herzhafter
Apfel-Preiselbeersof3e mit Rotkohl
und SpeckkloBen &6 EMMelas.20

Taglich
bestellbar!

@ Meni-Nr.: 4349 Y &&*

—

Nurfureme

Woche bieten wir Ihnen

taglich die kostliche , ‘Martinsgans”

mit deftigem Rotko
an. Herzhaft und zuglelch fein |
abgeschmeckt mit Apfeln und Prelsel—
beeren! Ein wahrer Gaumenschmaus:

hl und SpeckkloBen

Dessert

Himbeercreme mit Frucht-
sofe auf Schokokeks S61Mera!
1505

Y\

Quark-Creme mit Maracuja-
SoBe auf Keks SetEom el
1503

4%'

Luftige Schokoladen-
mousse m|t SOBE SbMMe La,1
1506

o,
A/

Joghurt mit Rhabarbermus
auf Kekskriimeln G61els1
1508

Salat

Kuchen

Karottensalat®

]

Rote Bete Salat

D810010

Fitnesssalat mit Krauter-

Dressmg MMeLaSSh
D810019

Mischsalat ,Pariser Art" mit
BaIsamico-DressingSW
D810023
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rrrreerer
Gartnermsalat mit Krauter-
DreSSlng MMeLaSSn

a”,,.

D810020

Feiner Butterkuchen mit

Mandelblttern S BMeLS
89731

-,

\

Pfirsich-Kase-
kuchen ,G1,EMMe,La
46013

Nussschnitte mit
G |asu r G,G1,Ei,MMe,La,Sf,Sf2

46023
v L

S
Saftiger APfeI-StreuseI-

kuchen 881 ciMeLa
89727

Erdbeer-Schnitte

6,61EiMMela3
46017

¢ <

8/

Mischsaiaf .E;(quisitrn;it. Pflaumenschnitte

Milchereme mit Waldbeeren .
auf Kekskrimeln S5t 1 Joghurt-Dressing MAcizss mit Streuseln &'
1511 0810022 46024
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Mandel-Bienenstich-

Schnitte 661 EisoMMeLaStsfi
46025

Farmersalat
(konserviert) EMMeLas
D810007

Panna cotta mit Himbeer-
SOBC an KCkS 6,61,5M Me,[a.Sd,1.3
1510

Desserts, Salate und Kuchen kdnnen nur in Verbindung
mit einem Mittagsgericht bestellt werden. Es handelt
sich hierbei um zugekaufte Produkte.

Weitere Nahrwert- und Artikelinformationen gibt es
unter www.apetito.de/artikelinfo oder telefonisch unter
der kostenlosen Tel.-Nr. 08 00 — 2 73 84 86

(hier kdnnen keine Bestellungen aufgegeben werden).

® Mittagsgerichte mit Informationen fiir Diabetiker
(zuckerarm und hochstens 35 g Fett)

Die Legende der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie links unten
auf der anderen Seite der Karte.

Searviervarechlaa: Bei allen Abbildunaen der Gerichte handelt e< <ich um Serviervorechliae Anderunaen vorbehalten!





