Speisenkarte fir die Woche vom 15.09. bis 21.09.2025

Beliebte Klassiker

mit Informationen fiir Diabetiker

N I 1

Einfach lecker Gourmet-Menii

T

Hausgemachter Klassischer Hiihner- Schweinemedaillons in feiner

=

Spezialitat des Tages Traditionell gut

Putenschnitzel Goldgelbes Eieromelette

T I IS 1§

“  Aprikosenmichel o suppentopf ' RahmsofBe mit Erbsen und Méhren, in KédsesoBe mit Gemiise
o . mitVanillesoBe 1Mk f"ﬁ“_) mit Apfelrotkohl und dazu Kartoffelwiirfel in «Leipziger Allerlei” und
.’1. o 1’..* ?-—-‘- 7 Spatzle 6,61k MMelaS KéSESOBe G,61,MMelaS Stampfkartoffeln G,61,EMMelaS
4 B -K% ‘ s o Rl
15.09. (250 e i »
S—— Menii-Nr: 4516 /2 ([ J Menii-Nr: 4621 [ J Menii-Nr: 4176 j &LJ [ J Menii-Nr: 4761 E—LJ [ J Menii-Nr: 4554 e
d Hahnchenfilet ,Géartnerin Art" ﬁw Riihrei mit Spinat Schlemmergeschnetzeltes Schweinegulasch ,Jager Art" | Pfannkuchen
. in SahnesoBe und Salzkartoffeln fitMelz vom Rind dazu Erbsen in SoBe und mit fruchtiger Erdbeer-
D .
| mit Gemiiseeinlage, dazu L in Paprika-RahmsoBe = Kriuterspatzle 6' Rhabarber-Fiillung 86! fitieLs
= Langkornreis 8¢Helas S | mit Gartengemiise und b it g
5T . g L © Bandnudeln 66"EMielas : r‘lﬂ;-s-”# ' \ -
' o Rl N ' i
16.09. H.;S o Menii-Nr: 4780 i [ ] Menii-Nr: 4565 ) {73 - — O Menii-Nr: 4273 :‘.h-—_—-d o Menii-Nr: 4145 &S M Menii-Nr: 4515 e

pg———— Ente ,asiatische Art"
in pikanter stiB-saurer

SoBe mit Thai-Reis®

Herzhafter Pfannkuchen mit
Gemiisefiillung
dazu Erbsen ,naturell”
e W und kleine Kartoffeln
M . mit Schale 661EiMMela
) &LJ [ ) Meni-Nr: 4543
b o _ Drei Hackrdllchen

W= ,Balkan-Art"

’ &+ vom Schwein in pikanter
- PaprikasoBe mit Krduter-

Kartoffeln 864

Kalbshacksteak in cremiger
WeiBwein-SoBe

dazu Wirsinggemiise

Und SpatZ|C G6,61,EiMMe,LaS

Mi

1709 o Menii-Nr: 4782
Kap-Seehecht in feiner
Honig-SenfsoBe

(aus nachhaltiger Fischwirtschaft)|
mit Friihlingsgemiise, dazu N
Kartoffel-Senf-Stampf itttetzsn e

Menii-Nr: 4347

Linsenballchen mit einer

B
- Perlnudel-Gemiise-Pfanne : -
dazu ein cremiger B s :
ELE Joghurt_DipG.G1,G4,Ei,M,Me,La,S . " i
ﬂ."‘"\

Do

18.09. e 2y -
j,'hh_ _‘___i‘ o Menii-Nr: 4024 s h___‘ o Menii-Nr: 4555 2 M o Menii-Nr: 4432
ﬁ-— Spéatzlepfanne F = Fischstdbchen o _ Rostzwiebelschnitzel vom
~%"_ _  mitRibengemise, Silber- (aus nachhaltiger Fischwirt- ar il Schwein
Fr 4 %o % % o zwiebeln und Tomatenwirfeln, schaft) mit Rahmspinatund | ﬂ; -+ dazu cremiges WeiBkraut
i B ,_,;-_"_,4;{ garniert mit Kgse G61EiMMe Kartoffelpliree 66! filtielz B " mit Mdhren und Réstkar-
“ﬁ“ff £y £ L toffeln 861MMelaSsh
1900, | SiimE ' 5
I o ®  NeniN:4575 AL | imm—eeetli] ®  Veni-N::4429 - Meni-Nr: 4162
. - r

Quarktaler auf VanillesoBe
dazu Ananas-Mango-
KOmpottG.G1,Ei,MMe,Lay10

Vegetarischer Griine-
Bohnen-Eintopf®

Kraftiger Burgunderbraten
A vom Rind,
Tian

€ G
FEC el ®  Veniii: 4590

Hahnchenbrust
in Tomaten-Balsamico-
SoBe mit Gemiisereis

Zartes Gulasch vom Hirsch
in feiner RotweinsoBe mit
Pflaumen, dazu Rotkohl und
Kartoffelk|GRe 661 EiMMels

Menii-Nr: 4608

Deutsches Beefsteak
mit Erbsen und Mohren,
i@ dazu Spiralnudeln 8655

%

"!:,,_-..Hv'.'
iu

- H ®
L'\*'. Ed
& o

Meni-Nr: 4269 & Y L‘- d o

e

Feine Bratwurst vom Schwein
in SoBe mit Rahmspinat
und Salzkartoffeln iMMelas

Zartes Gulasch vom Rind
4. in ChampignonsoBe, dazu

.& Gemiise ,Leipziger Allerlei"

und KartoffelklgRe EMMelas

-

Menii-Nr: 4263 ¥

Klopse ,,Kdnigsberger Art" aus
Rind- und Schweinefleisch
dazu Rote-Bete-Gemiise und
Salzkartoffeln 661EiMMelas

Menii-Nr: 4069

Bunte Gefliigelpfanne
mit Paprika und Champignons,
daZU Spat2|e 6,61,EiMMe,LaS

f A=

%

o Menii-Nr: 4079

Gebratene Gefliigelleber
in Apfel-Zwiebel-SoBe mit
Rotkohl und Salzkartoffeln 655

Menii-Nr: 4732

Gyrossuppe
mit Schweinege-
schnetzeltem MMets

»‘ﬁ*ﬁww
S

Menii-Nr: 4445 o ]

Filetstiicke vom Kabeljau in

TomatensoBe

" (aus nachhaltiger Fischwirt- ¥
%% . schaft) dazu eine Reis-Wildreis- | & L8 mit Gartengemiise und

" Kombination mit Gemiise et | Z gt S Salzkartoffeln G61EMNelsS

s -
Bl gl ®  \enin:4098

Menii-Nr: 4630

Frikadelle vom Rind und
Schwein in Champignon-
¢, RahmsofBe

# j A

Menii-Nr: 4417 A

Menii-Nr: 4153 Menii-Nr: 4594 “

Paniertes Schweineschnitzel Feine Gemiiseauswahl
_ _aee.  oJéger Art" e mit SoBe 4 la Hollandaise
.« W& in ChampignonsoBe mit a O und Friihlingspliree 86tz
A S ERER  Frithlingsgemiise und e ol
B Petersilienkartoffeln 6ikes S !D" ~
-—t @

Unser Lieblings-Menii der Woche Téaglich

& Rheinischer Sauerbraten vom Rind mit Rosinensofe, bestellbar!

dazu Rotkohl und Kartoffelklo3e 66" EiMMelas

@ Menii-Nr.: 4260 @

r
i"

Meni-Nr: 4023 F-4 "“«;4 o Menii-Nr: 4798 ¥ & u Meni-Nr: 4319 Y
A i T =1 5 : ST S e 0
T s =g (& L= S R - oy A -3
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Rosinen gleichen die Sé.i_ure
angenehm mit etwas SiBe aus.
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Desserts, Salate und Kuchen kénnen nur in Verbindung
mit einem Mittagsgericht bestellt werden. Es handelt
sich hierbei um zugekaufte Produkte.

Weitere Nahrwert- und Artikelinformationen gibt es
unter www.apetito.de/artikelinfo oder telefonisch unter
der kostenlosen Tel.-Nr. 08 00 — 2 73 84 86

(hier konnen keine Bestellungen aufgegeben werden).

® Mittagsgerichte mit Informationen fiir Diabetiker
(zuckerarm und hochstens 35 g Fett)

Die Legende der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie links unten
auf der anderen Seite der Karte.

Serviervorschlaa: Rei allen Abbhildunaen der Gerichte handelt e< <ich um Serviervorschldae Anderunaen vorbehalten!





