Einfach lecker

Cremige Erbsensuppe
mit Gemiiseeinlage ©&1MMetas
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30.06. | ‘erae 3P

Hackballchen vom

_ Schwein und Rind

'~ 1+ in Preiselbeer-Sahne-

2, v SoBe, dazu Hornchen-
1 nudeln G,G1,Ei,M,Me,La,S

?M ®  Weni-Ne:4002

SiiBer Apfelmilchreis
mit Zimt und Zucker MMe!ta

Di

01.07.

Mi

02.07.
Menii-Nr.: 4539

Trivellinudeln
mit griinem Gemiisemix in

DO b m w "%, JoghurtsoBe ©ctmMeLa
YR g™

03.07.

Alaska-Seelachs in
Senf-ButtersoBe

(aus nachhaltiger Fisch-
wirtschaft) dazu Méhren
und RISI-BISI G,G1,Fi,M,Me,La,Sn

Fr

04.07. 4
@®  Meni-Nr:4433

Drei Hackrdllchen
Balkan-Art"
* n
Sa vom Schwein in pikanter
PaprikasoBe mit Krduter-

05.07. | Kartoffeln cee

h!M ®  Meni-Nr:4024

Cremiges Champignonragout
mit Spétzle G,G1,Ei,M,Me,La,S

So*

06.07. h - ‘A @®  Meni-Nr: 4587

u [ ] Menii-Nr: 4683 Iz

o Menii-Nr.: 4545 2

=yl

Beliebte Klassiker

mit Informationen fiir Diabetiker

: _ Panierter Alaska-Seelachs

(aus nachhaltiger
Fischwirtschaft) in

[} Menii-Nr.: 4472

Pikante Gemiisepfanne
in cremiger CurrysoBe
mit Langkornreis ©.61MMetasn

@®  Meni-Nr:4548

- tOfme G,G1,Ei,M,Me,La,Sn

[ ) Menii-Nr: 4018
Klassischer

T ; Hiihnersuppentopf ¢¢'&

Menii-Nr.: 4621

Zwetschgenknddel

mit VanillesoBe, dazu
fruchtiges Pflaumen-
kompott 10,G6,G1,Ei,M,Me,La

@®  Meni-Nr:4524

Garnltur G,G1,Ei,M,Me,La,S

o Menii-Nr: 4540

Paniertes Schweineschnitzel
mit pikanter Schaschlik-SoBe
dazu Spiralnudeln 2066150

“ _': M @®  Meni-Nr:4131

Hahnchenbrust

dazu Gemiisereis MMetlassn

@ Unser Lieblings-Menii der Woche

in Curry-RahmsofB3e mit Friichten,

@ Menii-Nr.: 4400 @ &
_

Senf-KrautersoBe, dazu
Kartoffelwiirfe| 6o FimMeLassn

Herzhafte Bauernfrikadelle
& vom Rind und Schwein

%  in ZwiebelsoBe an Porree-

# Gemiise mit Stampfkar-

Spaghetti mit griinem Pesto
und einer Kdse-Tomaten-

Gourmet-Meni

Zwei Hahnchenoberkeulen
in Champignon-PaprikasoBe
mit Erbsen und Gabel-

; spaghetti G,61,M,Me,La,S

i
L}

: 3
u () Menii-Nr: 4784
: Rindfleisch in
MeerrettichsoBe Y. -
] mit Rote-Bete-Gemiise und ~ # \" AT
. Salzkartoffeln ce1mMets A S
o Ak
& h‘ ®  Meni-Ne:4210 M
=3 Schweineschnitzel J
{ Cordon bleu
mit buntem Mischgemiise
Lnaturell" und Kartoffelwiirfeln
in KasesoBe 3,20,G,G1,M,Me,La,S
© Pt @ i 4182 SI —
Gediinstetes Lachsfilet
S (aus verantwortungsvoller
L%) Aquakultur) in Gurken-
o RahmsoBe, dazu Rahmspinat
Wﬁ&:‘;‘”g";_ & und Salzkartoffeln cotfimmetas <

& _': M @®  Meni-Nr:4411

Kréaftiger Burgunderbraten
vom Rind,

o dazu Rosenkohl und

4 Spatzle 20,G,G1,Ei,S,Sn

@u @®  Meni-N:4269 Y x> '

Gefiillter Schweinebraten
in SoBe

, dazu Apfelrotkohl und o
j Knopflespatzle zocomtisn

u i.u [ Menii-Nr: 4154 F - M

Zartes Kalbsgeschnetzeltes
in PfefferrahmsoBe

¢ mit buntem Gemiise und
Salzkartoffeln GerMMetas

Taglich
bestellbar!

Spezialitat des Tages

I I I I I B

| Sauerkraut und Stampf-
" Kartoffeln 320MMelassn

' und Salzkartoffeln Metas

v ! Stampfkartoffeln &.6tMMelas

«Jager Art"

- mit Langkornreis &e1MMetas

B st

Speisenkarte flr die Woche vom 30.06. bis 06.07.2025

Traditionell gut

Klassischer Leberkase
vom Rind und Schwein mit
kraftiger BratensoBe, dazu

Apfelstrudel mit
VanillesoBe ¢cMMeta

L

Menii-Nr.: 4085

¥ h’hﬂ‘
Zarte Hahnchenfilets

in Krauter-Sauerrahmsofe,
dazu eine Gemiisemischung

Menii-Nr.: 4512 2

Schwabisches Linsengericht
mit Saitenwurst vom Schwein,

L~

®  Meni-Ni:4758 xo Meni-Ni:4365 &

Herzhaftes Rindersaftgulasch Saftige Gemiisefrikadelle
mit Spatzle & ~ mit Mdhren in SoBe, dazu
. Petersilienkartoffeln oot

F 4 i.u o Menii-Nr: 4387 2

Nudelpfanne ,Asiatische Art"
mit Hahnchenbrust-

[ ) Menii-Nr: 4249

Zwei Kohlrouladen
vom Schwein in BratensoBe mit

[ ) Menii-Nr.: 4086 A
Paniertes Schweineschnitzel

Menii-Nr: 4514 &

Feine Gemiisevielfalt

mit einer Karottenecke in
Knusperpanade, Romanesco-

& Mohren-Gemiise und Salzkar-

~ toffeln, dazu eine cremige
ButtersoBe 6,61,63,M,Me,La,S

@®  Meni-Nr:4556 “

Schwibische Maultaschen
in einer kraftigen Briihe mit
Zwiebelschmelze 20861Es

in ChampignonsoBe mit
Friihlingsgemiise und Peter-
silienkartoffeln Go1MMetas

@®  Meni-Nr:4153

Schlemmerschnitte
«Florentin"

vom Alaska-Seelachs (aus
nachhaltiger Fischwirtschaft),
dazu eine Gemiisemischung
und Rahmkartoffeln ee!fimmeta
[ ) Menii-Nr: 4426

Feines Hiihnerfrikassee
«Friihlings Art"

J [ ) Menii-Nr.: 4386 & O

Gyros vom Schwein
auf WeiBkohl-Gemiise,
dazu Gemiisereis s

Dieses Menii ist perfekt fur die

~ warme Jahreszeit, denn es _|st I(_e|ch_t
und versorgt Sie gleichzeitig mit viel

:-fGemUse, Friichten und vor allem

" EjweiB. Trinken Sie ausreichend

~ Fluissigkeit tiber den Tag, das

hilt Sie fit!

Kuchen

Salat

Dessert

&

Erdbeer-Zitronen-Mousse
mit Biskuit cee

Kirschkuchen
G,G1,Ei,Sb,M,Me,La
89721

WeiBkrautsalat *
1507 D810011

p—

e o
\\;#‘__ ‘_‘_j.f-

Cappccino-Puding it
Karamellsoe auf Biskuit e

&
e g :
Kise-Mandarinen-

I 6,61,Ei M,Me,La
D810008 Schnitte 46022

Gurkensalat 3

o. { L :T"rl“,.

: “-—" / N\ \\}. Z }
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Himbeercreme mit Frucht- | | gem. Hanseatensalat mit Rhab.-Stachelbeer-
soBe auf Schokokeks S| | American-Dressing £ 1 Kuchen ooveieisr

&
I. = 2. S—
Quark-Creme mit Maracuja-| | Feldsalat mit Balsamico- | Feiner Butterkuchen mit
SoBe auf Keks e o~ | | Dressing Da10000  Mandelbldttern oz

RoMastsalat mit Joghurt-
Dressing &4t

hafbérbermﬁs 3

6,G1,Ei,M,Me,La
D810006 kuchen 46013

1553

Schokoladenmousse mit | | gem, Fitness-Blattsalat mit | Nussschnitte mit
I ShMMe u ng S 6,61,6,MMe,La S Sf2
Kirschkompott =\ ., | | French-Dressing p o1 Glasur soveetssiin o
' ' - e
| oY) i
. , N S——

Milchereme mit Waldbeeren Karotfensalat 2

i 6,61,55,M.Me,La
auf Kekskrimeln .

Saftiger Apfel-Streu-

GBLEMMeLa
D810009 selkuchen 89727

Serviervorschlag: Bei allen Abbildungen der Gerichte handelt es sich um Serviervorschlége. Anderungen vorbehalten!

Desserts, Salate und Kuchen konnen nur in Verbindung
mit einem Mittagsgericht bestellt werden. Es handelt
sich hierbei um zugekaufte Produkte.

Ihre personenbezogenen Daten werden von uns ausschlieBlich zu
Auftrags- und Werbezwecken verarbeitet. Der Verarbeitung lhrer Daten
zum Zwecke der Werbung, konnen Sie jederzeit widersprechen.

Zudem haben Sie ein Auskunftsrecht und Berichtigungsrecht hinsichtlich
Ihrer personenbezogenen Daten. Abgesehen von rechtlichen Aufbewah-
rungsfristen haben Sie dariiber hinaus auch das Recht auf Léschung lhrer
personenbezogenen Daten. Es gelten Datenschutzrichtlinien unter
www.landhaus-kueche.de/datenschutz c)





