Spekulatius: Steme

Man nehme

758 Marzipanrohmasse
200g  Butter

1s0g  Zucker

1 Ei

1El Spekulatiusgewiirz
2Tl Kakao

300g  Mehl

wog  gemahlene Mandeln
100g  weille Kuvertiire
Salz

Die Menge ist ausreichend
fiir so-60 Sterne

Marzipan rund 40 Minuten
gefrieren, grob raspeln und mit
Butter und Zucker schaumig
schlagen. Ei, Spekulatiusgewiirz,
Kakao und eine Prise Salz unter-
rihren. Mehl und Mandeln gut
unterkneten.

Den Teig in Frischhaltefolie
gewickelt etwa 30 Minuten kalt-
stellen.

Den Ofen auf 180 Grad (Umluft
160 Grad) vorheizen. Wihrend-
dessen den Teig auf einer leicht
bemehlten Arbeitsflache etwa
3 mmdunn ausrollen.

T
L r———
LANDHALS
KUCHE

Die Sterne ausstechen und

auf mittlerer Schiene 7 bis 10
Minuten backen und im An-
schluss auf einem Kuchengitter
abkihlen lassen.

Die Kuverture in einer Metall-
schussel uber dem warmen
Wasserbad schmelzen lassen.

In einen kleinen Gefrierbeutel
geben, eine kleine Ecke abschnei-
den und die Sterne verzieren.



