Mo

25.03.

Di

26.03.

Mi

27.03.

Do

28.03.

Fr*

Karfreitag

29.03.

Sa*

30.03.

Ostersonntag

31.03.

M [ ] Menii-Nr: 4592

. Unser Oster-Menii der Woche

Beliebte Klassiker

mit Informationen fiir Diabetiker

Einfach lecker

Mini-Frikadellen
vom Rind und Schwein in
oS ZwiebelsoBe, dazu bayrisches
’f/{g'f?u; . WeiBkohl-Gemiise und
Stampfkartoffeln .6 &iM.Metassn

Herzhafte Rosenkohl-
Kartoffelpfanne
mit einer Apfel-
Zwiebel Garnitur

Meni-Nr.: 4081 A~ [ ] Menii-Nr.: 4560
Vegetarischer Kiirbis- Hackbraten vom Rind und
Kartoffeleintopf Schwein in KrautersoBe

mit Steckriibe

| @  Meni-Nr: 4628 7S 9

Hahnchenfilet ,Géartnerin Art"
in SahnesoBe

| mit Gemiiseeinlage, dazu

.+ Langkornreis 6.61MMetas

M o Menii-Nr: 4780

In VolImilch
gekochter GrieBbrei
mit Pflaumenkompott

9,G,G1,M,Me,La

ﬁ (] Menii-Nr.: 4513 “ :?M (] Menii-Nr.: 4321

g Deutsches Beefsteak Hahnchenfilets in

mit Erbsen und Mohren, s herzhafter PilzsoBe
1 G,G1,Ei,S,Sn

4 dazu Spiralnudeln ¢ ‘4\“

u @®  Meni-Nr:4023 #

Kartoffelspalten mit Linsen
in einer Tomaten-Gemilse- AP

@®  Meni-Nr: 4061

dazu Ananas-Mango-
Kom pott 10,G,G1,Ei,M,Me,La

[ ) Menii-Nr: 4590

Spaghetti ,Napoli Art"
mit fruchtiger Tomaten-

@®  Meni-Nr: 4458
Erbsensuppe

| @ Menii-Nr: 4588

Erbsentaler in Mehr-
saatenpanade

Schweinegulasch
«Hausfrauen Art"

e

= ™ dazu eine cremige Curry-SoBe

o und Gemisereis GeMMets
-

AL M @®  Meni-Nr:4164

[l I.l.‘l.l-

Lammkeulenbraten ,Provence” in KrautersoB3e
mit griinen Bohnen und Fingermdhren, dazu
Kartoffel-Pastinakenstampf G.6"MMeaSSn

@ Meni-Nr.: 4318 @

dazu griine Bohnen ,naturell"
N und Salzkartoffeln 6.oEiMMetas

Quarktaler auf VanillesoBe

BasilikumsoBe coutimMeLs

mit Schwarzwurzelgemiise und
Petersilienkartoffeln ©61MMelas

mit geschnittener Wiener
- Wurst vom Schwein 320550

B T o v .
vk — @ oo 4606 ¥ |t

| mit Blumenkohl in SoBe und
_« Salzkartoffeln zoc01MMeLss

Speisenkarte fir die Woche vom 25.03. bis 31.03.2024

Gourmet-Menii

Scholle ,Finkenwerder Art"
(aus nachhaltiger Fisch-
.- wirtschaft) garniert mit

Speck und Shrimps, dazu
2o K M

Rahmkartoffeln 20861KFiMMeLa

Zarte Schweinemedaillons
in Champignonsofe
mit Feinschmeckergemiise und

L

o @®  Meni-Nr:4190

Sauerbraten ,Frinkischer Art
in herzhafter SoBe, dazu
Rotkohl und Knopfle-

Spét2|€ G,G1,Ei,M,Me,La,S

@ Menii-Nr: 4255

Ente ,asiatische Art"
in pikanter siiB-saurer
SoBe mit Thai-Reis st

[ ) Menii-Nr.: 4782
Wildlachsfilet in

- hv Joghurt -ZitronensoBe
& o '\ (aus nachhaltiger
% Fischwirtschaft) mit
e ” | Julienne-Gemiise und

' Petersilienkartoffeln FfiMMela
M o “hoiiiator 1

Rostzwiebelschnitzel

. vom Schwein

. dazu cremiges WeiBkraut
* mit Méhren und Rostkar-

toffeln G,G1,M,Me,La,S,Sn

Meni-Nr.: 4162

Feiner Rinderbraten in
dunkler BratensoBe

mit Kohlrabi-Erbsen-Gemiise
in cremiger SoBe, dazu
Salzkartoffeln GerMMetassn

P -".ts
WY *

- :?M @®  Meni-Nr:4202

Menii-Nr.: 4427 [

2! Petersilienkartoffeln c.orMMeles g

Y o

¥ & M [ ] Menii-Nr: 4102

M

%E.A

Spezialitat des Tages Traditionell gut

_:]_:]_:]

Feine Bratwurst vom Schwein
in SoBe mit Rahmspinat und
Salzkartoffeln EimMelas

Rindergeschnetzeltes
.+ wStroganoff"

Menii-Nr: 4297 Menii-Nr.: 4069 ¥
Gebratene Gefliigelleber GrieBschnitten auf
in Apfel-Zwiebel- w_ VanillesoBe
SoBe mit Rotkohl und & dazu Backobst-
: Y P Salzkartoffeln eo1ses B Kompott 6c1EiMMela
> ~d : "'3 {
et @ eri:4445 Meni-Nr: 4518 g

Gnocchi in einer
Gemiisemischung
.Mediterrane Art" ¢ MMela

Klopse ,Kdnigsberger Art" aus
Rind- und Schweinefleisch
dazu Rote-Bete-Gemiise und
Salzkartoffeln GoucMMeLas

[ ] Menii-Nr.: 4079 A

Kasselerbraten in Bratensaft
» .. mit Sauerkraut und :
i § Kartoffelpiiree s20mMetas ;

(] Menii-Nr: 4591 ©

Zwei Rinderfrikadellen
ey ‘-H‘ auf Kohlrabi-Rahm-Gemiise,
o U dazu wiirzige Kartoffel-
_- =¥ SChEIbEH G,G1,Ei,M,Me,La,S

L.J

B

Meni-Nr.: 4013

Bunte Gemiiseplatte
mit Blumenkohl, griinen
Bohnen und Fingerméhren,

| dazu Stampfkartoffeln MMetes

Rindergulasch
mit buntem Mdhrengemiise
l und Salzkartoffeln

@®  Meni-Nr: 4226

Filetstiicke vom Kabeljau

in TomatensoBe

- (aus nachhaltiger Fisch-

wirtschaft) dazu eine

Reis-Wildreis-Kombination

mit Gemiise FiMMela
Menii-Nr: 4417

Héahnchenbrust in cremiger
. Zitronen-Basilikum-SoBe
€ dazu Romanesco-

¥ Mchren-Gemise und

" Kréuterspatzle ceEmMMeLs

@®  Meni-N:4574 75 1

, Nudelpfanne ,Asiatische Art"
. '._{ mit Hahnchenbrust-

\qz; stiickchen @.61Eiso

XM () Menii-Nr: 4514 &

—

Seelachs in Krautermarinade
(aus nachhaltiger
Fischwirtschaft) dazu
rustikales Friihlingsgemiise
und Salzkartoffeln F

Meni-Nr.: 4746

Die feine KrautersoBe enthalt A
runolrl” verschiedene Krduter, ‘] !
- VO Bohnenkraut bis leperne i

und Bht dieses Lamm-Gericht
mit seir en feinen abgestimmten

u Zutatén u einem absoluten
I Geschrkf 7kkserlebniS' Natiirlich

\TLY

Taglich
bestellbar!

gut!

Dessert Salat Kuchen

{\\’ /, /
S .://'// \ \ / .
™ =
Apfelmus * Rotkrautsalat Pfi rsmh Kasekuchen
1552 pero12 | T 401

Bohh‘ensalat _

Himbeercreme mit Frucht- Nussschnitte mit
6,61,MMeLa G,61,Ei,M,Me,La,Sf,Sf2
soBe auf Schokokeks s T Glasur e

e &
“5/, ~—

gem. Fitness-Blattsalat mit

d ng BiSt
French-Dressing e 0001

Quark-Creme mit Maracuja-
6,61,63,MMe,Li
SoBe auf Keks o

Saftiger Apfel-Streu-
selkuchen S

' ¢ g&
Luftige Schokoladenmousse Feldslat mit Basamico- | Pflaumenschnitte

mit Streuseln ecté

| SoM MeLa
mit SoBe o

1506 | | Dressing °

D810000

Te

A/

Joghurt'm_i.t Rhabarbermus
auf Kekskriimeln e

( ""‘w/_)

Erdbeer-Schnitte
3,G,G1,Ei,M,Me,La
46017

e

Rote Bete Salat
D810010

&

Milchereme mit Waldbeeren
i 6,61,50,MMe L
auf Kekskriimeln e

Kirschkuchen
G,G1,Ei,Sb,M,Me,La
89721

Karoftehsal:alt 3

w0

49/

[(Fon
Kase-Mandarinen-

itte 6.61EMMels
D810008 Schnitte 46022

Panna cotta mit Himbeer- Gurkensalat 3

3,6,61,5,MMe,La,Sd
soBe auf Keks o

Serviervorschlag: Bei allen Abbildungen der Gerichte handelt es sich um Serviervorschlége. Anderungen vorbehalten!

' Desserts, Salate und Kuchen konnen nur in Verbindung

| Auftrags- und Werbezwecken verarbeitet. Der Verarbeitung Ihrer Daten

mit einem Mittagsgericht bestellt werden. Es handelt
sich hierbei um zugekaufte Produkte.

Ihre personenbezogenen Daten werden von uns ausschlieBlich zu

zum Zwecke der Werbung, konnen Sie jederzeit widersprechen.

Zudem haben Sie ein Auskunftsrecht und Berichtigungsrecht hinsichtlich
Ihrer personenbezogenen Daten. Abgesehen von rechtlichen Aufbewah-
rungsfristen haben Sie dariiber hinaus auch das Recht auf Léschung lhrer
personenbezogenen Daten. Es gelten Datenschutzrichtlinien unter
www.landhaus-kueche.de/datenschutz

Qo





