Speisenkarte fir die Woche vom 01.04. bis 07.04.2024

Beliebte Klassiker

mit Informationen fiir Diabetiker
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W 0dern interpretiert!

A Die schonende sous vide, Garung -.
l\rhacht die Lamm- Medalll |
ﬁé‘sonders zart und saftig u

‘ Unser Oster-Menii der Woche

Medaillons vom Lammriicken
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Serviervorschlag: Bei allen Abbildungen der Gerichte handelt es sich um Serviervorschlége. Anderungen vorbehalten!

Schokoladenmousse mit Farmersalat Pflaumenschnitte
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Mllchcreme m|t Waldbeeren| | Feldsalat mit Balsamico- | Mandel-Bienenstich-
i 6,6150MMeLa ng S 6,61,Ei,Sb,M,Me,La,5f.Sf1
auf Kekskrimeln 2. | | Dressing Daioooo | Schnitte el

Desserts, Salate und Kuchen kénnen nur in Verbindung
mit einem Mittagsgericht bestellt werden. Es handelt
sich hierbei um zugekaufte Produkte.

Weitere Nahrwert- und Artikelinformationen gibt es
unter www.apetito.de/artikelinfo oder telefonisch unter
der kostenlosen Tel.-Nr. 08 00 — 2 73 84 86

| (hier kénnen keine Bestellungen aufgegeben werden).

@ Mittagsgerichte mit Informationen fiir Diabetiker
(zuckerarm und hochstens 35 g Fett)

Die Legende der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie links unten
auf der anderen Seite der Karte.





