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@ Unser Lieblings-Menii der Woche

Speisenkarte fir die Woche vom 08.04. bis 14.04.2024

Beliebte Klassiker

mit Informationen fiir Diabetiker
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Menii-Nr.: 4587

Gourmet-Menii

Rindfleisch in

MeerrettichsoBe
mit Rote-Bete-Gemiise und
(‘ Salzkartoffeln ©61MMela
Schlemmergeschnetzeltes
vom Rind
. in Paprika-RahmsoBe

mit Gartengemiise und
Ba ndnudem G,G1,Ei,M,Me,La,S

Einfach lecker Spezialitat des Tages

= Zwei Kohlrouladen |
K ';&\

= vom Schwein in BratensoBe mit
.»-;‘_! Stampfkartoffeln &€1MMelas q

u Menii-Nr: 4086 - “IM [ ] Menii-Nr: 4386

Hahnchencurry ,Indische Art" Pfannkuchen

Traditionell gut

Schwabische Maultaschen
in einer kraftigen Briihe mit
Zwiebelschmelze 20661Es

Gediinsteter Alaska-Seelachs
in feiner Dill-RahmsoBe

(aus nachhaltiger Fischwirt-
schaft) mit Rahmspinat und
Salzkartoffeln fiMMeLasse

Menii-Nr.: 4210

Schwemeschmtzel
Cordon bleu

mit buntem Mischgemiise
Jnaturell" und Kartoffelwiirfeln

in KisesoBe 320661MMelas :; : ,;_,
- ”"-»1-.4 ®  MeniN:4778

Klassischer Leberkise
4. vom Rind und Schwein mit
2l kréftiger BratensoBe, dazu
¢ | Sauerkraut und Stampf-
- kartoffeln 3:20M.Meassn

Bratwurst vom

Schwein in SoBe *‘3, Lo
mit Kohlrabi-Méhrengemiise 5 1&,_,;(;

¥ h‘«,, &Wy’h Wl

Kasespatzle
mit Rostzwiebel-
garnltur G,G1,Ei,M,Me,La

H&hnchen in einer S we. mit fruchtiger Erdbeer-
. milden CurrysoBe, dazu G " Rhabarber-Fiillung cotgimmess

* Gemiise-Reis MMelasn €3
] S

%

8

und Stampfkartoffeln

G,G1,Ei,M,Me,La,S

"_f | @  Meni-Nr: 4082

Siidlandische
Gemiise-Nudelpfanne

% ,vegetarisch” mit Tomaten
- und Paprika &¢

Meni-Nr.: 4558

Gefliigelfrikadellen
in SoBe mit Wirsinggemuse und

Menii-Nr: 4182 Meni-Nr.: 4515 /2

Feines Hiihnerfrikassee
uFriihlings Art"
e m|t Langkornreis G,61,M,Me,La,S
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[ Menii-Nr: 4549 W & Menii-Nr: 4768 ' @  Meni-Nr:4273 Menii-Nr: 4085 ¥ u [ Menii-Nr: 4745
Cremige Erbsensuppe In VolImilch Panierter Alaska-Seelachs Schweinebraten - Paprikaschote mit Hack-
mit Gemiiseeinlage &o'MMelas gekochter GrieBbrei ¥ +Altdeutsche Art" fleischfiillung vom Schwein

< = mit Kréuterfiillung (aus

o g nachhaltiger Fischwirtschaft)
o, dazu Romanesco, Blumenkohl

und Brokkoli in SoBe und

Salzkartoffeln @6 FiMMeLasn

[ ) Menii-Nr.: 4402

Kraftiger Burgunderbraten

. vom Rind, s
¢l dazu Rosenkohl und Lt
:: Spatzle 20,6,61,E,5,5n

in TomatensoBe mit
- Langkornreis ¢erEis

RS it Erdoeer-Apfel-

- p 4 mit Blumenkohl in SoBe und
4 Kompott rocc1MmmeLa

"‘_‘ PetersilienkartOffem M,Me,La,S,Sn

M ® NeniNi:4158  § u ®  Meni-Ni:4026
' Kriuterquark,

Kap-Seehecht in feiner

. Honig-SenfsoBe Salzkartoffeln VMeta
=, (aus nachhaltiger Fischwirt- :
schaft) mit Friihlingsgemiise,
dazu Kartoffel-Senf-

Stampf Fi,M,Me,La,Sn S X Lasiuo e U
@®  Meni-Nr:4432 ¥ ,M ®  Meni-Ni:D810016 &2 &

Herzhaftes Rindersaftgulasch Pichelsteiner Eintopf
mit Spatzle &o& mit Rindfleisch ssn

gt
EAQ Meni-Nr: 4683

Hackbillchen vom
Schwein und Rind
~1 & in Preiselbeer-Sahne-
= SoBe, dazu Hornchen-
nudeln G.61EMMelas

u @®  Meni-Nr: 4002

Hausgemachter
= Aprikosenmichel P
+ mit VanillesoBe ©01EiM.Mets <

N ) Menii-Nr: 4533

Linseneintopf
+Hausfrauen Art"

mit deftiger Bauernwurst
vom Schwein 3205

@®  Meni-Nr: 4641 b H

Kartoffel-Gemiise-Auflauf
mit Brokkoli, Mdhren und

Zwiebeln in heller SoBe, mit
Kése liberbacken 601 EiMMelas

Menii-Nr.: 4269

Seelachsfilet in einer
TomatensoBe ,Mediterrane
Art" mit Grill-Gemiise

(aus nachhaltiger Fischwirt-
schaft) dazu Kartoffelwiirfel Fi

¥ & /| M @®  Meni-Nr:4249

Zarte Hahnchenfilets
in Krduter-SauerrahmsoBe,

b =

Menii-Nr.: 4516

Alaska-Seelachs in
Senf-ButtersoBe

(aus nachhaltiger Fisch-
wirtschaft) dazu Méhren Riibengemiise, dazu
und RISI-BISI G,G1,Fi,M,Me,La,Sn Spét2|€ G,G1,Ei,M,Me,La,S,5n

M @®  Meni-Nr:4433 4 M @®  Meni-Nr:4192

T
'

Menii-Nr.: 4406

Zartes Gulasch vom Hirsch
in feiner RotweinsoBe mit
Pflaumen, dazu Rotkohl und
KartoffelkloBe GG1EMMeLa

@ Menii-Nr: 4585

Senfkrustenbraten
vom Schwein
in herzhafter SoBe mit

& &

Spinat-Kase-Strudel

dazu eine Reisnudelpfanne
mit Gemiise ,mediterrane Art"
und TomatensoBe ©o1EiMMetas

¥ u (] Menii-Nr.: 4562 “

Menii-Nr: 4319 Y \_M @®  Meni-Nr:4758
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Taglich
bestellbar!

Dieses bel
beliebte M

Gegrillte Hahnchenkeule ,Konigin Art"

lihseren Tlschgasten sehr
in feiner SofBe mit Gemuse ,Leipziger

tags-Mend enthalt neben)
-'hmack quch eine groBe: \

G1.MMe La, anz viel G
Allerlei" und Salzkartoffeln GG.MMelas gl%/lenge EAN und trégt dadurchI 1
@ Menii-Nr.: 4765 @ zur Gesunde ._altungl im Alter bei!
Guten Appetif'\ A\
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Kuchen

Salat

Dessert

-j’:,%” 4

A/

Joghurt m_it Rhabarbermus
auf Kekskriimeln s

o

Rote Bete Salat
D810010

Kirschkuchen
G,G1,Ei,Sb,M,Me,La
89721

Luftige Schokoladen- | |Bohnensalat

Kase-Mandarinen-
I SbMMe,La 1 G,61,Ei,M,Me,La
mousse mit Sofe S T Schnitte W
. b o
Vit 1".:'\”‘:‘ . » Ly
e AR :
@ h% ¥ LN \‘\a a5
et RS & d
= B

Rhab.-Stachelbeer-
Kuchen 6eéimeLs

Erdbeer-Zitronen-Mousse
mit Biskuit coumes

gem. Gartnerin-
salat fsn

D810002 46010
‘J s o S
Panna cotta mit Himbeer- | | gem. Paiser Blattsalat mit Feiner Butterkuchen mit

36,6150 MMeLlaSd ie0=Dreccing § a 6,616MMeLaSiSh
soBe auf Keks o1 | (Balsamico-Dresng o o | Mandelblattern ¢4hceas

1\ /r

gem. Hanseatensla mit Pﬂrsmh Kase-

1090 1n ey EshMMeLaSn G,G1,Ei,M,Me,La
American-Dressing 3¢+ | kuchen WE

A

ApféI-Bananen-

3
LY 1557

w

\@

gem. Blattsalat mit Jog- | Nussschnitte mit

Ei,50,MMe La G,G1,Ei,M,Me,La,Sf,S5f2
hurt-Dressin Beione] Glasur A

_ 3
Milchereme mit Waldbeeren
i 6,61,50MMe
auf Kekskriimeln B
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Serviervorschlag: Bei allen Abbildungen der Gerichte handelt es sich um Serviervorschlége. Anderungen vorbehalten!

gg\%- Yl
H’ by W 5‘«%\ \\‘:\;“
Cappuccino-Puding mit Rofastslat mit Joghurt- Saftlger Apfel-
KaramelloBe auf Biduit 20\ | | Dressing e oo | Streuselkuchen (s

. zum Zwecke der Werbung, kénnen Sie jederzeit widersprechen.
. Zudem haben Sie ein Auskunftsrecht und Berichtigungsrecht hinsichtlich

. rungsfristen haben Sie dariiber hinaus auch das Recht auf Loschung Ihrer

Desserts, Salate und Kuchen kdnnen nur in Verbindung
mit einem Mittagsgericht bestellt werden. Es handelt
sich hierbei um zugekaufte Produkte.

Ihre personenbezogenen Daten werden von uns ausschlieBlich zu
Auftrags— und Werbezwecken verarbeitet. Der Verarbeitung lhrer Daten
Ihrer personenbezogenen Daten. Abgesehen von rechtlichen Aufbewah-

personenbezogenen Daten. Es gelten Datenschutzrichtlinien unter
www.landhaus-kueche.de/datenschutz ()





