Einfach lecker

Traditionelle LeberkloBe
auf herzhaftem Sauerkraut mit
+ Stampfkartoffeln sceimveLs

Mo

15.04.
Meni-Nr.: 4074

SiiBer Apfelmilchreis
mit Zimt und Zucker MMeta

Di

“g el Garnitur
L ‘ 'y‘-‘_‘.

16.04.

Menii-Nr.: 4539

Vegetarischer Kohlrabi-
. Steckriiben-Eintopf
- mit Kartoffelwiirfeln

M ®  Veni-Ni:4639

Chili con Carne
(mild abgeschmeckt)
vom Rind mit Langkornreis *

Mi

17.04.

Gyl 'Y

Do

18.04. -
@®  Meni-Nr: 4030 A&

Spétzlepfanne

mit Riibengemiise, Silber-
zwiebeln und Tomatenwiirfeln,
= garniert mit Kdse oonfime

Fr

19.04.
Menii-Nr.: 4575 V2 &

Panierte Hahnchen-Happen
; (aus Hahnchenbrustfleisch
0, zusammengefiigt) mit
Erbsen und Mohren in
" SoBe 4 la Hollandaise und
" Kartoffelpliree ©c1MMetas
_f ' @  Menii-Nr:4747

Herzhafter Spinatpfann-
kuchen mit Frischkésefiillung
dazu griine Bohnen und
Kartoffelwiirfe| ocEmMeLs

Sa*

20.04.

14

* g -
S0 Vg

21.04.

e | °

Menii-Nr.: 4131

Kohlrabi-Pastinaken-Schnitzel
in Haferflockenpanade
"1 mit dunkler SoBe, dazu
Riibengemiise und Zwiebel-
Kartoffelstampf ccuceMMeLas

Wirsing-
mit gebratenen Mettbillchen
vom Schwein ©61Eis

Menii-Nr: 4610

Hahnchenfilets in

herzhafter PilzsoBe
mit Schwarzwurzelgemiise und
Petersilienkartoffeln ©61MMelas

Beliebte Klassiker

mit Informationen fiir Diabetiker

0 ___@B o @B o @ o @O0 =

Zwetschgenknddel
mit VanillesoBe, dazu fruchtiges
Pflaumenkompott roceuEMMeLs

o \\fg. Menii-Nr: 4524

Spaghetti mit griinem Pesto
und einer Kise-Tomaten-

G,G1,Ei,M,Me,La,S

Menii-Nr.: 4540

Paniertes Schweineschnitzel
mit pikanter Schaschlik-SoBe
dazu Spiralnudeln 2066150

Meni-Nr.: 4593

Herzhafte Bauernfrikadelle
vom Rind und Schwein

. in ZwiebelsoBe an Porree-

Gemiise mit Stampfkar-

toffeln &

G1,Ei,M,Me,La,Sn

Menii-Nr.: 4018

Mohren-Eintopf

Menii-Nr.: 4458

| @ Unser Lieblings-Menii der Woche

Schweinegulasch ,Jager Art" dazu Erbsen
in SoBe und Krauterspatzle ©CH

@ Menii-Nr.: 4145 @ & <

Taglich
bestellbar!

;@VQIM

& > u () Meni-Nr.: 4120

Speisenkarte fir die Woche vom 15.04. bis 21.04.2024

Gourmet-Menii Spezialitat des Tages Traditionell gut

Kartoffel-
Gemiise-Reibekuchen
. mit einem feinen Gemiisemix
% und einem cremigen
39 Dlp G,61,Ei,M,Me,La,S
”’M
Grillschnecke vom Schwein
in SoBe mit Speck
% . dazu Riibengemiise und

% %, Stampfkartoffeln s6s1imetassr
*“l ~

-

] S

Hahnchen ,Cordon bleu"

(aus Hahnchenbrustfleisch

{ zusammengefiigt), mit
naturellen Erbsen und Mdhren,
dazu Friihlingspiiree 206.61MMeta

Rinderbraten in einer

.. Senf-Butter-SoBe

% dazu Kaisergemiise und kleine
© Kartoffeln mit Schale MMetasn

. Meni-Nr.: 4217 Meni-Nr.: 4576

Schweineschnitzel Natur in
einer Café-de-Paris-SoBe
dazu griine Bohnen mit Speck

2 u o Menii-Nr: 4108

Rinderroulade
~Hausfrauen-Art"

in BratensoBe mit Apfelrotkohl
und Salzkartoffeln G61.Ssn

e e

¥ u [ ] Meni-Nr.: 4770

Zartes Gulasch vom Rind
in ChampignonsoBe, dazu
Gemiise ,Leipziger Allerlei"
und KartoffelkloBe EMMeLas

Menii-Nr.: 4076

Apfelstrudel mit
VanillesoBe &6tMMeLa

[ ) Meni-Nr.: 4263

Bunter Fischtopf vom
Alaska-Seelachs

(aus nachhaltiger Fischwirt-
schaft) mit Gemiseeinlage und
Salzkartoffeln GonfiMbelas

j

“s'a -*

ﬁ,ﬁ‘_,
"‘ﬁ'«:

Meni-Nr.: 4221

Putenmedaillons in
Butter-KrautersoBe

mit Pariser Karotten und
Salzkartoffeln GeMMeLassn

Menii-Nr: 4512

Pasta Duett

Cannelloni gefiillt mit Rinder-
hackfleisch in Tomaten-Sahne-
SoBe und Penne in
Kése-Spinat-SoBe ©.c1fiMbetas

@  Meni-Nr: 4465

Rheinischer Sauerbraten

vom Rind

mit RosinensoBe, dazu Rotkohl
und KartoffelkloBe oo €immetas

# /2

Menii-Nr.: 4751

Geddnstetes Lachsfilet
(aus verantwortungsvoller

@®  Meni-Nr:4577

Kése-Lauch-Suppe
mit Gefliigelhack und

'@ Menii-Nr: 4260

Schweineriickenbraten in
Feinschmecker-SoBe

Aquakultur) in Gurken- %y dazu buntes Gemiise und : °;«‘1‘5 1 einer Friihlingszwiebel
RahmsoBe, dazu Rahmspinat Petersilienkartoffeln otmmetas = 2 ET 22" = 4 Garnitur 66'MMels

und Salzkartoffeln cc1fitMetas

I'JL!&‘_‘;-' ; 3 P
¢_.: e

(S M @  Meni-Nr:4411

Herzhafter Krustenbraten
. vom Schwein
- agan in einer Malz-Kiimmel-SoBe
X -’* mit Bayrisch Kraut und
KartoffeIhoBen e ke L

e s

Meni-Nr.: 4668

Schwabisches Linsengericht
mit Saitenwurst vom Schwein,
w dazu Spétzle s200es

[ ] Menii-Nr: 4183

Spaghetti in Brokkoli-
KasesoBe =
.- mit buntem Gemiise ©6'EMMela 3

e @®  Meni-Nr: 4365

Frikadelle vom Rind

. und Schwein in

¢% , Champignon-RahmsoBe
-. mit Gartengemuse und

it !~,.,-._

Menii-Nr.: 4598

Paniertes Schweineschnitzel
. Jager Art"
% in ChampignonsoBe mit
Friihlingsgemiise und Peter-
silienkartoffeln oo MMetas

Kalbsgeschnetzeltes
JZiiricher Art"

mit Brokkoli und Kréuter-
SpatZ|E G,G1,Ei,M,Me,La,S

2 M ®  Meni-Ni:4334

Meni-Nr.: 4153
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Dessert Salat Kuchen

/ ‘7

Gurkensalat g

.

Erdbeer Schnitte

3,G,61,Ei,M,Me,La

Luftige Schokoladenmousse
mit SoBe soiwets

1506 D810008 46017
' v
2 @ @:%
N —
Panna cotta mit Himbeer- | | Rotkrautsalat Pflaumenschmtte

mit Streuseln st

3,6,61,50,M Me,La,Sd
sofe auf Keks T e

D810012

Mandel-Bienenstich-
i 6,G1,Ei,Sb,M,Me,La,Sf,SF1
Schnitte T

Feldsalat mlt Balsamico-
Dressing ¢

Rha'f)érbermu‘s 3

1553 D810000

&

Erdbeer-Zitronen-Mousse
mit Biskuit Geiiess

Kirschkuchen

G,G1,Ei,Sb,M,Me,La

gem. Fitness-Battslat it

French-Dressing &

1507 D810001 89721

A

Cappuccino-Pudding mit Karottensalat °

Kise-Mandarinen-
kit G61ShNeLs 1 G,61,Ei,M,Me,La
Karamellsoe auf Biskuit Hoes T Schnitte o022
. g, ¥
':‘ o \ U
\ O \:'\ -
\‘ &

Rhab.-Stachelbeer-
Kuchen G,GW,ELM,M&,E;

Quark-Creme mit Maracuja-
6,61,63M MeLa
SoBe auf Keks e

gem. Gartnerin-

salat &5

D810002 6010

0 ¢ 7 ha
3 _;G' L
~$
S —
Himbeercreme mit Frucht- | | Farmersalat Feiner Butterkuchen mit
6,61MMeLa Ei,M,Me,La,S (6,61,EM,Me,La,5.SF
sofe auf Schokokeks o (konserviert) paetss Mandelbldttern @0 usss

Desserts, Salate und Kuchen kénnen nur in Verbindung
mit einem Mittagsgericht bestellt werden. Es handelt
sich hierbei um zugekaufte Produkte.

Weitere Nahrwert- und Artikelinformationen gibt es
unter www.apetito.de/artikelinfo oder telefonisch unter
der kostenlosen Tel.-Nr. 08 00 — 2 73 84 86

(hier konnen keine Bestellungen aufgegeben werden).

@ Mittagsgerichte mit Informationen fiir Diabetiker
(zuckerarm und hochstens 35 g Fett)

Die Legende der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie links unten
auf der anderen Seite der Karte.

Serviervorschlag: Bei allen Abbildungen der Gerichte handelt es sich um Serviervorschlége. Anderungen vorbehalten!





