Mo

22.04.

Di

23.04.

Mi

24.04.

Do

25.04.

Fr

26.04.

Sa*

27.04.

So*

28.04.
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Einfach lecker

Penne-Nudeln
mit vegetarischer
BO|Ognese 6,61,63,S

=4 .3
'“0 Menii-Nr 4552 B & ‘54

Kartoffelspalten mit Linsen

"'Yﬂ\
";r‘

-

) in einer Tomaten-Gemiise-
i SoBe f{' 2
'?M @®  Meni-Nr:4588 78 ¢ u

Hahnchenbrust
_in Tomaten-Balsamico-
5 SoBe mit Gemiisereis

M ®  Meni-Nr:4798

SiiBer Kirschmichel
mit VanillesoBe

G,G1,G3,Ei,M,Me,La,Sf,Sf1

Menii-Nr.: 4509

Nudeln in RahmsoBe
mit Lauch und herzhaftem
Schinken 3,20,G,61,M,Me,La,S

|
Vegetarischer Mohreneintopf |~
mit feinen Kartoffelwiirfeln

'@  Meni-Ni:4603 2§ x|

Deutsches Beefsteak
mit Erbsen und Mohren,
dazu Spiralnudeln s61&issn

M @®  Meni-Nr:4023 # . M

Beliebte Klassiker

mit Informationen fiir Diabetiker

_:]

Gefliigelbratwurst
in SoBe mit Kohlrabi-
Mohren-Gemiise und

f"s] Salzkartoffeln smMetas.sn

Menii-Nr.: 4767

Goldgelb gebackener
Eierpfannkuchen

. mit Apfel-Quark-
Fullung 9,6,61,Ei,M,Me,La

Menii-Nr.: 4542
Klassischer

% Hiihnersuppentopf e

Menii-Nr.: 4621

Gefiillte Gemiiseravioli

in einer Limetten-
RahmsoBe G,G1,Ei,M,Me,La

Menii-Nr.: 4571

Alaska-Seelachsschnitte
(aus nachhaltiger Fischwirt-
schaft) in Dill-RahmsoBe, dazu
Erbsen und Fingermdhren und
Salzkartoffeln Fim.MeLassn

@®  Meni-Nr:4419

Kalbshacksteak in cremiger

WeiBwein-SoBe

dazu Wirsinggemiise und
! SpétZ|C G,61,Ei,M,Me,La,S

@ Menii-Nr: 4347

Linsenballchen mit einer
PerInudel-Gemiise-Pfanne
dazu ein cremiger Joghurt-

Dlp G,G1,64,E1,M,Me,La,S

[ ] Menii-Nr: 4555

@ Unser Lieblings-Menii der Woche

Geschnittene Entenbrust in Rotwein-
BalsamicosoB3e, dazu Fingermdhren
Jnaturell” und KartoffelklgBe 6.61.EMMelas

@ Menii-Nr.: 4308 @ ¥

Sk ad §

Taglich
bestellbar!

Speisenkarte fir die Woche vom 22.04. bis 28.04.2024

Gourmet-Menii Spezialitat des Tages

()

Zartes Rindfleisch

in einer klassisch-westfélischen
ZwiebelsoBe, dazu griine
Bohnen und Salzkar-

toffeln 20,6,G1,M,Me,La,S,Sn

mit Sauerkraut und
Kartoffelpliree s20MMelas

. Menii-Nr.: 4211

Kap-Seehecht in
SauerrahmsoBe

(aus nachhaltiger Fisch-
wirtschaft) dazu eine bunte
Gemiisemischung und
Salzkartoffeln GeufiMelassn
®  Meni-Nr:4420

Sauerbraten ,Frankischer Art"
in herzhafter SoBe, dazu

Rotkohl und Knopfle-
Spatzle G,G1,Ei,M,Me,La,S

Rindergeschnetzeltes
«Stroganoff”
ﬂ m|t Spatzle G,G1,Ei,M,Me,La,S,Sn

@  Meni-Nr:4297

Sauerrahmgulasch
vom Schwein

¥ Karotten, dazu Stampf-
kartoffeln ©61.MMelas

@ Menii-Nr: 4255

Rostzwiebelschnitzel
vom Schwein

~* dazu cremiges WeiBkraut
" mit Mohren und Rostkar-
toffeln G,G61,M,Me,La,S,Sn

[ ] Menii-Nr: 4151

Zwei Rinderfrikadellen
in BratensoBe
mit Apfelrotkohl und

Meni-Nr.: 4162

Zwei Hahnchenoberkeulen
in Champignon-PaprikasoBe
4 mit Erbsen und Gabel-
Spaghettl G,G1,M,Me,La,S

XM ®  MeniNi:4784

= Filettopfchen
ﬂ‘é‘ 5 (Schweinemedaillon und
4

| o Menii-Nr: 4080

@®  Meni-Nr:4079

Alaska-Seelachs mit
Spinat-Kise-Auflage
% (aus nachhaltiger Fisch-
wirtschaft), dazu eine
Gemiisemischung und

Hahnchenfilets) in Feinschme-
ckersoBe, dazu Fingerméhren
> und Krduterspétzle oereimmetas

Y H [ ) Menii-Nr.: 4127

Y /| [ ] Menii-Nr.: 4426
Tafelspitz aus zartem Putengeschnetzeltes
Rindfleisch in RahmsoBe

in Schnittlauch-RahmsoBe
< SO mit Suppengemiise, dazu

g Salzkartoffeln ©G1MMelas
&

& "’M ®  VeniN:4224

~~ . mit Brokkoli und Mdhren,
" dazu ,Hausmacher-
Spétzle" SetEMMeLassn

D|e En ‘

saftig b
SoBe ve
Balsami

& mit Romanesco und Pariser

Kartoffelpliree GenMMeLassn

Klopse .Kdnigsberger Art" aus
Rind- und Schweinefleisch
dazu Rote-Bete-Gemiise und
Salzkartoffeln GorEiMMelas

Rahmkartoffeln oot fitels

langsa Qﬁga'{

Traditionell gut

+Himmel und Erde"
Stampfkartoffeln mit

und Mettballchen vom
Schwein 3,G,G1,Ei,M,Me,La,S
@ Menii-Nr.: 4378

Bunte Gefliigelpfanne

ol Kasselerbraten in Bratensaft

Apfelspalten, dazu Rinder-
bratwurst, Rinderfrikadelle

ha

mit Paprika und Champignons,

. dazu SpétZ|E G,G1,Ei,M,Me La,

S

Saftlge Gemiisefrikadelle

mit Mdhren in SoBe, dazu

Lok «. Petersilienkartoffeln 6.6ufiMMela

[ ) Menii-Nr: 4387

mit geschnittenem
Rindfleisch *

Menii-Nr.: 4645

Eleromelette auf

»  Ratatouille-Gemiise

2, % dazu Kése-Ricotta-

¢ Tortellini in KdsesoBe m
Spinat 6,61,Ei,M,Me,La,S

::M @®  Meni-Nr:4595

Topfenknddel mit
Nougatcremefiillung
dazu VanillesoBe und

-

KOI'TI pOtt G,G1,Ei,M,Me,La,Sf,5f2

Menii-Nr.: 4500
Deftlges Eisbeinfleisch

©

Griine-Bohnen-Eintopf

B &

it

2

fruchtiges Himbeer-Erdbeer-

“

auf herzhaftem Sauerkraut,

brust wnrd scho‘nend und
t, so dass sie wundErbi

ibt. Der Fond wird fur die

ndet und mit Rotwein und [
-Essig. ‘abgerundet.

\

I

~ Ein wahFEr\iaumenschmaus'
\
\

AL

dazu Kartoffelpliree 320

M,Me,La

‘.HI'I'llll\
|\1'|l|

' rungsfristen haben Sie dariiber hinaus auch das Recht auf Léschung lhrer
| personenbezogenen Daten. Es gelten Datenschutzrichtlinien unter

Kuchen

Salat

Dessert

, \\/’/ 4
: Pﬁrsmh Kase-

Rote Bete Salat
G,G1,Ei,M,Me,La
D810010 kuchen 46013

S

4

Joghurt m_it Rhabarbermus
auf Kekskriimeln s

@

Schokoladenmousse mit WeiBkraut- Nussschnitte mit
So,MMe L 3 G,61,Ei,M,Me,La,Sf,Sf2
Kirschkompott <, ., | 'salat Datopyy | Glasur ooemessss o

Saftiger Apfel-
Streuselkuchen el

Milchereme mit Waldbeeren
i 6,61,55,MMe.
auf Kekskriimeln S

gem. Blattsalat mit Jog-

H | EiShMMeLa
hurt-Dressing ““84 004

Pflaumenschnitte

G,G1,Ei
mit Streuseln Ao

Rohkostéalat mit Joghurt-

3 ing isoMela
mus Dressing D

810006

\5

Erdbeer-Schnitte

3,6,G1,Ei,M,Me,La

Panna cotta mit Himbeer- | | Gurkensalat *
SOBe auf Keks 3,6,61,5,MMe,La,Sd
1510

D810008 46017

o

'.i"aq_ -
LV 5

Cappccine-Pudding it
KaramellsoBe auf Biskuit i

Kirschkuchen

G,G1,Ei,Sb,M,Me,La

gem. Pt Bltslt mit

100 ine S
Balsamico-Dressing {005 89721

&

Erdbeer-Zitronen-Mousse

1+ Rickint 661MMela
mit Biskuit e

Kase-Mandarinen-

H G,61,E,M,Me,La
Schnitte 6022

gem. Hanseatenslat mit

American-Dressing 2ecs -

Serviervorschlag: Bei allen Abbildungen der Gerichte handelt es sich um Serviervorschlége. Anderungen vorbehalten!

. Zudem haben Sie ein Auskunftsrecht und Berichtigungsrecht hinsichtlich

Desserts, Salate und Kuchen kdnnen nur in Verbindung
mit einem Mittagsgericht bestellt werden. Es handelt
sich hierbei um zugekaufte Produkte.

Ihre personenbezogenen Daten werden von uns ausschlieBlich zu
Auftrags- und Werbezwecken verarbeitet. Der Verarbeitung Ihrer Daten
zum Zwecke der Werbung, konnen Sie jederzeit widersprechen.

Ihrer personenbezogenen Daten. Abgesehen von rechtlichen Aufbewah-

www.landhaus-kueche.de/datenschutz





