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Einfach lecker

Nudeln in RahmsoBe
mit Lauch und herzhaftem
> Schinken 320661MMelas
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Menii-Nr.: 4539

Deutsches Beefsteak
mit Erbsen und Mohren,
dazu Spiralnudeln ¢erissn

Beliebte Klassiker

mit Informationen fiir Diabetiker

_]__:l_]

Quarktaler auf VanillesoBe
e dazu Ananas-Mango-
‘; f _-‘ Kompott roc.ctcimieLa

Kasespatzle

mit Rostzwiebelgar-
© pitur G61EMMela

Schweinegulasch
. Hausfrauen Art"
_:- + mit Blumenkohl in SoBe und
. Salzkartoffeln 20861MMelas

Speisenkarte fir die Woche vom 28.04. bis 04.05.2025

Gourmet-Menii Spezialitat des Tages Traditionell gut

Feine Gemiisevielfalt

mit einer Karottenecke in
Knusperpanade, Romanesco-
Mohren-Gemiise und Salzkar-
~ toffeln, dazu eine cremige
ButtersoBe 66163MMelas

Hahnchen ,Cordon bleu"”
(aus Hahnchenbrustfleisch
{ zusammengefligt), mit

Filettopfchen
(Schweinemedaillon und
AT . Hahnchenfilets) in Feinschme-
’ 1\" ' ckersoBe, dazu Fingermdhren naturellen Erbsen und Méhren,
PR und Kriuterspétzle oosimmess dazu Friihlingspiiree 20661MMeLa
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Meni-Nr.: 4590 [ ) Menii-Nr.: 4556 Iz
Hackbillchen ' Rindfleisch in Kasselerbraten in Bratensaft Bandnudeln Carbonara
vom Schwein und Rind MeerrettichsoBe mit Sauerkraut und L e . mit gerduchertem Speck in
in MeerrettichsoBe, dazu * . mit Rote-Bete-Gemiise und Kartoffelpliree 320MMelas {; . -’b*" Késesofe 208.6uEMMela
buntes Gemiise und Stampf- Salzkartoffeln cetMmeLa ST ’;”u: 5
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' . Rindergulasch '
mit buntem Mohrengemiise

und Salzkartoffeln

Grillschnecke vom Schwein
in SoBe mit Speck

e -Q. dazu Riibengemiise und
quﬂc 9, Stampfkartoffeln 3,6,61,Ei,M,Me,La,5,5n

Menii-Nr.: 4076 LY

Seelachsfilet in einer
TomatensoBe ,Mediterrane
Art" mit Grill-Gemiise

(aus nachhaltiger Fischwirt-
schaft) dazu Kartoffelwiirfel i

Scholle ,Finkenwerder Art"
(aus nachhaltiger Fisch-
" - wirtschaft) garniert mit
Speck und Shrimps, dazu
Rahmkartoffeln 20661k FiMMela

A _‘g @®  Meni-Nr: 4226

Buntes Spargelgemiise-
Ragout i
in femerSoBe dazu :
Salzkartoffeln &61MMelas

Menii-Nr.: 4558 [ ] Menii-Nr.: 4427

Zwei Hahnchenoberkeulen
in Champignon-PaprikasoBe )

mit Erbsen und Gabel- 9
Q;;r

Spaghettl G,G1,M,Me,La,S
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Penne-Nudeln Gediinsteter Alaska-Seelachs Rinderbraten in einer : o) Hahnchenbrust Apfelstrudel mit
mit vegetarischer in feiner Dill-RahmsoBe . Senf-Butter-SoBe = h # - in Curry-RahmsoBe VanillesoBe &6 MMela
Fr Bolognese &¢!s (aus nachhaltiger Fischwirt- &, dazu Kaisergemiise und kleine = ,}uﬁ"“ mit Friichten, dazu
¢ 7 schaft) mit Rahmspinat und ' Kartoffeln mit Schale MMetesn | & (S .3 Gemiisereis MMetassn
R i Salzkartoffeln fimetassn e
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Bratwurst vom Kohlrabi-Pastinaken-Schnitzel Schweinemedaillons in Schlemmerschnitte - Pichelsteiner Eintopf
* “+ . Schwein in SoBe _ in Haferflockenpanade feiner RahmsoBe «Florentin" > . .o Mit Rindfleisch ssr
Sa —h’ﬁ‘{’:;g; mit Kohlrabi-Méhrengemiise 1= mit dunkler SoBe, dazu mit Apfelrotkohl und % vom Alaska-Seelachs (aus 0 S
{4 J,‘,-' und Stampfkartoffeln Pl ~ Riibengemiise und Zwiebel- Spatzle eerEimMetas ! nachhaltiger Fischwirtschaft), ¥ A & |
03 05 6,61,Ei,M,Me,La,S k- Kartoffelstampf 6,61,64,M,Me,La,5 dazu eine Gemusem|schung ‘l"r
. : i und Rahmkartoffeln seufimmera | = %
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Herzhafter Spinatpfann-
kuchen mit Frischkasefiillung
dazu griine Bohnen und

Kartoffelwiirfe| GoniMeta

Hahnchenbrust in RahmsoBe
dazu Steckriiben-Mohren-
Gemiise und Spatzle

G,G1,Ei,M,Me,La,S

Frikadelle vom Rind
% ws Und Schwein in
7%« , Champignon-RahmsoBe
-. mit Gartengemuse und

Schweineriickenbraten in
Feinschmecker-SoBe

54 dazu buntes Gemiise und
Petersilienkartoffeln &cMMelas

_‘g @®  Meni-Nr:4183

Kréftiger Burgunderbraten
. vom Rind,
o dazu Rosenkohl und
. Spétzle 20,G,G1,Ei,S,Sn

Menii-Nr.: 4269
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@ Unser Lieblings-Menii der Woche

Geschnittene Entenbrust in Rotwein-
BalsamicosofB3e, dazu Fingermohren
Jnaturell” und KartoffelklgBe 6.61.EMMelas

@ Menii-Nr.: 4308 @ ¥

- Zart und saftig!

d und
Die Entenbrust wird schor_1en
Ialngsam gegart, so dass si€ wunderbar
Der Fond wird fur die
det und mit Rotwein und

Taglich
bestellbar!

saftig bleibt.
SoB3e verwen
~ Balsamico=Essig abgerundet.
Em wahrer Gaumenschmaus!

Dessert Salat Kuchen
4: = 5855608 St
Joghurt mit Rhabarbermus | | Rote Bete Salat | Feiner Butterkuchen mit

i G,61MMeLa a 6,61,EM,Me,La,SF Sf1
auf Kekskriimeln B Mandelblattern A

D810010

Pf|r5|ci1 Kasekuchen

G6,61,Ei M Me,La

Farmersalat

1 Ei,M,Me,La,S
(konserviert) likle

Luftige Schokoladenmousse

mit Sofe st

1506 46013

)

gem. Gartnerin-
salat f.sr

Nussschnitte mit

6,61,6iMMe,La,S52
D810002 Glasur 46023

Erdbeer-Zitronen-Mousse
mit Biskuit Ginels

Panna cotta mit Himbeer-
3,6,61,5b,M Me,La,Sd
soBe auf Keks e

gem. Blattsalat mit Jog-

a ing EMela
hurt-Dressing . 0

Saftiger Apfel-Streu-
selkuchen &m,nmg;;n

Apfel- gem. Pariser Blattsalat mit Erdbeer-Schnitte
Bananenmus . | | Balsamico-Dressng o o | sesrEMMete

< @%}

Pflaumenschnitte

G,G1,E
mit Streuseln oo

&

Milchereme mit Waldbeeren
i 6,61,5,M Me L
auf Kekskriimeln B

Bohnensalat
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Mandel-Bienenstich-
i 6,61,Ei,Sb,M,Me,La,Sf, 51
Schnitte e

Rotkrautsalat
D810012

Cappuccino-Pudding mit
Karamellsofe auf Biskuit

GGWShMMtLa

Desserts, Salate und Kuchen kénnen nur in Verbindung
mit einem Mittagsgericht bestellt werden. Es handelt
sich hierbei um zugekaufte Produkte.

Weitere Nahrwert- und Artikelinformationen gibt es
unter www.apetito.de/artikelinfo oder telefonisch unter
der kostenlosen Tel.-Nr. 08 00 — 2 73 84 86

(hier konnen keine Bestellungen aufgegeben werden).

@ Mittagsgerichte mit Informationen fiir Diabetiker
(zuckerarm und hochstens 35 g Fett)

Die Legende der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie links unten
auf der anderen Seite der Karte.

Serviervarechlaa: Bei allen Abbildunaen der Gerichte handelt e< <ich um Serviervorechlaae Anderunaen vorbehalten!





