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Do

08.05.

Fr

09.05.

mit feinen Kartoffelwiirfeln g Mandarinen
Sa* v “ . 10MMela
10.05. el
N ) Menii-Nr: 4603 178 & 4 u o Menii-Nr.: 4501
Panierte Hahnchen-Happen Rahmgeschnetzeltes
% (aus Hahnchenbrustfleisch vom Schwein
So -y zusammengefiigt) mit mit Gartengemiise und
o Erbsen und Mdhren in Petersilienkartoffeln 66 MMeLas
1 %2 ¢ SoBe ala Hollandaise und s .
11.05. Kartoffelpiiree GetMmetas ara—
M [ ] Menii-Nr: 4747 ! M [ ) Menii-Nr: 4124

Beliebte Klassiker

mit Informationen fiir Diabetiker

Einfach lecker

= _ Hausgemachter : Kalbshacksteak in cremiger
o+ . Aprikosenmichel WeiBwein-SoBe
e s © . mit VanillesoBe &¢fiMMels e dazu Wirsinggemiise und
Ling: & 4o Spatzle soremMetas
u Menii-Nr: 4516 = g (] Menii-Nr: 4347

Kartoffelspalten mit Linsen
in einer Tomaten-

Gefliigelbratwurst
& 4™ inSoBe mit Kohlrabi-
b~ -~ 7, | Mdhren-Gemiise und

'?M @®  Meni-Nr:4588 Q¥ & u @®  Meni-Nr:4767

Traditionelle LeberkloBe Riihrei mit Spinat Putengeschnetzeltes
> e, auf herzhaftem Sauerkraut mit e und Salzkartoffeln EMMels " . inRahmsoBe
4 ¥ | Stampfkartoffeln soremmens L -.( 24 .. MitBrokkoli und Méhren,
- :"; - -\‘é;;,;;,_.‘ : ' dazu ,Hausmacher-
P ;- W 1‘“:,& :‘,'i;t / Spatzle" G,G1,Ei,M,Me,La,S,Sn
. e g RS, N E
M Menii-Nr.: 4074 | M @®  Meni-Nr:4565 " @  Meni-Nr:4748

Erbsensuppe

_ mit Riibengemiise,
W- Silberzwiebeln und

b

w*‘\_*‘;"l Tomatenwiirfeln, garniert

mit KéSE G,G1,Ei,M,Me

() Menii-Nr.: 4606

Alaska-Seelachs in
Senf-ButtersoBe

(aus nachhaltiger
Fischwirtschaft) dazu Mahren
und RISI-BISI G,G1,Fi,M,Me,La,Sn

in einer Limetten-
RathOBC G,G1,Ei,M,Me,La

&

@®  Meni-Nr:4433
Vegetarischer Mohreneintopf

@ Unser Lieblings-Menii der Woche

Zarte Schweinemedaillons in Champignon-
so3e mit Feinschmeckergemiise und
Petersilienkartoffeln 661MMelas

@ Meni-Nr.: 4190 @ ¥

f:i} Salzkartoffeln 3MmMetassn

mit geschnittener Wiener
. Wurst vom Schwein 320550

Gefiillte Gemiiseravioli

Milchreis mit fruchtigen

Speisenkarte fur die Woche vom 05.05. bis 11.05.2025

Gourmet-Meni

Herzhafter Krustenbraten
et vom Schwein
$ A4 in einer Malz-Kiimmel-SoBe

& mit Bayrisch Kraut und

KartoffelkloBen ©erescimMetas

) [ ] Menii-Nr: 4120

Rinderroulade

~Hausfrauen-Art"
in BratensoBe mit Apfelrotkohl
und Salzkartoffeln &6tss

R

@®  Meni-Nr:4221

Panierter Alaska-Seelachs
< = mit Krauterfiillung (aus
; & ) nachhaltiger Fischwirtschaft)
i dazu Romanesco, Blumenkoh!
und Brokkoli in SoBe und

o Salzkartoffeln GenFiMMetasn
) . S0 M ®  Meni-Nr: 4402 M

— Ente ,asiatische Art"
in pikanter siiB-saurer
SoBe mit Thai-Reis s

L2 ®  Veni-Ni:4782

Rostzwiebelschnitzel

~ vom Schwein

\; dazu cremiges WeiBkraut

~ mit Méhren und
Rostkartoffeln ©61MMeLas.sn

e |
g o)

;

S %
44 l"\.“—;’j
A

Menii-Nr.: 4162

Zartes Gulasch vom Hirsch
in feiner RotweinsoBe mit
Pflaumen, dazu Rotkohl und
KartoffelkloBe @€ EMMeLa

&

Meni-Nr.: 4319 Y

Taglich
bestellbar!

Spezialitat des Tages

I I I I I B

- mit Langkornreis coMMetas

" Petersilienkartoffeln mit

Traditionell gut

Feines Hiihnerfrikassee
«Friihlings Art"

Bunte Gemiiseplatte
mit Blumenkohl, griinen

y

[ Menii-Nr.: 4745

Panierte Alaska-
Seelachshappen
(aus nachhaltiger
Fischwirtschaft) dazu

[ ] Menii-Nr.: 4574

Zwei Pfannkuchen
gefiillt mit Blaubeer-
KOI’Y] pOtt G,G1,Ei,M,Me,La
o«

7

wUrzigem D|p G,G1,Fi,M,Me,La,Sn

o
- 4 "o

N : BT

S, o e

‘»\, Bohnen und Fingermdhren,
© dazu Stampfkartoffeln metas

29 4

@®  Meni-Nr:4462 | Menii-Nr.: 4525 e

Rinderleber ,Berliner Art" Kartoffelsuppe

mit fruchtiger Apfel- «Holsteiner Art"

Zwiebel-Garnitur, dazu & mit geschnittener Mettwurst

Stampfkartoffeln ¢61M.Melas S vom Schwein az0Mctss

[ ] Menii-Nr: 4282 Menii-Nr.: 4609 ) A

Schweineschnitzel Paprikaschote mit

in RahmsoBe Hackfleischfiillung

dazu Erbsen und Fingermdhren vom Schwein

und Spatzle &e!EMMelas - in TomatensoBe mit
Langkornreis ©o&s

(] Menii-Nr: 4189 (] Menii-Nr.: 4026 S O

Rostbratwiirstchen Schwabisches Linsengericht

+Frankische Art" # . . mit Saitenwurst vom Schwein,

vom Schwein auf Sauerkraut
mit Kartoffelpiiree 3MMeta

fmt 3 3,206,610,
1 dazu Spatzle i
=l i
| ¥

e @ i 4365

Menii-Nr.: 4021

Rindergeschnetzeltes
«Stroganoff”
mlt Spatzle G,G1,Ei,M,Me,La,S,Sn

e

Meni-Nr.: 4546

Eieromelette auf
Ratatouille-Gemiise
dazu Kase-Ricotta-

¢ Tortellini in KisesoBe mit
Spinat G,G1,Ei,M,Me,La,S

o Menii-Nr: 4297

Filetstiicke vom Kabeljau
in TomatensoBe
(aus nachhaltiger
Fischwirtschaft) dazu eine
Reis-Wildreis-Kombination

mit Gemiise FiMMela
@®  Meni-Nr:4417

> ‘{ _ '

Menii-Nr.: 4595

EiweifSreich un
Dieses Menii versorgt sie mit r_nehr
als 25 g EiweiB3 und tragt somit
ganz besonders zu .I_hrer :
ausgewogenen Erndhrung be:.

Und das bei gri?Btem Genuss:

Guten Appetit!

Reibekuchen ,Hausfrauen Art"
mit Speck und Zwiebeln 20661

e

Kuchen

Dessert Salat

o
3

ARk

Gurkensalat *

Luftige Schokoladen- Kirschkuchen
| Sh,MMeLa G,G1,Ei,Sb,M,Me,La
mousse mit Soe *5% D810008 89721
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Panna cotta mit HimbeersoBe | | WeiBkrautsalat 3 Kéise-ManEarinen-
auf KCkS 366150M Measd . T Schnitte G,GLEi‘M,MZ:LGaOZZ
@f /. W &

2 1\ 82
\._ 1 ,ll - ‘J—#
Rhabarbermus 3 Feldsalat mit Balsamico- Rhab.-Stachelbeer-

1553 Dressing D810000 Kuchen I 010
‘ '-;'sr?‘;
\‘" / . J"’ ":'. '.
w . :

_— o .
Erdbeer-Zitronen-Mousse | |gem. Fitness-Blattsalat mit | Feiner Butterkuchen mit
mit Biskuit et o | | French-Dressing po. ) | Mandelblattern c7hes

J—

s@ad
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o

Cappccine-Pudding it
Karamellsoe auf Biskuit “g“g”gg

.......

Pfirsich-Kase-

G,G1,Ei,M,Me,La
kuchen i

Rohkost;;Iat mit Joghurt-

Dressing = 0006

N

ToaN
A ' b |
Qv |

gem. Gartnerin-
salat gsn

A/

Quark-Creme mit Maracuja-
6,61,63,MMe,La
SoBe auf Keks E i

Nussschnitte mit

6,G1,Ei,M,Me,La Sf,Sf2
peiooz | Olasur 46

023

Saftiger Apfel-Streusel-

6,61,Ei,MMe,La B
kuchen e

:,

hlag: Bei allen Abbildungen der Gerichte handelt es sich um Serviervorschldge. Anderungen vorbehalten!

&

Himbeercreme mit FruchtsoBe
auf Schokokeks oeiet 1505

gem. Blattsalat mit Jog-

o g EiMMels
hurt-Dressing . 0

1ervorsci

Serv

Desserts, Salate und Kuchen konnen nur in Verbindung
mit einem Mittagsgericht bestellt werden. Es handelt
sich hierbei um zugekaufte Produkte.

Ihre personenbezogenen Daten werden von uns ausschlieBlich zu
Auftrags- und Werbezwecken verarbeitet. Der Verarbeitung lhrer Daten
zum Zwecke der Werbung, konnen Sie jederzeit widersprechen.

Zudem haben Sie ein Auskunftsrecht und Berichtigungsrecht hinsichtlich
Ihrer personenbezogenen Daten. Abgesehen von rechtlichen Aufbewah-
rungsfristen haben Sie dariiber hinaus auch das Recht auf Léschung lhrer
personenbezogenen Daten. Es gelten Datenschutzrichtlinien unter
www.landhaus-kueche.de/datenschutz
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