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C(';') Unser Lieblings-Menii der Woche
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Beliebte Klassiker

mit Informationen fiir Diabetiker

Einfach lecker

Kartoffelspalten mit Linsen
 in einer Tomaten-Gemiise-

I I I I I B

@®  Meni-Nr: 4588 e ¥ & g @®  Meni-Nr:4061

Wurstpfanne ,Jager Art"
vom Schwein in
- . herzhafter SoBe, dazu

Mandarinen 1oMMels

Menii-Nr.: 4025 (S u @®  Meni-Nr:4501

Vegetarischer Mohreneintopf
mit feinen Kartoffelwliirfeln

Gemiise und Spatzle
1 G,G1,Ei,M,Me,La,S

78 ¥ 1 4 M (] Menii-Nr.: 4796

Kasespatzle
mit Rostzwiebel-

*—'ﬁ b . :
. ; '{“;?&‘ft’\?« © garnitur S61EMMeLs
a1

o bl § A
Q??M ®  Meni-Ne:4558
! N Hackballchen

%

s
-

T W

o Menii-Nr: 4603

Traditionelle LeberkloBe
T auf herzhaftem Sauerkraut mit
| Stampfkartoffeln 6.o&mMeta

i

4§
3

R

Meni-Nr.: 4074

Erbsentaler in
T Mehrsaatenpanade
. #w. = ™ dazu eine cremige Curry-SoBe
& und Gemiisereis &01MMels

G

H [ ) Menii-Nr.: 4592 Iz

Goldgelb gebackener
Pfannkuchen gefiillt

mit roter Griitze

dazu JoghurtsoBe ©GuEMMeLa

kartoffeln ce1imMeLa

@®  Meni-Nr: 4095

»Gartnerin Art"

vom Schwein G6uEs

Menii-Nr: 4502 2 u o Menii-Nr.: 4612

Hahnchenfilet ,,Gartnerin Art" Kleine Gemiiserdsti
in SahnesoBe
mit Gemiiseeinlage, dazu

Meni-Nr.: 4780 Menii-Nr.: 4508

_._l.’,.:.- : = h 15 = "". a3

Schlemmergeschnetzeltes vom Rind
in Paprika-RahmsoB3e mit Gartenge-
miise und Bandnudeln GGEMMelas

@ Meni-Nr.: 4273 @

vom Schwein und Rind
in MeerrettichsoBe, dazu
buntes Gemiise und Stampf-

Gemiiseeintopf nach

. mit frittierten Mettbdllchen

dazu Buttergemiise, Kartoffel-
Zwiebel-Stampf und ein
cremiger Dlp G,G1,Ei,M,Me,La,S,Se

Speisenkarte fur die Woche vom 14.07. bis 20.07.2025

Hackbraten vom Rind und
Schwein in KriutersoBe

dazu griine Bohnen ,naturell"
§ und Salzkartoffeln ©61EMMetas

Milchreis mit fruchtigen

"z §

Hahnchenbrust in RahmsoBe
dazu Steckriiben-Mohren-

Taglich
bestellbar!

j M [ ] Menii-Nr: 4176
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e
= M ®  Meni-Ni:4203

Gourmet-Meni

Schweinemedaillons in
feiner RahmsoBe

mit Apfelrotkohl und
Spétzk G,G1,Ei,M,Me,La,S

Tafelspitz aus zartem
Rindfleisch

in Schnittlauch-RahmsoBe
mit Suppengemiise, dazu

- Salzkartoffeln ceimMelas

Menii-Nr.: 4224

Panierter Alaska-Seelachs
mit Kréuterfiillung (aus

. nachhaltiger Fischwirtschaft)
dazu Romanesco, Blumenkohl
und Brokkoli in SoBe und

Salzkartoffeln Gerfimetasn
| @ Menii-Nr.: 4402

Zwei Hahnchenoberkeulen
) in feiner RotweinsoBe,
.~ dazu Salzkartoffeln 2

Rinderroulade in
kraftiger BratensoBe

(24 mit Wirsinggemiise, dazu

. Spatzle G,G1,Ei,M,Me,La,S,Sn

: M o Meni-Nr: 4785 Y & & M o Menii-Nr.: 4260

Scholle ,Finkenwerder Art"
(aus nachhaltiger Fisch-
| - wirtschaft) garniert mit
Speck und Shrimps, dazu
Rahmkartoffeln 20061k FiM.Mela

o Menii-Nr.: 4427

Zartes Gulasch vom Hirsch
in feiner RotweinsoBe mit

Pflaumen, dazu Rotkohl und
KartoffelkloBe @€ EMMeLa

Meni-Nr.: 4319

A M @®  Meni-Nr:4079

X ‘M @®  Meni-Nr:4183

Spezialitat des Tages

Hahnchen ,Cordon bleu"”

(aus Hahnchenbrustfleisch

¥ zusammengefiigt), mit
naturellen Erbsen und Méhren,
dazu Friihlingspliree 206.61MMeta

[ Menii-Nr: 4770

Sauerrahmgulasch

. vom Schwein

.. mit Romanesco und Pariser
¥ Karotten, dazu Stampf-

kartoffeln ec1MMelas

S
p M @®  Meni-Nr:4151

Rostbratwiirstchen
+Frankische Art"
| vom Schwein auf Sauerkraut
- | mit Kartoffelpiiree 2Mwets

1
-

Menii-Nr.: 4021

Rheinischer Sauerbraten

vom Rind

mit RosinensoBe, dazu Rotkohl
und KartoffelkloBe oovMmeLas

¥

Panierter Alaska Seelachs
4 .. (aus nachhaltiger Fisch-
w . wirtschaft) mit Erbsen und
"« © Méhren in ButtersoBe, dazu |,
Frihlingspiiree ooufiMMelas

Meni-Nr.: 4425

Klopse ,Konigsberger Art" aus
Rind- und Schweinefleisch
dazu Rote-Bete-Gemiise und
Salzkartoffeln GeriMMmetas

e Schweineriickenbraten in

i Feinschmecker-SoBe

%4 dazu buntes Gemiise und
Petersilienkartoffeln &ciMMelas

Y or |

"

7 h:...d '@  Meni-Ni:4507

Traditionell gut

Paprikaschote mit Hack-
fleischfiillung vom Schwein

in TomatensoBe mit

* Langkornrejs 66

[ ] Menii-Nr: 4026

Goldgelbes Eieromelette

in KisesoBe

mit Gemiise ,Leipziger
Allerlei" und Stampfkar-

toffeln G,G1,Ei,M,Me,La,S

@®  Meni-Nr:4554
Topfenknddel mit

Nougatcremefiillung
dazu VanillesoBe und

fruchtige Himbeer-Erdbeer-

Griitze 661 MMeLasts

Menii-Nr.: 4500

Griine-Bohnen-Eintopf

mit geschnittenem
Rindfleisch s

u [ ) Menii-Nr.: 4645

Bandnudeln Carbonara

by

mit gerduchertem Speck in

KasesoBe 20,6,61,Ei,M,Me,La

Kartoffel-Gemiise-
Reibekuchen

-

mit einem feinen Gemiisemix

* und einem cremigen

Dlp G,G1,Ei,M,Me,La,S

j M o Menii-Nr: 4576

Seelachsfilet in einer

[/

TomatensoBe ,Mediterrane

Art" mit Grill-Gemiise

(aus nachhaltiger Fischwirt-
schaft) dazu Kartoffelwiirfel

[ ] Menii-Nr.: 4406

Das zarte Geschnetzelte vom"Rmd
it eins der beliebtesten I\/Ier_1us
unserer Kunden. Probieren Sie

es doch auch einmal aus.

Guten Appetit!
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Dessert

Luftige Schokoiaden-

i Sb,MMe,La
mousse mit SoBe s

w0

‘?/

Panna cotta mit Himbeer-
3,6,61,50,M Me La,Sd
soBe auf Keks e

Rhabarbermus *
1553

&

Erdbeer-Zitronen-Mousse

1t Rickit 661MMeLa
mit Biskuit .

—

oi-'.._
\ - -”‘?'.

Capuccin-Puding fnlit
Karamellsoe auf Biskuit “%“_,"JMOM;)“

oo

Aat

Quark-Creme mit Maracuja-
6,61,63,MMe,La
SoBe auf Keks C i

)

Himbegrcreme mif Frucht-
soBe auf Schokokeks e

g/

Salat

g
TR
o

Gurkensalat *
D810008

Rotkrautsalat
D810012

®

Feldsalat mit Balsamico-
Dressing

D810000

gem. Ftness-Blattalat mit

French-Dressing o5 o1

Rohkostsalat mit Jog-

o g EiMMels
hurt-Dressin T

e .2

S A o PR |
& ¥

X ) |
Haved)

gem. Gartnerin-
salat gsn

D810002

gem. Blattsalat mit Jog-

o ng EiMMels
hurt-Dressin ey

Kuchen

1\\\'./‘:/
\ it [
Pfirsich-Kase-

G,G1,Ei,M,Me,La
kuchen s

Nussschnitte mit

G,61,Ei,M,Me,La,Sf, SF2
Glasur i

D —
Saftiger Apfel-Streu-
selkuchen oMMl

y
—
Pflaumenschnitte

H G,61,Ei
mit Streuseln o

<
\.-’

Serviervorschlag: Bei allen Abbildungen der Gerichte handelt es sich um Serviervorschlége. Anderungen vorbehalten!

Erdbeer-Schnitte
3,G,G1,Ei,M,Me,La
46017

Kirschkuchen

G,G1,Ei,Sb,M,Me,La
89721

(¥ i

Kise-Mandarinen-
i 6,61,Ei,M,Me La

Schnitte pr

N
N

Desserts, Salate und Kuchen konnen nur in Verbindung
mit einem Mittagsgericht bestellt werden. Es handelt

sich hierbei um zugekaufte Produkte.

Ihre personenbezogenen Daten werden von uns ausschlieBlich zu
Auftrags- und Werbezwecken verarbeitet. Der Verarbeitung lhrer Daten
zum Zwecke der Werbung, konnen Sie jederzeit widersprechen.

Zudem haben Sie ein Auskunftsrecht und Berichtigungsrecht hinsichtlich
Ihrer personenbezogenen Daten. Abgesehen von rechtlichen Aufbewah-
rungsfristen haben Sie dariiber hinaus auch das Recht auf Léschung lhrer
personenbezogenen Daten. Es gelten Datenschutzrichtlinien unter
www.landhaus-kueche.de/datenschutz





