Speisenkarte fir die Woche vom 21.07. bis 27.07.2025

Beliebte Klassiker

mit Informationen fiir Diabetiker

Einfach lecker Gourmet-Menii Spezialitat des Tages Traditionell gut

_l_:l_]

Panierte Hahnchen-Happen
. (aus Hahnchenbrustfleisch
£ zusammengefiigt) mit
.' Erbsen und Mdhren in
y SoBe a la Hollandaise und
Kartoffelpiiree ©c1MMetas
[ ] Menii-Nr.: 4747

SiiBer Kirschmichel

Mo

21.07.

Di

22.07.
Menii-Nr: 4509

Herzhafter Spinat-
pfannkuchen

mit Frischkasefiillung
dazu griine Bohnen und
Kartoffelwiirfe| ©6reimmeLa

M [ ] Menii-Nr: 4570

Hackbillchen vom

4 p, . Schwein und Rind
.. %= _ i+ in Preiselbeer-Sahne-
o, v SoBe, dazu Hornchen-

Ay nudel n G,G1,Ei,M,Me,La,S
24.07.

M [ ) Menii-Nr.: 4002

i Vegetarischer Kiirbis-
Kartoffeleintopf

Mi

23.07.

Do

Fr

mit VaniIIesoBe G,G1,Ei,M,Me,La,Sf,Sf1

Schweineschnitzel Natur in
einer Café-de-Paris-SoBe
dazu grine Bohnen mit Speck

In VolImilch gekochter
g=_ GrieBbrei

¥ mit Erdbeer-Apfel-

- Kompott 10,6,61,M,Me,La

g ®  Meni-Ni:4533

= Zarte Hahnchenbrust in

o !'u'.l

?l

Kartoffelrosti 20€61MMelasn

Menii-Nr: 4108
Rmderroulade

,ﬁrﬂ‘éﬂ; einer cremigen ZwiebelsoBe «Hausfrauen-Art" i~ S
3 2‘?3 . mit Gemise-Nudeln ec1MMets in BratensoBe mit Apfelrotkohl A
&"““ﬁﬁ und Salzkartoffeln co1ssn ‘, 7%

%'M

Menii-Nr: 4221

Herzhafte Bauernfrikadelle Putengeschnetzeltes
vom Rind und Schwein 7 in RahmsoBe

. in ZwiebelsoBe an Porree- o -, mit Brokkoli und Méhren,
= ‘ Gemiise mit Stampfkar- < dazu ,Hausmacher-

. ' toffeln Ge1EMMeLasy P
e : M @®  Meni-Nr:4018 }1 m

Riihrei mit Spinat
und Salzkartoffeln EiMMeta

Spatzle" G,G1,Ei,M,Me,La,S,Sn

Meni-Nr.: 4748

Kap-Seehecht in

SauerrahmsoBe

(aus nachhaltiger Fisch-

wirtschaft) dazu eine bunte

Gemiisemischung und

Salzkartoffeln 661 FiMMeLassn
Menii-Nr: 4420

Rindfleisch in
MeerrettichsoBe

M
<

@ Menii-Nr: 4565

Alaska-Seelachsschnitte
(aus nachhaltiger Fischwirt-

miyo

Rindergulasch
mit buntem Mdhrengemiise
und Salzkartoffeln

Menii-Nr.: 4226

Spaghetti in
Brokkoli-KasesoBe

‘g mit buntem Gemiise GoEimuela G

Meni-Nr.: 4598

Rinderleber ,Berliner Art"
mit fruchtiger Apfel-
Zwiebel-Garnitur, dazu
Stampfkartoffeln &cmMetas

[ ) Menii-Nr: 4282

Hahnchencurry ,Indische Art"

Hahnchen in einer
milden CurrysoBe, dazu

+* Gemiise-Rejs MMeLasn

Meni-Nr.: 4778

Deftiges Eisbeinfleisch
auf herzhaftem Sauerkraut,
dazu Kartoffelpliree 320mMe.ta

@®  Meni-Nr:4144

Panierte Alaska-
Seelachshappen (aus
nachhaltiger Fischwirtschaft)
dazu Petersilienkartoffeln mit

Spinat-Kase-Strudel

dazu eine Reisnudelpfanne
mit Gemise ,mediterrane Art"
und Tomatensofie 66t Melas

?‘n—d

Menii-Nr.: 4562

Currywurst mit Kartof-
felspalten 3"

e

Meni-Nr: 4088  § & v

Kase-Ricotta-TorteIIoni

3 in cremiger KisesoBe
mit Schinken und
[} Erbsen 3,20,G,G1,Ei,M,Me,La,S

..\,

AR

..
h

Menii-Nr.: 4578

+Himmel und Erde"
Stampfkartoffeln mit
Apfelspalten, dazu Rinder-
bratwurst, Rinderfrikadelle
und Mettballchen vom
Schwe”] 3,G,61,Ei,M,Me,La,S

[ ) Menii-Nr: 4378

Zwei Pfannkuchen
gefiillt mit Blaubeer-
Kompott 6,61,Ei,MMe,La

(-

h.‘
h.d

-

Meni-Nr.: 4525 “

Festtagssuppe mit Rindfleisch
und GrieBnockerln ©.61&iMMelas

M

Dessert Salat Kuchen
e’.‘.’ X = -
{g: / K. S j_“f'} \ HT A
A/ B4 °
= 4 T ——
Joghurt mit Rhabarbermus | | Farmersalat Feiner Butterkuchen mit
auf Kelskrimeln e | (konserviert) Eeielss | Mandelblittern G‘G“%ggﬁ

IS

Schokoladenmousse mit

SbMMel
Kirschkompott <, .,

Bohﬁensalat

D810013

Milchereme mit Waldbeeren
i 6,61,50,MMeLa
auf Kekskriimeln e

gem. Pariser Blattsalat mit
Balsamico-Dressing e 005

1\/

gil

Pf|r5|ch Kase-

G,G1,Ei,M,Me,La
kuchen SR

Nussschnitte mit

G,61,Ei,M,Me,La,Sf,SF2
Glasur e

mit Steckriibe » schaft) in Dill-RahmsoBe, dazu mit Rote-Bete-Gemiise und _ }5‘1 )
A% Erbsen und Fingerméhren und Salzkartoffeln Ge1MMets OV BN
o ) Salzkartoffeln FiMMetassn 3 :
25.07. — ;
@®  Meni-Nr:4628 E ¥ & — @®  Meni-Nr:4419 Menii-Nr: 4210
Chili con Carne ~ Gefiillte Gemiiseravioli Zarte Schweinemedaillons :
* (mild abgeschmeckt) - ; ~.. ineiner Limetten- in ChampignonsoBe
Sa vom Rind mit Langkornreis * .g\.. B RahmsoBe G6mfiMMela mit Feinschmeckergemiise und | 0 S ALK
% - g L x-‘ 4 | Petersilienkartoffeln cowmetes CEF RIS o
flsiNe e )‘_‘, '/
26.07. . - ‘%f* ‘
‘.'__M (] Menii-Nr.: 4030 u Menii-Nr.: 4571 () Menii-Nr: 4190 Y &8 M

Senfkrustenbraten
{;; vom Schwein
=2 "\".@ in herzhafter SoBe mit
4 Riibengemiise, dazu
Spatzle G,61,E1,M,Me,La,S,Sn

= : M @®  Meni-Nr:4192

P e 0

Gefiillte Kartoffeltaschen
mit Frischkasefiillung, dazu
. Gemiise in einer kraftigen .
= Tomatensofe ©661MMela Y qa

Menii- Nr 4544

f‘ ‘.— "

= @ Unser Lieblings-Menii der Woche

Geschnittene Entenbrust in Rotwein-
BalsamicosoBe, dazu Fingermdhren
I Jnaturell" und KartoffelklgBe GG EiMMelas

@ Menii-Nr.: 4308 @ ¥

NN e

=
Y

Taglich
bestellbar!

Kalbsgeschnetzeltes
JLiiricher Art"

mit Brokkoli und Kréauter-
- SpﬁtZ|E G,61,Ei,M,Me,La,S

Menu Nr:4334

WUI’ZIng D|p G,G1,Fi,M,Me,La,Sn

a ...-a* '

Menii-Nr.: 4693

Seelachs in Krautermarinade
(aus nachhaltiger
Fischwirtschaft) dazu
rustikales Friihlingsgemiise
und Salzkartoffeln Fi

o Menii-Nr.: 4462

Putenschnitzel

mit Erbsen und Mohren,
dazu Kartoffelwiirfel in
KéSGSOBE G,61,M,Me,La,S

h.‘

Menii-Nr: 4761 Meni-Nr.: 4407

[ ] B &

rust wird schonend und
glﬁgigﬁnngart so dass sie wunderbar
saftig bleibt. Der Fond wird fir die ’
SoBe verwendet und mit Rotwein un
Balsamico-Essig abgerundet.
Ein wahrer Gaumenschmaus!
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Apfel- gem. Hanseatensalat mit Saftiger Apfel Streu-
10an- fisn 6,61,E1M,Me La
Bananenmus * | American-Dressing o o selkuchen sk )
=] (&
Panna cotta mit Himbeer- | | Gurkensalat 3 Erdbeer-Schnitte
,6,61,5b,MMe La ¢ .6,G1,Ei,M,Me,La
soe aufels 527, D810008 | 46017
Pr=rss A
& 2 ety VAR ‘%
\ - / . .x\‘ 2
o )

Rohkosts'alat mit Joghurt-

Cappuccino-Pudding mit Pflaumenschnitte

Karamellsoe aufBiskut %ok | | Dressing #4000 | Mit Streuseln 225
© @&

- .

Erdbeer-Zitronen-Mousse | | Feldsalat mit Balsamico- | Mandel-Bienenstich-

mit Biskuit ¢t o || Dressing Da1000p | SChnitte coEsEess

Desserts, Salate und Kuchen kénnen nur in Verbindung
mit einem Mittagsgericht bestellt werden. Es handelt
sich hierbei um zugekaufte Produkte.

Weitere Nahrwert- und Artikelinformationen gibt es
unter www.apetito.de/artikelinfo oder telefonisch unter
der kostenlosen Tel.-Nr. 08 00 — 2 73 84 86

(hier konnen keine Bestellungen aufgegeben werden).

@ Mittagsgerichte mit Informationen fiir Diabetiker
(zuckerarm und hochstens 35 g Fett)

Die Legende der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie links unten
auf der anderen Seite der Karte.

Serviervarechlaa: Bei allen Abbildunaen der Gerichte handelt e< <ich um Serviervorechlaae Anderunaen vorbehalten!





