Einfach lecker

Herzhafter Pfannkuchen
mit Gemiisefiillung

dazu Erbsen ,naturell"

8 und kleine Kartoffeln mit
'/ Schale G,G1,Ei,M,Me,La

5

Mo

28.07.

M|n| Frikadellen

vom Rind und Schwein in
ZwiebelsoBe, dazu bayrisches
. WeiBkohl-Gemiise und
Stampfka rtoffeln GenEMMeLassn

Meni-Nr.: 4081

Vegetarlscher Kohlrabi-
. Steckriiben-Eintopf
- mit Kartoffelwiirfeln

[ e
L 8

. . ’ "..
M ®  Meni-Nr: 4639

SiiBer Apfelmilchreis
mit Zimt und Zucker MMeta

Do

31.07. | 5=
Menii-Nr: 4539
Gebratene Fischfrikadelle
(aus nachhaltiger Fischwirt-
schaft) dazu Rahmspinat und

Fr

Friihlingspiiree ©e1fimmeLe
01.08.
H ®  MeniNi:4415
' Reibekuchen mit Apfelmus
. G,G1,Ei
* o { 3
Sa ’::I-;Q g‘ﬂ'h

7%
by 57

02.08.
Menii-Nr.: 4557
Hahnchenoberkeule
% in feiner SoBe
So 8 mit buntem Gemiise ,naturell”
o 4 und Gabelspaghetti ©crmmetas
03.08.
M @®  Meni-Nr:4755

Menii-Nr.: 4543 e

3

29 ¥ 3

29 1

Beliebte Klassiker

mit Informationen fiir Diabetiker

Kalbshacksteak in cremiger

WeiBwein-SoBe

“e dau Wirsinggemiise und

g Spéitzle G,G1,E/,M,Me,La,S

‘54 ®  Meni-Ni:4347

= Schweinegulasch
«Hausfrauen Art"

Y

u @®  Meni-Nr:4164

Zwetschgenknddel

4 M @®  Meni-Nr:4524

Gefliigelbratwurst
L
b~ v, | Mohren-Gemiise und

-f’fs] Salzkartoffeln 3MMeLassn

G m—" N
| Kartoffel-Gemiise-Auflauf
Wi mit Brokkoli, Méhren und

Zwiebeln in heller SoBe, mit
Kése iiberbacken cerim.Metas

Menii-Nr.: 4767

g ®  Meni-Nr:4585

Erbsensuppe

Menii-Nr.: 4606

1 Dlp 6,G1,G4,Ei,M,Me,La,S

”""n-r‘

Meni-Nr.: 4555

@ Menii-Nr.: 4556 @ &

Q Unser Lieblings-Menii der Woche

Feine Gemiisevielfalt mit einer Karottenecke in
B Knusperpanade, Romanesco-Mohren-Gemiise und
Salzkartoffeln, dazu eine cremige ButtersoBe 66'G3MMelas

~ 1 mit Blumenkohl in SoBe und
4 Salzkartoffeln zo0o1mmeLss

mit VanillesoBe, dazu fruchtiges
Pflaumenkompott roserEimMeLa

in SoBe mit Kohlrabi-

mit geschnittener Wiener

Lmsenballchen mit einer
Perlnudel-Gemiise-Pfanne
dazu ein cremiger Joghurt-

Speisenkarte fur die Woche vom 28.07. bis 03.08.2025

Gourmet-Menii Spezialitat des Tages Traditionell gut

_:]_:]_:]

Filettopfchen Hahnchenbrust Grillschnecke vom Schwein
(Schweinemedaillon und ] in Curry-RahmsoBe in SoBe mit Speck
Hahnchenfilets) in Feinschme- ok j--_? mit Friichten, dazu

ckersoBe, dazu Fingerméhren 4 Gemiisereis MMetassn

= und Krduterspatzle cefMmelas

- .' ’_.5.' o0 il
© i 0 4127 7 | Dl @ 4400

> Zwei Hahnchenoberkeulen - Zartes Rindergeschnetzeltes
. in feiner SoBe mit

in Champignon-PaprikasoBe
Gemiise-Nudeln ©61s:sn

mit Erbsen und Gabel- P
: M @  Meni-Nr: 4275 e

Spaghettl G,G1,M,Me,La,S

Bunter Fischtopf vom
Alaska-Seelachs
* (aus nachhaltiger Fischwirt-

_ schaft) mit Gemiiseeinlage und
'@ Salzkartoffeln eeifimMmetas

-.‘{ﬁ. dazu Riibengemiise und
a 7 Stampfkartoffeln scereimmetassn

Menii-Nr.: 4076 L

e Gnocchi in einer
“% " 4y Gemiisemischung
- 9 "Med|terrane Art" G,G1,M,Me,La

A

= @®  Meni-Nr:4784

Feiner Rinderbraten in
dunkler BratensoBe

mit Kohlrabi-Erbsen-Gemiise
in cremiger SoBe, dazu
Salzkartoffeln ©61MMeLassn

/2 “?M @®  Meni-Nr:4202
: Geschnittene Filets vom Bunt-
< barsch in Senf-Honig-SoBe
e (aus verantwortungsvoller Aquakultur)
; dazu eine Gemiisemischung mit
- Bohnen, Méhren und Romanesco
g “"'75114
Zartes Rindfleisch
in einer klassisch-westfalischen
#& /wiebelsoBe, dazu griine
Bohnen und Salzkar-
toffeln 20,G,G1,M,Me,La,S,Sn

" @  Meni-N: 4591 ©

Spaghetti Bolognese
mit HackfleischsoBe vom
Rind und Schwein e6tés

[ ) Menii-Nr.: 4465 [ ) Menii-Nr.: 4584

Feine Gemiiseauswahl
mit SoBe & la Hollandaise
und Friihlingspliree GeMMets

Schweineschnitzel
in RahmsoBe

dazu Erbsen und Fingermohren
und Spétzle G,G1,Ei,M,Me,La,S

E’M [ ] Menii-Nr: 4189

; Klassischer Leberkase
_vom Rind und Schwein mit
" kraftiger BratensoBe, dazu
. Sauerkraut und Stampf- o
kartoffeln 3,20,M,Me,La,S,Sn o A

,“‘J-;,_ >
A=l M ®  NeniNi:4630  f -

Klassischer Kaiserschmarrn
mit Apfel-Rosinen-
Kompott 6s1EiMMeLs

und Salzkartoffeln FmeLssn

o Menii-Nr: 4494 X1 o Menii-Nr: 4594 ©“
Gyrossuppe
mit Schweinegeschnet-

| zeltem Mvets

Meni-Nr.: 4085

Zwei Kohlrouladen
_vom Schwein in BratensoBe mit
g Stampfkartoffeln ¢61M.Melas

: M () Menii-Nr: 4086

Zartes Gulasch vom Rind
in ChampignonsoBe, dazu :
Gemiise ,Leipziger Allerlei" §
und KartoffelkloBe EMmetas

— ﬁ ®  Meni-Nr: 4263

24 M ®  MeniNi:4211

Putenmedaillons in
Butter-KrautersoBBe

mit Pariser Karotten und
Salzkartoffeln 6crMMetassn

Menii-Nr.: 4523 “

Zwei Rinderfrikadellen

auf Kohlrabi-Rahm-Gemiise,
+ dazu wiirzige Kartoffel-

o scheiben G,G1,Ei,M,Me,La,S

¥ u [ ] Menii-Nr.: 4013

} F S : () Menii-Nr: 4751
Deftiger Sonntagsbraten
vom Schwein

mit Rosenkohl und Speck-

3 kIéBen 20,G,G1,Ei,M,Me,La,S,Sn

Taglich
bestellbar!

m
Dieses Merfu hat sich zu eine
- Lieblings-Menu-unserer Tischgdste

~entwickelt und punktet mit der - ,,;_ |
groB@ l\/lenge an Gemiise und T
~einer kIasswcherFButtersﬁBe_ Lae :

I -

Frobleren Snees amshi i e :

Dessert Salat Kuchen

Kirschkuchen

Apfélmus € Karottensalat :

G,G1,Ei,Sb,M,Me,La
89721

1552 D810009

&
\‘\/
Himbeercreme mit Frucht-
soBe auf Schokokeks B

. &
W e
Kase-Mandarinen-

Rote Bete Salat
1 G,61,Ei,MMe,La
petooto | Schnitte 46022

J N\ \“; & )
4. e

gem. Fitnes-Blatselat mit | Rhab.~Stachelbeer-

French-Dressing Ca. Kuchen B o

Quark-Creme mit Maracuja-
6,61,63,MMe,L
SoBe auf Keks i

\x' e, -
h' e 3 ‘Iv
q*a-g.— \‘ \ s _!.':.:\. %

T —
Feiner Butterkuchen mit
kY 6,61, MMe,LaSFSF1
Mandelblittern e

Luftige Schokoladenmousse

I Sb MM La
mit Sofe G

gem. G’értnerin-

Ei,Sn
salat D810002

Zs

4./

Joghurt'm‘ilt Rhabarbermus
auf Kekskeimeln om0

Pfirsich-Kase-

G,G1,Ei,M,Me,La
kuchen i

gem, Parier Blattsalat mit
Balsamico-Dressing e 0005

&

g

Milchereme mit Waldbeeren
i 6,61,5,M Me L
auf Kekskriimeln B

gem. Blattsalat mit Jog- | Nussschnitte mit

‘- EiMMe La G,61,Ei,M,Me,La,Sf, Sf2
hurt-Dressin e Glasur e

/.C‘-'” -

rb"
\...‘\"

&

Panna cotta mit Himbeer-
3,6,61,50.M Me La,Sd
soBe auf Keks o

Farmersalat Saftiger Apfel Streu

i Ei,M,Me,La,S 6,61,Ei,M.Me,La
(konserviert) Gueiss | selkuchen cosimes

Serviervorschlag: Bei allen Abbildungen der Gerichte handelt es sich um Serviervorschlége. Anderungen vorbehalten!

~ lhre personenbezogenen Daten werden von uns ausschlieBlich zu
' Auftrags- und Werbezwecken verarbeitet. Der Verarbeitung Ihrer Daten

Desserts, Salate und Kuchen konnen nur in Verbindung
mit einem Mittagsgericht bestellt werden. Es handelt
sich hierbei um zugekaufte Produkte.

zum Zwecke der Werbung, konnen Sie jederzeit widersprechen.

Zudem haben Sie ein Auskunftsrecht und Berichtigungsrecht hinsichtlich
Ihrer personenbezogenen Daten. Abgesehen von rechtlichen Aufbewah-
rungsfristen haben Sie dariiber hinaus auch das Recht auf Léschung lhrer
personenbezogenen Daten. Es gelten Datenschutzrichtlinien unter
www.landhaus-kueche.de/datenschutz c)





