Speisenkarte flr die Woche vom 22.09. bis 28.09.2025

Beliebte Klassiker

mit Informationen fiir Diabetiker
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Einfach lecker Gourmet-Menii

P' Rinderbraten in einer
Senf-Butter-SoBe

. dazu Kaisergemiise und kleine

Herzhafte Rosenkohl-
Kartoffelpfanne
mit einer Apfel-Zwiebel Garnitur

Mini-Frikadellen vom Rind
und Schwein
. in einer BratensoBe mit

Mo

LV
. ]

- &' . Riiben-Gemiise, dazu o ik 4 Kartoffeln mit Schale "Wetzs
22.09. " Kartoffeln 6616 MMelassn W ‘:’.
_-':4 o Meni-Nr: 4053 A u [ J Meni-Nr: 4560 b ¥ 4~ ‘h,____‘f ([ J Meni-Nr: 4217 b
E" Erbsentaler in Mehrsaaten- Linseneintopf ,Hausfrauen ' Putengeschnetzeltes in

Art"
2. mit deftiger Bauernwurst
. vom Schwein 2

e _ (] Menii-Nr: 4641

Kasespatzle
et

RahmsoBe

mit Brokkoli und Mdchren,
dazu ,Hausmacher-
Spétzle" G,G1,Ei,MMe,La,SSn

D- PP panade
| © +." '« = dazu eine cremige Curry-SoBe

. ~und Gemiisereis 66'MMela
23.09. :

e il () Menii-Nr: 4592

Goldgelb gebackener
Pfannkuchen gefiillt mit roter

o Menii-Nr: 4748

Schweineschnitzel Natur in

mit Rostzwiebelgarnitur 861 &Miela einer Café-de-Paris-SoBe

& Griitze _ Rs T A dazu griine Bohnen mit Speck
 dazu JoghurtsoBe 86 fMMeL: el O e B und Zwiebeln und kleine
24.09. W b & Kartoffelrgstj S¢1ietasna0
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Menii-Nr: 4502 “ h_;f_-:“'ﬁ [ J Meni-Nr: 4558
Vegetarischer Mohreneintopf g
mit feinen Kartoffelwiirfeln

] Menii-Nr: 4108 J

Rinderroulade ,Hausfrauen-
Art"

in BratensoBe mit Apfelrotkohl
und Salzkartoffeln 86"ssn

@ 'h-——d
Schweinegulasch ,Hausfrauen
Art"

- mit Blumenkohl in SoBe und

. Salzkartoffeln &6MMelas20

-

o Menii-Nr: 4221

Zwei Hahnchenoberkeulen
in Champignon-PaprikasoBe
mit Erbsen und Gabel-
Spaghettl G,G1,MMeLaS

([ J Menii-Nr: 4164

Gefliigelfrikadellen
.. in SoBe mit Wirsinggemiise
"% und Salzkartoffe|n 88"MMelassn

o Menii-Nr: 4603 ¥ &2

Gebratene Fischfrikadelle
(aus nachhaltiger Fischwirt-
schaft) dazu Rahmspinat und
Friihlingsptiree 86! filtiela

Q'hz ‘

I

e ﬂ‘ o Menii-Nr: 4768

Zwetschgenknodel
mit VanillesoBe, dazu fruchtiges

[ J Menii-Nr: 4784

Scholle ,Finkenwerder Art"
(aus nachhaltiger Fisch-

o Menii-Nr: 4415

Wourstpfanne ,Jager Art"
vom Schwein in herzhafter

T

Sa* SoBe, dazu Spatzle 66! EiMMelas203 Pflaumenkompott 86! EitMeLa10 ' . wirtschaft) garniert mit
2 @ Speck und Shrimps, dazu
27.09. ¢ : Rahmkartoffeln 8CKiMelaz0

w

Menii-Nr: 4025 A w  J Menii-Nr: 4524 /23 '*.—_‘ ] Menii-Nr: 4427 o
Champignons in RahmsoBe Hackbraten vom Rind und ﬁr Zarte Schweinemedaillons in

Spezialitat des Tages

Traditionell gut

Pasta Duett
Cannelloni gefiillt mit Rinder-
hackfleisch in Tomaten-Sahne-

. SoBe und Penne in ‘
Kése-Spinat-SoRe é6fiMMelas

Hahnchencurry ,Indische Art"
Hahnchen in einer
milden CurrysoBe, dazu
Gemiise-Reis "Vetzsn

M o Meni-Nr: 4778 X Meni-Nr: 4577
B Rostbratwiirstchen »Himmel und Erde"
«Frankische Art" Stampfkartoffeln mit

FAly vom Schwein auf Sauerkraut

% mit Kartoffeloiiree Wels3 Apfelspalten, dazu Rinder-
. mit Kartoffelpiiree "<

bratwurst, Rinderfrikadelle

und Mettbéallchen vom

SChWCi n G,G1,EiMMe,LaS3

o Meni-Nr: 4378 -

Nudelpfanne ,Asiatische Art"
mit Hihnchenbrust-
stlickchen 6618

Menii-Nr: 4021 ; A —
Rinderleber ,Berliner Art"
mit fruchtiger Apfel-
Zwiebel-Garnitur, dazu
Stampfkartoffe|n 86tMMelas

'__A o Menii-Nr: 4282

Panierter Alaska Seelachs

(aus nachhaltiger Fisch-
. wirtschaft) mit Erbsen und
.« Mdhren in ButtersoBe, dazu

o Friihlingspiiree 661filVelas

&

[~ Meni-Nr: 4425 Meni-Ni: 4523 @
Griinkohl Kartoffel-Gemiise-
mit Kasseler und Rauche- Reibekuchen
rendchen, dazu Salzkartoffeln 23 mit einem feinen
1 . Gemiisemix und einem
o8 B cremigen Dip G61MMelss
: T _‘4 ([ Meni-Nr: 4197 j ¥ S h___J Menii-Nr: 4576 “
e

—

Schwibische Maultaschen
in einer kraftigen Briihe mit
Zwiebelschmelze 681€520

Buntes Spargelgemiise-
Ragout

in feiner SofBe, dazu
Salzkartoffeln 661 MMelas
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2 . A ( Menii-Nr: 4386 &

Seelachs in Krautermarinade
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D et ®  NeniN:4599

Hahnchen ,Cordon bleu”

S

Dessert Salat Kuchen
: I, ---h..‘____\___'_r,,'.-.l_-.
Luftige Schokoladenmousse | |Gurkensalat® Kirschkuchen
mlt SOBC ShMMeLla1 G,G1,ESb,M,Me,La
1506 D810008 89721
@ -
. . 4 A
Panna cotta mit Himbeer- | |Rotkrautsalat Kése-Mandarinen-
SOBC auf KEkS 6,6150MMelaSd13 SChnitte G6,61,Ei,MMeLa
1510 D810012 46022
T T
-._q : '] # 0 ] \ -‘_\ {
AR — S
. T J__
Rhabarbermus’ Feldsalat mit Balsamico- | Rhab.-Stachelbeer-
Dressinng,W,S KUChen G,G1,E,MMeLa
1553 D810018 46010

=

4

| s
Erdbeer-Zitronen-Mousse | |Fitnesssalat mit Kréuter- | Feiner Butterkuchen mit
it Biskuit 451441 Dressing V(25 Mandelblittern °¢:€1L51
1507 D810019 89731
Ay

B

gt o
| S _ hﬁ; i

Cappuccino-Pudding mit Rohkostsaat mit Jog-
KaramellsoBe auf Biskuit®® <51 | | hurt-Dressing "kt
1509 D81

Pfirsich-Kase-
kUChen G,G1,Ei,MMeLa

0024 46013

\L’/’"

Nussschnitte mit

Quark-Creme mit Maracuja- Grtnerinsalat mit rduter-

dazu Serviettenkngde| 88! EiMMelas

Schwein in KrautersoBe
dazu griine Bohnen ,naturell”
und Salzkartoffe|n 66'EiMMelas

Menii-Nr: 4580 ol

Unser Lieblings-Menii der Woche

Herzhafter Krustenbraten vom Schwein
in einer Malz-Kiimmel-SoB3e mit Bayrisch
Kraut und KartoffelklBen 66! G3EiMMelas

@ Meni-Nr.: 4120 @ *

Menii-Nr: 4061

Taglich
bestellbar!

ChampignonsoBe
mit Feinschmeckergemiise und
Petersilienkartoffeln 66MMelas

Menii-Nr: 4190 Y

e

2 iy

(aus Hahnchenbrustfleisch
zusammengefiigt), mit
naturellen Erbsen und Mohren,

(aus nachhaltiger
Fischwirtschaft) dazu
rustikales Friihlingsgemiise

dazu Friihlingspliree 88 MMela20 und Salzkartoffeln "

[ Menii-Nr: 4770 Menii-Nr: 4407

B &

Herbst—Schmankerln!

Zum Herbstanfang darf es gerne
etwas herzhafter sein: Krusten-
braten und deftige Beilagen _passen
da ideal, denn abgerunqlet_wnrd
das Wochen-Gericht mit Ylelen
feinen Krautern und Gewlrzen.

Serviervorschlag: Bei allen Abbildungen der Gerichte handelt es sich um Serviervorschlége. Anderungen vorbehalten!

SOBQ 3uf KekS 6,61,63MMe a1 DreSSiﬂg MMelaSSn Glasur 6,G1,Ei,M,Me,La,5,5f2
1503 D810020 46023
Q g Vol
1\ '/ Sy ( S
783z, ! D et
Himbeercreme mit Frucht- | |Mischsalat Ex%uisit mit Jog- | Saftiger Apfel-
soe auf Schokokeks 24! || hurt-Dressing"Mtss Streuselkuchen S61E el
1505 D810022 89727

Desserts, Salate und Kuchen kdnnen nur in Verbindung
mit einem Mittagsgericht bestellt werden. Es handelt
sich hierbei um zugekaufte Produkte.

Ihre personenbezogenen Daten werden von uns ausschlieBlich zu
Auftrags- und Werbezwecken verarbeitet. Der Verarbeitung Ihrer Daten
zum Zwecke der Werbung, kdnnen Sie jederzeit widersprechen.

Zudem haben Sie ein Auskunftsrecht und Berichtigungsrecht hinsichtlich
Ihrer personenbezogenen Daten. Abgesehen von rechtlichen Aufbewah-
rungsfristen haben Sie dariiber hinaus auch das Recht auf Loschung lhrer
personenbezogenen Daten. Es gelten Datenschutzrichtlinien unter
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www.landhaus-kueche.de/datenschutz ‘
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