Beliebte Klassiker

Speisenkarte fur die Woche vom 01.12. bis 07.12.2025
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] _E\}.- Desserts, Salate und Kuchen kdnnen nur in Verbindung

mit einem Mittagsgericht bestellt werden. Es handelt
sich hierbei um zugekaufte Produkte.

A Unser Advents-Menii der Woche
7 Ravioloni mit Steinpilz-Fiillung
gefiillte Nudeln in cremiger Kasesol3e,

mit Pfifferlingen verfeinert G6"EMMelas

Taglich
bestellbar!

Nicht verpassen!
Unsere Kéche empfehlen lhnen

in dieser Woche die Raviolini
mit Steinpilzfillung.

Ein ganz besonderer Genuss und
nur fiir kurze Zeit bestellbar!

Ihre personenbezogenen Daten werden von uns ausschlieBlich zu
Auftrags- und Werbezwecken verarbeitet. Der Verarbeitung lhrer Daten
zum Zwecke der Werbung, kdnnen Sie jederzeit widersprechen.

Zudem haben Sie ein Auskunftsrecht und Berichtigungsrecht hinsichtlich
Ihrer personenbezogenen Daten. Abgesehen von rechtlichen Aufbewah-
rungsfristen haben Sie dariiber hinaus auch das Recht auf Léschung lhrer
personenbezogenen Daten. Es gelten Datenschutzrichtlinien unter
www.landhaus-kueche.de/datenschutz c)
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