Speisenkarte fir die Woche vom 22.12. bis 28.12.2025

Beliebte Klassiker

mit Informationen fiir Diabetiker
-

Penne-Nudeln
mit vegetarischer Bolognese ®>¢'

Einfach lecker Gourmet-Menii Spezialitat des Tages Traditionell gut

Feines Hiihnerfrikassee
«Friihlings Art"
mit Langkornreis Mesé1izM

Herzhafter Krustenbraten
« . vom Schwein
"1 in einer Malz-Kiimmel-SoBe
. mit Bayrisch Kraut und
KartoffelklGBen SMesG38i81iaM

& h_____,-'ﬂ o Menii-Nr: 4120

Zarter Putenbraten im
Krautermantel in SoBe
dazu Fingerméhren

. und Spétzle 8¢

Wirsingroulade vom Schwein
und Rind in BratensoBe

dazu bayrisches

- WeiBkohl-Gemiise und
Peter5|IlenkartoffelnGSGW o

Apfelstrudel mit
VanillesoBe 66tz
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. ([ Menii-Nr: 4060

Erbsensuppe
mit geschnittener Wiener

éh ’} ...‘ Wurst vom Schwein 202
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Ty & ‘ o Menii-Nr: 4745

Rostbratwiirstchen
+Frankische Art"
1 vom Schwein auf Sauerkraut
ol mit Kartoffelpiiree VetaMs3

h-.-«.....ﬂ" ®  Meni-Nr:4552 #

SiiBer Kirschmichel
mlt Vanl”eSOBE G,Me,SfEi,G1,La,SFIM

Menii-Nr: 4512 e

Saftige Gemiisefrikadelle
mit Mohren in SoBe, dazu
Petersilienkartoffeln GMeistaM
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Menii-Nr: 4509 e h__,.-—-ﬂ L Meni-Nr:4606 & 4& > L Menii-Nr: 4740 & ;.____A Menii-Nr: 4021 ) h—d L J Menii-Nr: 4387 2
Herzhafter Spinatpfann- Schweinegulasch Zartes Kalbsgeschnetzeltes Hahnchenbrust in RahmsoBe Festtagssuppe mit Rindfleisch
kuchen mit Frischkisefiillung «Hausfrauen Art" in PfefferrahmsoBe dazu Steckriiben-Mdhren- und GrieBnockerln 8Mesktiall

mit buntem Gemiise und
Salzkartoffeln EMeseLLaM

. mit Blumenkohl in SoBe und
el Salzkartoffeln SMese1LaM20

e u o Menii-Nr: 4164

Kohlrabi-Pastinaken-
Schnitzel in Haferflocken-

dazu griine Bohnen und

~ Gemiise und Spitzle SMesEsilal
Kartoffelwiirfe| SMefisniaM ad

q d o Menii-Nr: 4693

Zwei Rinderfrikadellen
auf Kohlrabi-Rahm-Gemiise,

Q ‘ o Menii-Nr:4-320

Zartes Gulasch vom Hirsch
in feiner RotweinsoBe mit

Menii-Nr: 4570

Hahnchenoberkeule
in feiner SoBe

Y u [ ] Menii-Nr: 4796
T

Rahmgeschnetzeltes
vom Schwein
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Do 8 SRl mit buntem Gemiise ,naturell” | - = -4, % panade mit dunkler SoBe, dazu Pflaumen, dazu Rotkohl und ¢ mit Gartengemiise und . - !?. dazu wiirzige Kartoffel-
1.Weih- | = J95M und GabelspaghettjSVeserah ;3 ' Riibengemiise und Zwiebel- KartoffelklgBe GMeEictiaM *® Petersilienkartoffe|n GMesStiaM : 1 scheiben SMes&StaM
nachstag | Kartoffelstampf SMes16sia P N .-
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F

Rheinischer Sauerbraten
vom Rind

Gediinstetes Lachsfilet
(aus verantwortungsvoller

Hahnchenfilets in
herzhafter PilzsoBe

Deutsches Beefsteak
mit Erbsen und Méhren,

Spinat-Kase-Strudel
dazu eine Reisnudelpfanne

Dessert
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Erdbeer-Zitronen-Mousse

it Biskuit Sec1 M
1507

-
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Cappuccino-Pudding mit Karamell-

soBe auf BiskuitoAeotatil
1509

Himbeercreme mit Frucht-
soBe auf Schokokeks SeetaMt
1505

e 4
Quark-Creme mit Maracuja-
SoBe auf KeksCMeserta

1503

e
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Rhabarbermus?

-

Salat
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WeiBkrautsalat®
D810011

Gurkensalat ®

D810008
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Hanseatensalat mit Krauter-

DreSSlng Me.SLaMSn
D810021

—

Feldsalat mit Balsamico-

Dressing**'*
D810018

Farmersalat

Kuchen
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Erdbeer-Schnitte
G,Me,EiG1LaM3
46017

Pflaurr{é.n;chnitte

mit Streuseln 6£¢'
46024

Mandel-Bienenstich-

Schnitte SMestEi1 lasfiMsh
46025

e g"'h i
Mini Marzipan-

Stollen SMest61iasfim
1559

B

Kise-Mandarinen-

(konserviert) MeséilaM | Schnitte SMeFS1aM
1553 D810007 46022
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Schokoladenmousse mit | | Rote Bete Salat Rhab.-Stachelbeer-

Kuchen G,Me,EiG1,LaM

Kirschkompott ctast"
1504 46010

D810010
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Fr e _.t- “@ dazu Spiralnudeln 836t Ly 'l""h‘,,: mit Schwarzwurzelgemiise und ﬂ, Aquakultur) in Gurken- mit RosinensoBe, dazu Rotkohl | . &4 mit Gemiise ,mediterrane Art"
2. Weih- i ' U .7, Petersilienkartoffeln GMeseraM RahmsoBe, dazu Rahmspinat und KartoffelklgBe Mesestalt : und TomatensoBe GMesE6tiaM
nachtstag S s ; N - Lag und Salzkartoffeln fiéMesSiLau
26.12. h_.:.;-ﬁj o Menii-Nr: 4023 & *,'h [ ] Menii-Nr: 4458 .'..,-_J [ ] Menii-Nr: 4411 .'h_J [ ] Menii-Nr: 4260 s ____J-‘ ] Menii-Nr: 4562 “
F Cremige Erbsensuppe .'ir Milchreis mit fruchtigen Putengeschnetzeltes Griinkohl Reibekuchen
* “. mit Gemiiseeinlage 856! . Mandarinen etz in RahmsoBe mit Kasseler und Réucher- < vengee,  oHausfrauen Art"
Sa ‘ EP W, mit Brokkoli und Méhren, endchen, dazu Salzkartoffeln ™ & * e . mit Speck und Zwiebeln 68612
g dazu ,Hausmacher- 1 F. Sal,
27.12. -f 4 Spatzle eMeseisiiaNsr ¥ A
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Drei Hackréllchen F Herzhafte Rosenkohl- Schweineriickenbraten in Panierter Alaska Seelachs Bandnudeln Carbonara
* «Balkan-Art" — Kartoffelpfanne Feinschmecker-Sofe o, (aus nachhaltiger Fisch- s e mit gerduchertem Speck
SO “. vom Schwein in pikanter » s mit einer Apfel-Zwiebel Garnitur | - dazu buntes Gemiise und . wirtschaft) mit Erbsen und g ::;Q} in KésesoRe SMekitiiaM0
~ PaprikasoBe mit Kréuter- 2o A "= Petersilienkartoffeln SMeseiial .« Mghren in ButtersoBe, dazu |« " Sint B
28.12. Kartoffeln °" 1"‘:’6" = Friihlingspiiree fioVescrisM o s
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Menii-Nr: 4507
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Milchereme mit Waldbeeren
auf Kekskriimeln SMeGralst
1511

Karottensalat®
D810009

=

i
Feiner Butterkuchen mit

Mandelblattern SVesiEeiLs
89731

Searviervarechlaa: Bei allen Abbildunaen der Gerichte handelt e< <ich um Serviervorechliae Anderunaen vorbehalten!

A Unser Weihnachts-Menii der Woche

Klassische Entenkeule in BratensofB3e dazu
Rotkohl und KartoffelkloRe M&'EiGMelasn

@ Meni-Nr.: 4314 @

Taglich
bestellbar!

. ____.‘-‘ o Menii-Nr: 4024 o .'...-_A o Meni-Nr: 4560 &L - J o Menii-Nr: 4183 Y u

Menii-Nr.: 4425

Der .Klasszker’

'-Dle ntenkeule mit Rotkoh! und KloBen

ilien
Weihnachten in vielen Fami
ol Und mit der Landhaus-

auch Sie ganz bequem

quf dem Tisch.
kiiche konnen
und ohne Aufwand Velrwdandlte
oder Freunde dazu einia efil= =
GenieBen Sie die Weihnachtszeit!

Desserts, Salate und Kuchen kénnen nur in Verbindung
mit einem Mittagsgericht bestellt werden. Es handelt
sich hierbei um zugekaufte Produkte.

Weitere Nahrwert- und Artikelinformationen gibt es
unter www.apetito.de/artikelinfo oder telefonisch unter
der kostenlosen Tel.-Nr. 08 00 — 2 73 84 86

(hier konnen keine Bestellungen aufgegeben werden).

® Mittagsgerichte mit Informationen fiir Diabetiker
(zuckerarm und hochstens 35 g Fett)

Die Legende der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie links unten
auf der anderen Seite der Karte.





