Speisenkarte fur die Woche vom 12.01. bis 18.01.2026

Beliebte Klassiker

mit Informationen fiir Diabetiker

Einfach lecker

Hackbillchen
vom Schwein und Rind
in MeerrettichsoBe, dazu
# buntes Gemiise und
Stampfkartoffe|n 6EMMela
2 h ___d‘ o Meni-Nr: 4095
Gefliigelbratwurst
. 4.~ inSoBe mit Kohlrabi-
- -,'.;_ Méhren-Gemiise und

. &' 1\ Salzkartoffeln Metssd
W

P Tr..n_____( ®  VeniNi:4767

In Vollmilch gekochter
GrieBbrei

mit Erdbeer-Apfel-
KOmpottG,Gw,M.Me,La,m

Erbsentaler in
+ .. . Mehrsaatenpanade
MO .+« = = dazu eine cremige Curry-SoBe
12.01.

M ~und Gemiisereis 5tz

I e o Menii-Nr: 4592

Deutsches Beefsteak
mit Erbsen und Mohren,
dazu Spiralnudeln &€&

Di
13.01.

Mo @ Heni-N:4023
Gefiillte Kartoffeltaschen
mit Frischkdsefiillung, dazu
Gemiise in einer kraftigen

| Tomatensof3e &6 Mela

Menii-Nr: 4544

In Vollmilch
gekochter GrieBbrei
mit Pflaumenkompott 86Meta9

[ ] Menii-Nr: 4533
Linseneintopf

. .Hausfrauen Art" o
ia mit deftiger Bauernwurst J"','t_.-g'
.. vom Schwein % S i’ s
4 S

e
@ ;.___‘1 ®  eniN:AB4T B AT D _—
Kasespatzle | ol
*’;& Sy -

() Menii-Nr: 4513

Wurstpfanne ,Jager Art"

vom Schwein in herzhafter mit Rostzwiebelgar-

n |tu r G,61,EiMMeLa

Fr

B o . SoBe, dazu Spatzle 61EMMelas03 s

. . ! - 1I .-'- i

16.01. 1 n i

g
Meni-Nc: 4025 o h.__,_.:ﬁ ®  eniNi:4558
Vegetarischer Kiirbis- Panierter Alaska-Seelachs
g
3 Kartoffeleintopf |- (aus nachhaltiger Fischwirt-
Sa* ﬂ ( . mit Steckriibe o schaft) in Senf-KrdutersoBe,
AT PV & v \ dazu Kartoffelwiirfel 86 fitMelassn
17.01. (G

el ®  VeniN:4628 R ol ®  NeniN:4472

B Hihnchenfilet ,Gartnerin Art" & Pikante Gemiisepfanne in
in Sahnesofe cremiger CurrysoBe

mit Gemiiseeinlage, dazu mit Langkornreis 86tMMelasn
. Langkornreis 6614tz

.‘, = ‘ o Menii-Nr: 4548 /2 L

Menii-Nr: 4780
%y

Unser Lieblings-Menii der Woche

Gegrillte Hahnchenkeule ,Konigin Art"
in feiner SoBBe mit Gemiise ,Leipziger
Allerlei* und Salzkartoffeln 66'MMelas

= @ Menii-Nr.: 4765 @ ,

S

Taglich
bestellbar!

e Menii-Nr: 4159

_ Rahmkartoffeln 661 filhelaz0

* in einer Malz-Kiimmel-Sofe
. mit Bayrisch Kraut und

Gourmet-Meni

Medaillons vom Schwein in

einer rosa PfeffersoBe

dazu Brokkoli-Mdhrengemiise
und Kndpflespatzle 861 fiMMelas

Scholle ,Finkenwerder Art"
(aus nachhaltiger Fisch-

' . wirtschaft) garniert mit

Speck und Shrimps, dazu

o Menii-Nr: 4427

Zwei Hahnchenoberkeulen
in feiner Rotweinsofe,
dazu Salzkartoffeln

= ‘-'h-.r ht

5 "F(’

Spezialitat des Tages

F

*J

Ggle
[ J Menii-Nr: 4785 Xﬁ/ygu.

Tafelspitz aus zartem
Rindfleisch

in Schnittlauch-RahmsoBe
mit Suppengemiise, dazu
Salzkartoffeln 86tMMelas

':: [ ] Menii-Nr: 4224

Schweineschnitzel Natur in
einer Café-de-Paris-SoB3e
dazu griine Bohnen mit Speck
und Zwiebeln und kleine
Kartoffelrgstj 66tMMelasn20

] Menii-Nr: 4108

Herzhafter Krustenbraten
vom Schwein

KartoffelkloBen 66163 EiMMelas

o Menii-Nr: 4120

Sauerbraten
«Frankischer Art"

in herzhafter SoB3e, dazu
Rotkohl und Kndpfle-
SpétZle G,G1,E,MMe,LaS

o Menii-Nr: 4255

Hahnchencurry ,Indische Art" g -
Héahnchen in einer
milden CurrysoBe, dazu

i .
Ef.:;gi% Gemiise-Reis MMetast
pam]) e

Schweineschnitzel in
RahmsoBe

Traditionell gut

Griine-Bohnen-Eintopf

/i ( Menii-Nr: 4645

Feine Gemiiseauswahl

Menii-Nr: 4778

mit SoBe & la Hollandaise

mit geschnittenem Rindfleisch®

B &

i, dazu Erbsen und Fingermdhren _:" "-1'3., 3 und Friihlingspiiree 86'MMela
und Spétz|eG,G1,Ei,M,Me,La,S y 4\,}\‘ »
. . ]
e
Meni-Ne: 4189 M @ MeniN:4594 4
Klopse ,Konigsberger Art" Currywurst mit
vom Schwein und Rind Kartoffelspalten?
dazu Rote-Bete-Gemiise und
Salzkartoffeln 661iMieLas
Meni-Nr: 4079 : ( Menii-Nr: 4088 & &
Hahnchen ,Cordon bleu” Kartoffel-Gemiise-
o (aus Hahnchenbrustfleisch Reibekuchen
e85y zusammengefiigt), mit mit einem feinen
naturellen Erbsen und Méhren, Gemiisemix und einem
dazu Friihlingspiiree S¢MMetaz0 cremigen Dip 66" aMMelas
®  liN:4770 ® 4576 z

=3 ™ ‘ [
Gebratene Gefliigelleber

in Apfel-Zwiebel-SoBe mit
Rotkohl und Salzkartoffeln 661

.(.rrq
(i .J‘ -
H ]

Herzhaftes Rindersaftgulasch g
mit Spatzle 8618

Bunter Fischtopf vom
Alaska-Seelachs

(aus nachhaltiger Fischwirt-
schaft) mit Gemiiseeinlage
und Salzkartoffeln 86! filMelas

Friihlingspiiree 56! filtiela

Menii-Nr: 4249 ( Menii-Nr: 4415

Topfenknddel mit
Nougatcremefiillung
dazu VanillesoBe und

G rUtze G,G1,E,MMe,La,Sf,Sf2

N
| r———

Menii-Nr: 4445 Menii-Nr: 4500

+Himmel und Erde”
Stampfkartoffeln mit

und Mettbéallchen vom
Schwein G,G1,EiMMe,LaS3

Menii-Nr: 4465 E—— [ J Menii-Nr: 4378

Hiitten Sie’s gewusst?

Dieses bei unseren Tischgésten sehr
beliebte Mittags-Menl € enthilt neben
ganz viel Geschmack auch eine grol3e
Menge Eiweil3 und tragt dadurchI
zur Gesunderhaltung im Alter bei!

"I’:Guten Appetit!

Gebratene Fischfrikadelle
(aus nachhaltiger Fischwirt-
schaft) dazu Rahmspinat und

fruchtige Himbeer-Erdbeer-

Apfelspalten, dazu Rinder-
bratwurst, Rinderfrikadelle

2

-

Dessert

Po

A

Joghurt mit Rhabarbermus
auf Kekskrimeln B61Mets!
1508

-

A=/

Schokoladenmbusse mit

Salat

Farmersalat

(konserviert) EiMMelas
D810007

Bohnensalat

Kuchen

Kirschkuchen
G,G1,Ei,Sb,M Me La

89721

N

Kase-Mandarinen-

Schnitte G6,61,Ei,MMeLa

Kirschkompott *o/eta!
1504 46022

D810013

T eV
\ \“f_::_
——
Rhab.-Stachelbeer-

Kuchen 651 EMMe L2
46010

L

Mischsalat ,Pariser Art" mit
BaIsamico-DressingW
D810023

4
Milchereme mit Waldbeeren
auf Kekskrlimeln 66! ieLs!
1511

« @

B
Apfel- Hanseatensalat mit Krduter- | ~ Feiner Butterkuchen mit
Bananenmus3 Dresging "ieizss Mandelbl':itternG‘G“‘gvﬁfﬁiﬂ

D810021

Pfirsich-Kise-

QO

i

Serviervorschlag: Bei allen Abbildungen der Gerichte handelt es sich um Serviervorschlége. Anderungen vorbehalten!

Panna cotta mit Himbeer- | |Gurkensalat?
SOBC auf Keks 6,61.50MMeLaSd13 kUChen G6,61,EiMMeLa
1510 D810008 46013
= g
%, @y @)
— L S TR y
_
Cappuccino-Pudding mit Kara- Rohkostsalat m|tJoghurt- Nussschnitte mit
mE”SOBE auf BISkUItGm SHMMel31 DI'CSSIﬂg MMelaSSn GIaSUl’ 6,G1,Ei,M,Me,La,5,5f2
1509 D810024 46023
@ ’ -
bi :./ M -
Erdbeer-Zitronen-Mousse | | Feldsalat mit Balsamico- | Saftiger Apfel-Streu-
mit Biskuit S6"ela? Dressing**'? selkuchen 66 EiheLa
1507 D810018 89727

Desserts, Salate und Kuchen kdnnen nur in Verbindung
mit einem Mittagsgericht bestellt werden. Es handelt
sich hierbei um zugekaufte Produkte.
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Ihre personenbezogenen Daten werden von uns ausschlieBlich zu |
Auftrags- und Werbezwecken verarbeitet. Der Verarbeitung lhrer Daten |
zum Zwecke der Werbung, kdnnen Sie jederzeit widersprechen. |
Zudem haben Sie ein Auskunftsrecht und Berichtigungsrecht hinsichtlich |
Ihrer personenbezogenen Daten. Abgesehen von rechtlichen Aufbewah- |
rungsfristen haben Sie dariiber hinaus auch das Recht auf Léschung lhrer |
personenbezogenen Daten. Es gelten Datenschutzrichtlinien unter |
www.landhaus-kueche.de/datenschutz J

|



