Mo

26.01.

Di

27.01.

Do

29.01.

Fr

30.01.

Sa*

31.01.

o ____@as o ____@EG=mo &8

Spaghetti ,Napoli Art"

Beliebte Klassiker

mit Informationen fiir Diabetiker

Einfach lecker

Mini-Frikadellen vom
Rind und Schwein
. in einer BratensoBe mit
§ Riiben-Gemiise, dazu
Ka rtoffeln G,G1,E,M,Me,La,SSn

'4 o Menii-Nr: 4053

Hackbillchen vom
Schwein und Rind
. in Preiselbeer-Sahne-SoBe,
- dazu Hornchennudeln 86" EMMelas

mit fruchtiger Tomaten-
_ BasilikumsoRe 681 £iMMela

j

‘_..-:_. .:‘- -, &
_=__A L Menii-Nr: 4321

Erbsensuppe

i "- S5m0,
éh - . ,.v Wurst vom Schwein >
'.

mit geschnittener Wiener

Speisenkarte fur die Woche vom 26.01. bis 01.02.2026

Gourmet-Menii Spezialitat des Tages Traditionell gut

Schlemmergeschnetzeltes Rostbratwiirstchen - — Kase-Lauch-Suppe @
vom Rind . . uFrénkische Art" = - mit Gefliigelhack und
in Paprika-RahmsoBe : .”'_"_r'- vom Schwein auf Sauerkraut . & =2« cinerFrihlingszwiebel

ety ¥, mit Gartengemiise und o mit Kartoffelpiiree Mtz :*fa,‘;, =« Garnitur8€1Miela

* ] Bandnudeln o6remieiss P T LR

. @ Menii-Nr: 4273 : ._A Menii-Nr: 4021 j A h'l-—-J Menii-Nr: 4668
@ - Gefiillter Schweinebraten > - Gegrillte Hahnchenkeule - Bunte Gemiiseplatte

in SoB3e ool .Konigin Art" mit Blumenkohl, griinen

! . Bohnen und Fingerméhren,

© dazu Stampfkartoffeln WMl

in feiner SoBe mit Gemiise
.Leipziger Allerlei” und
Salzkartoffeln Ms616Mela

dazu Apfelrotkohl und
Kndpflespatzle 661£sn20

M ® Menii-Nr: 4002 o h_:—i:.:ﬁ ® Menii-Nr:4606 & & > u Menii-Nr: 4154 S Menii-Nr: 4765 o Menii-Nr: 4574 ¥e
Vegetarischer @ Kalbshacksteak in cremiger ,.r* Kap-Seehecht in feiner Kasselerbraten in Bratensaft Apfelstrudel mit
Griine-Bohnen-Eintopf® vt WeiBwein-SoBe 5 Honig-SenfsoBe ... mit Sauerkraut und VanillesoBe 56! Vela

o .o diiee dazu Wirsinggemiise (aus nachhaltiger -+ Kartoffelpiiree "etas203
0 und Spétzle SE1EMMelaS Fischwirtschaft) mit .
ST Mg ? Friihlingsgemiise, dazu
by ; P - Kartoffel-Senf-Stampf fitiMetasn :
_,_A o Menii-Nr: 4608 ¥xEE ¢ 1_4 ( Menii-Nr: 4347 Y M [ J Menii-Nr: 4432 j 4 T — © Menii-Nr: 4102 § A M Menii-Nr: 4512 2
' Hahnchenbrust . Kohlrabi-Pastinaken-Schnitzel Rindfleisch in g Griinkohleintopf > Frikadelle vom Rind
ap in Tomaten-Balsamico- B S in Haferflockenpanade MeerrettichsoBe o mit geschnittener und Schwein in
i }“1 SoBe mit Gemiisereis -ty mit dunkler SoBe, dazu mit Rote-Bete-Gemiise und &> Mettwurst vom Schwein > %  Champignon-RahmsoBe
2 ”ﬁ; 1 ' Riibengemiise und Zwiebel- Salzkartoffeln 86tMMela 2 L84 mit Gartengemdse und
: Kartoffelstampf 66164MMelas R 7 Salzkartoffeln 661 fiMMelas
= * ™
- ® Menii-Nr: 4798 ¥ & ‘r-,___.‘ L Menii-Nr: 4593 © h__‘ ] Menii-Nr: 4210 Meni-Nr: 4614 & & > =____A L Menii-Nr: 4098 (-

ok * mit Kartoffelwiirfeln

Klassischer
Hiihnersuppentopf8¢'®

SiiBer Kirschmichel
mit Vanillesoe 66" fiMMelastsr

?%

@-f -

Menii-Nr: 4509

Vegetarischer Kohlrabi-
Steckriiben-Eintopf

Menii-Nr: 4621

s - Mandarinen "Vela1

o

Menii-Nr: 4639 ¥ 4 M o Menii-Nr: 4501

Herzhafter Spinatpfann- Schweinegulasch
kuchen mit Frischkasefiillung «Hausfrauen Art"
dazu griine Bohnen und - mit Blumenkohl in SoBe
Kartoffelwiirfe| 661EMMels ' Salzkartoffe|n 66 MMeLas20

@‘h—_—"

- -

Menii-Nr: 4570 Menii-Nr: 4164

-

Unser Lieblings-Menii der Woche

Festtagssuppe mit Rindfleisch
und GrieBnocker|n 66 EMMelaS

@ Meni-Nr.: 4693 @

™ [
o .{*._

: b/ " 4 .
aas |T L

Milchreis mit fruchtigen

Panierte Alaska-

Seelachshappen (aus

. nachhaltiger Fischwirtschaft)
_ dazu Petersilienkartoffeln

mit wiirzigem Dip 86filiMelasn

Zarter Putenbraten im
Krautermantel in SoBe
dazu Fingerméhren

| und Spatzle S¢'&?

Spinat-Kése-Strudel

dazu eine Reisnudelpfanne
mit Gemiise ,mediterrane Art"
und TomatensofBe 66" EiMelas

[ ) Menii-Nr: 4740

Rostzwiebelschnitzel
vom Schwein

1 dazu cremiges WeiBkraut
“- mit Mdhren und Rostkar-
tOffem G,G1,MMe,La,5,5n

“

____d‘ o Menii-Nr: 4562

Bunte Gefliigelpfanne
mit Paprika und Champignons,
dazu Spatzle 861EMMelsS

Menii-Nr: 4462 s

Rinderleber ,Berliner Art"
mit fruchtiger Apfel-
Zwiebel-Garnitur, dazu
Stampfkartoffeln 661MMelas

= - A o Menii-Nr: 4282

Hahnchenbrust in RahmsoBe
,_,* .. dazu Steckriiben-Méhren-
'«‘-"-..“' Gemiise und Spatzle 661Melss

Menii-Nr: 4162

Gediinstetes Lachsfilet
(aus verantwortungsvoller
Aquakultur) in Gurken-

RahmsofBe, dazu Rahmspinat

. und Salzkartoffeln 61 iMMelas } ;-_: 3

Qh-.._..." kﬁr-----d- . ©

Menii-Nr: 4732

Schwabische

Maultaschen

in einer kraftigen Briihe mit
Zwiebelschmelze 6618520

Tr

A
?

und

Menii-Nr: 4411 Menii-Nr: 4796 Meni-Nr: 4386 F A

Winterzeit ist Suppen-Zeit!

ieser Woche finden Sie nicht nur
’Icr;go::gzeeme Suppe oder einen Eintopf
in der Speisenkarte, sondern konr_l_en_ -
die kraftige Festtagsuppe sogar taglic
genieBen! Guten Appetit!

Taglich
bestellbar!

Dessert Salat Kuchen
' f ""'"'".-'
W5
LY :/ \
= _ﬁ‘
Erdbeer-Zitronen-Mousse | \WeiBkrautsalat® Pfirsich-K&sekuchen
m|t BlSkUlt 6,61,MMela,1 G,G1,E,MMe,La
1507 D810011 46013
= @
— A J
~ V,
V ‘.E—J >~

Cappuccino- Puddmg mitKara- | |Gurkensalat® Nussschnitte mit
me"SOBe auf BlS Ul 61,50 MMe 31 Glasur 6,61, M Me,La,Sf.Sf2
D810008 46023
@ o =
~ / S
ry 1 'Hh..__nll""
Himbeercreme mit Frucht- | |Hanseatensalat mit Krduter- | Saftiger Apfel-Streu-
soBe auf Schokokeks 5141 | Dresging Mietzss selkuchen 66 MMelz
1505 D810021 89727

ik
\‘. —/ "J . 7
Quark-Creme mit Maracuja-
SoBe auf Keks e 1eaiict
1503

Pflaumenschnitte
mit Streuseln '®
46024

Feldsalat mit Balsamico-

Dressing * 0810018

T
'.q 4 #

u/

Rohkostsalat mit Jog-

Rhabarbermus’® Erdbeer-Schnitte
hurt'DreSSing MMe LaSSn G,G1,E,MMe,La3
1553 D810024 46017
5&/’ s ﬁ

Schokoladenmousse mit F|tnesssalat mit Krauter- | Kirschkuchen
KirschkompottSb,M,Me,LaJ Dressmg MMeLa,SSn G,G1,Ei,So,M,Me La

1504 D810019 89721

-

~

@

Kase-Mandarinen-

SChnitte G,G1,E,MMe,La
46022

Milchereme mit Waldbeeren | [Karottensalat®

auf Kekskrimeln 61 ez
1511

Serviervorschlag: Bei allen Abbildungen der Gerichte handelt es sich um Serviervorschlége. Anderungen vorbehalten!

D810009

Desserts, Salate und Kuchen kdnnen nur in Verbindung
mit einem Mittagsgericht bestellt werden. Es handelt
sich hierbei um zugekaufte Produkte.

Ihre personenbezogenen Daten werden von uns ausschlieBlich zu
Auftrags- und Werbezwecken verarbeitet. Der Verarbeitung lhrer Daten
zum Zwecke der Werbung, kdnnen Sie jederzeit widersprechen.

Zudem haben Sie ein Auskunftsrecht und Berichtigungsrecht hinsichtlich
Ihrer personenbezogenen Daten. Abgesehen von rechtlichen Aufbewah-
rungsfristen haben Sie dariiber hinaus auch das Recht auf Léschung lhrer
personenbezogenen Daten. Es gelten Datenschutzrichtlinien unter
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www.landhaus-kueche.de/datenschutz ‘
|

3



