Speisenkarte fur die Woche vom 02.02. bis 08.02.2026

Beliebte Klassiker

mit Informationen fiir Diabetiker

Einfach lecker

Penne-Nudeln
mit vegetarischer Bolognese &'

Wirsing-Mohren-Eintopf
mit gebratenen Mettballchen
vom Schwein 86165

Mo

02.02. | ARG
f-lhm-l_ﬂ‘ o Menii-Nr: 4552 F 47

o m _mmep

— o Menii-Nr: 4610
Zwetschgenknodel
mit VanillesoBe, dazu fruchtiges
Pflaumenkompott 6,61,EMMeLa,10

FleischkloBchen vom
Rind und Schwein
in SoBe mit Champignons,

Di

03.02. |

'_ ; 4y & und Spiralnudeln ¢
- ‘ o Menii-Nr: 4001

Goldgelb gebackener
Pfannkuchen gefiillt

< mit roter Griitze
. dazu JoghurtsoBe 561N Mes

Menii-Nr: 4502 /2

Vegetarischer Mohreneintopf r
mit feinen Kartoffelwiirfeln

() Menii-Nr: 4524

Spaghetti mit griinem Pesto
und einer Kase-Tomaten-
GarniturG,GW,Ei,M,Me,La,S

Mi
04.02.

Menii-Nr: 4540 e

w;,* mit Gemiise-Nudeln 861tz

- : ‘ o Menii-Nr: 4776

F i Fischstdbchen
(aus nachhaltiger Fischwirt-

schaft) mit Rahmspinat und
Kartoffelpiiree G81AMMelz

o Meni-Nr: 4024 Fas '_d o Menii-Nr: 4429
Em———

Cremiges Champignonragout Wirsingroulade vom Schwein
mit Spatzle 661 iMMelas und Rind in BratensoBe

Do
05.02.

_;f:}# 1'-}‘ cremigen ZwiebelsoBe

o Menii-Nr: 4603

Drei Hackrdllchen

- ,Balkan-Art"

E‘- vom Schwein in pikanter
- PaprikasoBe mit Krduter-

Kartoffeln 66!

FEE

Fr
06.02.

Sa* " dazu bayrisches
' WeiBkohl-Gemiise und
07.02. " Petersilienkartoffeln 865
[ ] Menii-Nr: 4587 [ ] Menii-Nr: 4060
Héahnchenoberkeule i Kleine Gemiiserdsti
* i g in feiner SoBe = 1T dazu Buttergemiise, Kartoffel-
SO 8L o SAN mit buntem Gemiise ,naturell” v * o, Zwiebel-Stampf und ein
%G8 und GabelspaghettiG61ieias g BREL ALY cremiger Dip SO eSSt
08.02. Ak
o h-___“ ® Menii-Nr: 4508

Menii-Nr: 4755

y Unser Lieblings-Menii der Woche

Zwei Rinderfrikadellen in BratensoBe mit
Apfelrotkohl und Kartoffelpiiree &6"E:MMela55n

“3 @ Menii-Nr.: 4080 @
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Zarte Hihnchenbrust in einer |

Gourmet-Menii

@& mit Erbsen und Gabel-

P e

Medaillons vom Schwein in

einer rosa PfeffersoBBe

dazu Brokkoli-Mghrengemiise
und Knépflespatzle S6tEMMelas

Senf-Butter-SoBe

dazu Kaisergemiise und kleine

Kartoffeln mit SchaleMVetas

() Menii-Nr: 4217

Putenmedaillons in
Butter-KrautersoBe

mit Pariser Karotten und
Salzkartoffeln 681MMelassn

o Menii-Nr: 4751

Seelachsfilet in einer

¥ ]

TomatensoBe ,Mediterrane

Art" mit Grill-Gemiise
(aus nachhaltiger Fischwirt-

schaft) dazu Kartoffelwiirfel"

{ Menii-Nr: 4406

Schweineriickenbraten in
Feinschmecker-SoBe
dazu buntes Gemiise und

B &

Petersilienkartoffeln 681MMelas

o Menii-Nr: 4183

Y
Zwei Hihnchenoberkeulen

in Champignon-PaprikasoBe

Spaghetti 6,61 MMe,LaS

([ J Menii-Nr: 4784

Kraftiger Burgunderbraten

vom Rind,

Spezialitat des Tages
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) Menii-Nr: 4159 V4T - ‘

Rinderbraten in einer
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’*r vom Schwein auf Sauerkraut
5 | mit Kartoffelpiree MWeia3

&
|

B
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Taglich
bestellbar!

Hahnchenbrust
in Curry-RahmsoBe

* mit Friichten, dazu
. Gemiisereis MMelaSsn

o Menii-Nr: 4400
Griinkohl

mit Kasseler und Rauche-
rendchen, dazu Salzkartoffeln 23

®  NeiNid197  EET e gl ©

Rheinischer Sauerbraten

vom Rind

mit RosinensoBe, dazu Rotkohl
und KartoffelklRe 66! EiMMelas

o Menii-Nr: 4260

Rostbratwiirstchen
+Frankische Art"

Menii-Nr: 4021
Putenschnitzel

mit Erbsen und Méhren,
dazu Kartoffelwiirfel in

KéSESOBe G,61,MMelaS

o Menii-Nr: 4761

Schlemmerschnitte
+Florentin”

“, vom Alaska-Seelachs (aus
nachhaltiger Fischwirtschaft),
dazu eine Gemiisemischung
und Rahmkartoffe|n 86! filMels

o Menii-Nr: 4426

Rahmgeschnetzeltes

vom Schwein

g ' mit Gartengemiise und
* Petersilienkartoffeln 66tVes

Einfach am besten!
Es muss nicht immer komplizmrﬂt
sein. Auch ein _einfaches” Menu
wird durch seine hervorrager?.den
Zutaten und die passende Wurze
sum Lieblings-Menu unserer
Kundinnen und Kunden!

Traditionell gut

o Zwei Rinderfrikadellen
® o auf Kohlrabi-Rahm-Gemiise,
“ 't dazu wiirzige Kartoffel-

o Menii-Nr: 4013

Goldgelbes Eieromelette

in KasesoBe

mit Gemiise ,Leipziger Allerlei"
und Stampfkartoffeln 861MieLas

.
M1 scheiben 661 £iMMelas

Menii-Nr: 4554 “
[ 3

- Paprikaschote mit
Hackfleischfiillung
vom Schwein

in TomatensoBe mit
Langkornreis 6616

I e o Menii-Nr: 4026 F g

Klassischer Kaiserschmarrn

by ] mit Apfel-Rosinen-
'_" s KompgttG,GLE\',M,Me,La
e &
S .

Menii-Nr: 4523 “

Gnocchi in einer
Gemiisemischung
.Mediterrane Art" 8€1MMela

Menii-Nr: 4591 “
Kartoffelsuppe
- - E. . uHolsteiner Art"
& | ) mit geschnittener Mettwurst
yﬁ'k::'.:i v @ vom Schwein "Velzs203

Mo Menii-Nr: 4609 e

' e Nudelpfanne ,Asiatische Art"

, mit Hahnchenbrust-
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Meni-Nr: 4514 &

Dessert
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Joghurt mit Rhabarbermus
auf Kekskriimeln GSiMMelat
1508

4@'

Luftige Schokoladen-
mousse mit SoBe StMVela!
1506

-

2

Erdbeer-Zitronen-Mousse
mit Bikyit 861 Mela!

S

507

Panna cotta mit Himbeer-
SOBE auf Keks 6,61SHMMelaSd.13
1510

-

L
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4
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Apfel-
Bananenmus®
1557

-

L™
. # 0 -{
Milchereme mit Waldbeeren
auf Kekskriimeln 66" Sivez:
1511

S
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Cappuccino-Pudding mit Kara-
mellsoBe auf Biskut ‘G"S*":-’gg‘

Salat

"

Rote Bete Salat

D810010
3 ;\
TR
e )
~b e

Farmersalat

(konserviert) iMMelas
D810007

Gartnerinsalat mit Krauter-
Dressing 55
D810020

Mischs.z;I;t Exauisit mit Jog-
hurt-Dressing vMBlagin

0022

Bohnensalat

D810013

Mischsalat ,Pariser Art" mit Bal-

samico-Dressing ¢
D810023

FEN

Hanseaten.salat mit Kruter-

Dressing 55
D810021

Kuchen

-

S

Feiner Butterkuchen mit
Mandelblittern /11551
89731

Pfirsich-Kasekuchen
G,G1,E,MMe,La

46013

Nussschnitte mit
G Iasu r G,G1,Ei,M,Me,La,Sf,Sf2

46023

- — o |

¥
Saftiger Apfel-Streu-

selkuchen 6618M el
89727

i
. )
Erdbeer-Schnitte
G,G1,E\MMe,La3
46017

¥ & 6‘3‘2‘

Pflaumenschnitte
mit Streuseln 661
46024

Mandel-Bienenstich-

Schnitte 661 EiSoMMelasfsfr
46025

Desserts, Salate und Kuchen kénnen nur in Verbindung
mit einem Mittagsgericht bestellt werden. Es handelt

sich hierbei um zugekaufte Produkte.

Weitere Nahrwert- und Artikelinformationen gibt es

unter www.apetito.de/artikelinfo oder telefonisch unter

der kostenlosen Tel.-Nr. 08 00 — 2 73 84 86
(hier konnen keine Bestellungen aufgegeben werden).

® Mittagsgerichte mit Informationen fiir Diabetiker
(zuckerarm und hochstens 35 g Fett)

Die Legende der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie links unten
auf der anderen Seite der Karte.

Searviervarechlaa: Bei allen Abbildunaen der Gerichte handelt e< <ich um Serviervorechliae Anderunaen vorbehalten!



