Mo

09.02.

Di

10.02.

Do

12.02.

Fr

13.02.

Sa*

14.02.

Speisenkarte flur die Woche vom 09.02. bis 15.02.2026

Beliebte Klassiker

mit Informationen fiir Diabetiker

Einfach lecker

Hausgemachter Panierter Alaska-Seelachs
.'-. Aprlkos_enmlchel _ | . (aus nachhaltiger Fischwirt- - 5
o . mit VanillesoBe 8¢ EMHelz ; schaft) in Senf-KréutersoBe, o L
f}t\. Y dazu Kartoffelwiirfe| 66! FiMMelassn ‘ -~
hid g Ar s
¥
e — Meni-Nr: 4516 e —] | ® Menii-Nr: 4472 e — |
- Traditionelle LeberkliBe Gefiillte Gemiiseravioli
+auf herzhaftem Sauerkraut ’ l; : in einer Limetten- B
; - mit Stampfkartoffeln S61EMNel 18 5 g e RahmsoBe S6'AMNeL ,;‘:
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d Siidlandische Paniertes Schweineschnitzel P-
pf st Gemiise-Nudelpfanne mit pikanter Schaschlik-SoBe v :
e vegetarisch" mit Tomaten dazu Spiralnudeln 882 . &
;‘;"’.’3“4 . und Paprika®® -
LW

Meni-N: 4131 & ]-....___‘

Kartoffel-Gemiise-Auflauf
mit Brokkoli, M6hren und
Zwiebeln in heller SoBe, mit
Kase tiberbacken 68!EiMMelas

B ¥ @  MeniN:4549

Deutsches Beefsteak
mit Erbsen und Mohren,
£ dazu Spiralnudeln 66155

Menii-Nr: 4585
Goldgelb gebackener

h_:;‘;ﬁ [ Menii-Nr: 4023

Vegetarischer Kiirbis-

@,g.

v

ﬂ . Kartoffeleintopf Eierpfannkuchen
i - mit Steckriibe £ W mit Apfel-Quark-
ey Dra s Xl L FUIIunpg G61EiMMeLs9
* L X i ."'_f-'ﬁ_i]'. I O
LAY P o
el @ NeiN:4628 R E 2 el @ enini:4542

Reibekuchen mit
Apfelmus 68

Linseneintopf
+Hausfrauen Art"

mit deftiger Bauernwurst
i vom Schwein 5

Menii-Nr: 4557 y 47 . o Menii-Nr: 4641

Panierte Hahnchen-Happen = Hackbillchen
(aus Hahnchenbrustfleisch vom Schwein und Rind

LT j-_-‘

;{?.‘. zusammengefiigt) mit el in MeerrettichsoBe, dazu
; ~ Erbsen und Méhren in & buntes Gemiise und
SoBe a la Hollandaise und Lt Stampfkartoffeln 66 MMl

Kartoffelpliree 661 MMelas

M o Menii-Nr: 4747 lh- .,...-d' ® e h‘—‘

Menii-Nr: 4095

Unser Lieblings-Menii der Woche

Kalbsgeschnetzeltes ,Ziricher Art" mit
Brokkoli und Krauterspatzle 661 EMMelas

@ Menii-Nr.: 4334 @ Y

Gourmet-Meni

Rinderroulade in
kriftiger BratensofBie

mit Wirsinggemiise, dazu

Spatz|eGG1 i MMe,La,S,Sn

[ J Menii-Nr: 4203

Herzhafter Krustenbraten

vom Schwein

in einer Malz-Kiimmel-SoBe
. * mit Bayrisch Kraut und
KartoffelkloBen 66!63EMMelas

[ J Menii-Nr: 4120

Kap-Seehecht in
SauerrahmsofBe

(aus nachhaltiger Fisch-
wirtschaft) dazu eine bunte

Gemiisemischung und

Salzkartoffeln 681 FiMMelassn

[ ) Menii-Nr.: 4420

Zwei Hihnchenoberkeulen

in feiner RotweinsoBe,
dazu Salzkartoffeln 2

[ J Menii-Nr: 4785 !%YQM.

Schweineschnitzel
Cordon bleu

mit buntem Mischgemiise
und Kartoffelwiirfeln
in KéSESOBC 6,61MMe,aS203

.haturel

oK Menii-Nr: 4182
Seelachs in Krautermarinade F

(aus nachhaltiger
Fischwirtschaft) dazu

rustikales Friihlingsgemiise

und Salzkartoffeln "

o Menii-Nr: 4407

Zartes Gulasch vom Hirsch
in feiner RotweinsoBe mit
Pflaumen, dazu Rotkohl und
KartoffelklgBe 66 EiMMels

Menii-Nr: 4319

Spezialitat des Tages Traditionell gut

Feine Gemiiseauswahl
mit SoBe a la Hollandaise
und Friihlingspliree 6 Mela

Schweinebraten
B «Altdeutsche Art"
"N «_ mit Blumenkohl in SoBe und
w_ Petersilienkartoffeln MMelassn

!- 'Il? £l 9

.1-1_,‘-:*
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M ([ J Menii-Nr: 4158 A h-__ﬂ.-_-.:ﬂ'lﬁ o Meni-Nr: 4594 Iz
F) Hahnchencurry ,Indische Art" b Pichelsteiner Eintopf
Cw Hahnchen in einer 7 mit Rindfleisch "
% milden CurrysofBe, dazu - LW {
a Gemiise-Reis Vet . gy
Lﬁrit“ iRy o
. h‘}
o l-____“ [ Menii-Nr: 4778 ;1 T-B-—J‘ o Menii-Nr: 4644 ¥ &
Klassischer Leberkase Topfenknddel mit
 vom Rind und Schwein Nougatcremefiillung
| mit kraftiger BratensoBe, dazu VanillesoBe und
.« dazu Sauerkraut und fruchtige Himbeer-Erdbeer-
3 Stampfkartoffem MMe,La,5,5n,203 'y “ GrUtZe G6,61,Ei M Me,La,Sf.SF2
o MeniNi 4085 B TE | o el Menii-Ar: 4500 2
. Zartes Gulasch vom Rind Kase-Ricotta-Tortelloni in
in ChampignonsoBe, dazu i A cremiger KasesoBe
Gemiise ,Leipziger Allerlei" " .. = mitSchinken und
und KartoffelklgBe fMMelas Y R "-“ é'*' Erbsen 861EiMMel25203
/ L] M
L

- -
"--».,___4 { Menii-Nr: 4578

Alaska-Seelachs in

Menii-Nr: 4263
Gebratene Gefliigelleber

Senf-ButtersoBe
(aus nachhaltiger Fisch-

in Apfel-Zwiebel-SoBe mit R
Rotkohl und Salzkartoffeln 8615 | * ','@ _ iger Fi
| ; o 48 und Risi-Bisi 6,G1,Fi,MMe La,Sn

wirtschaft) dazu Mdhren
C —l] ®  NeniNi: 4445 Kl ] ®  Menih:4433

Gyros vom Schwein Zarte Hahnchenbrust
auf WeiBkohl-Gemiise,
‘ dazu Gemiisereis*"

.-.-"'; "

‘-'.;,, wiirzigen Krduterkartoffeln

FEC | gl ®  eniN:4759

Feine Gemiisevielfalt
mit einer Karottenecke in
% Knusperpanade, Romanesco-
w4 Mohren-Gemiise und

' Salzkartoffeln, dazu eine
cremige ButtersoBe 66163 MMelaS

;._..‘ ®  Veni-N: 4556

¥ & H ® Menii-Nr: 4138

Bunter Fischtopf vom
Alaska-Seelachs
;f-, . W (aus nachhaltiger Fischwirt-
l schaft) mit Gemiiseeinlage
& '; ‘ﬁ, und Salzkartoffeln 61 filelas

ie alles heraus?

'”:Ille,se&Menu wird mit vielen Krautern

-.- = wie Petersilie, Kresse, Dill, Kerbel,

hnittlauch, Sauerampfer,
S;*Fetseh und Pimpernelle verfeinert.

‘ |
hter Gaumenschmaus

o

auf buntem Paprikagemiise und

B &

“

Dessert

Luftige Schokoladen-
mousse mit SOBC SbMMea,1

Q‘ '
S\l

Panna cotta mit Himbeer-
SOBC an KCkS 6,61,5M MeL3,Sd,1.3
1510

Rhabarbermus®
1553

bt

Erdbeer-Zitronen-Mousse

mit Biskyit 88! MMels!
1507

caPPUCtIno Pudding mit Kara-
melsoBe auf Biskuit € 4ctr
1509

Quark-Creme mit Maracuja-
Sofe auf KeksG162MNela!
1503

Himbeercreme mit Frucht-
soBe auf Schokokeks &6 AeL!
1505

Salat

Gurkensalat?®
D810008

@

Rotkrautsalat

D810012

®

Feldsalat mit Balsamico-
Dressing '

D810018

Fitnesssalat mit Kriuter-

Dressmg MMeLaSSh
D810019

Rohkostsalat mit Jdg-
hurt-Dressing !tz
D810024

Géirtnerinsalat mit Kr'éuter-
Dressingktzs5

D810020
@‘ &g'

Mlschsalat Exaumt mlt Jog-

hurt-Dressing 1255
0810022

Kuchen

Kirschkuchen
G,G1,Ei,50,M,Me,La

89721
<&
N ——
Kase-Mandarinen-

Schnitte 86 EMMela
46022

Rhab.-Stachereer—

Kuchen 661 EiMMeLa
46010

"

S e

Feiner Butterkuchen mit
Mandelbléttem 6,61iMMelaSESf1
89731

Pfirsich-Kase-
kUChen G,G1,E,MMe,La
46013

Nussschnitte mit

Glasur 66" EMMelasist2
46023

o
el
i “5-......_._..,..;:"*
Saftiger Apfel-Streu-

SelkUCheﬂ ,61,EiMMe,La
89727

Serviervorschlag: Bei allen Abbildungen der Gerichte handelt es sich um Serviervorschlége. Anderungen vorbehalten!

Desserts, Salate und Kuchen kdnnen nur in Verbindung
mit einem Mittagsgericht bestellt werden. Es handelt
sich hierbei um zugekaufte Produkte.
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Ihre personenbezogenen Daten werden von uns ausschlieBlich zu |
Auftrags- und Werbezwecken verarbeitet. Der Verarbeitung Ihrer Daten |
zum Zwecke der Werbung, kdnnen Sie jederzeit widersprechen. |
Zudem haben Sie ein Auskunftsrecht und Berichtigungsrecht hinsichtlich |
Ihrer personenbezogenen Daten. Abgesehen von rechtlichen Aufbewah- |
rungsfristen haben Sie dariiber hinaus auch das Recht auf Loschung lhrer |
personenbezogenen Daten. Es gelten Datenschutzrichtlinien unter |
www.landhaus-kueche.de/datenschutz c’

|





