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Hahnchenbrust
in Tomaten-Balsamico-

Zwetschgenknodel

Menii-Nr: 4798

FleischkloBchen vom
Rind und Schwein
in SoBe mit Champignons,

e a8 ®  NeniN:4524
e

Kleine Gemiiserdsti

> und Spiralnudeln 6'

Menii-Nr: 4001 & h____.‘ o Menii-Nr: 4508

Goldgelb gebackener
Pfannkuchen gefiillt mit
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gy A.

A dazu bayrisches

(& roter Griitze ‘ veid AR
pi) dazu JoghurtsoBe 88" EMMela &,E‘, WeiBkohl-Gemiise und

Menii-Nr: 4502

Penne-Nudeln
mit vegetarischer Bolognese %'

Menii-Nr: 4060

Linseneintopf
.Hausfrauen Art"

. vom Schwein 23
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Menii-Nr: 4641

=
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i Drei Hackrdllchen
W W . Balkan-Art"
Ay E vom Schwein in pikanter
- PaprikasoBe mit Kréuter-
~ Kartoffeln '

fl,lh!n-. _...“‘ hd

Menii-Nr: 4024 &

» Vegetarischer Mdhreneintopf r-*
mit feinen Kartoffelwiirfeln e
=2 q:,, Méhren-Gemiise und

- L3y ’
- [ ] Menii-Nr: 4321
Gefliigelbratwurst

Meni-Nr: 4603 b ¥ 44 Tr.n-—dr o Meni-Nr: 4767

b Cremiges Champignonragout i Hackbillchen

. - H S 6,61,EiMMeLaS
‘#”L . mit Spétzle 66 filMela
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Unser Lieblings-Menii der Woche

Kasselerbraten in Bratensaft mit Sauer-
kraut und Kartoffelpiiree MMelas.203

@ Meni-Nr.: 4102 @ & °

mit VanillesoBe, dazu fruchtiges

i ‘ Pflaumenkompott 661fMVeLa10

Petersilienkartoffeln 661

mit deftiger Bauernwurst

in SoBe mit Kohlrabi-

f‘ 21 Salzkartoffeln ¥Melassns

vom Schwein und Rind

i in MeerrettichsoBe, dazu
ik buntes Gemiise und

"% Stampfkartoffeln 661 EMeLa

Speisenkarte flur die Woche vom 09.03. bis 15.03.2026

dazu Buttergemiise, Kartoffel- Py
Zwiebel-Stampf und ein S
Cremiger D|p G6,61,EiMMe,LaSSe

] e —

Wirsingroulade vom Schwein
und Rind in BratensoBe
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Spaghetti ,Napoli Art" 5
mit fruchtiger Tomaten-
BasilikumsoBe 86! filMela

2 B sl ®  Menicii:4176

Taglich
bestellbar!

iy

Gourmet-Menii Spezialitat des Tages Traditionell gut

Rindfleisch in
MeerrettichsoBe

mit Rote-Bete-Gemiise und
Salzkartoffeln 66MMela

Gnocchi in einer
Gemiisemischung
.Mediterrane Art" 661MMels

Klassischer Leberkase
4+ vom Rind und Schwein
| mit kraftiger BratensoBe,
.« dazu Sauerkraut und

" Stampfkartoffeln MMelassnz03
Menii-Nr: 4210
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h .:ﬂ J Al - ‘ o Menii-Nr: 4591 [/
Schweineriickenbraten in

Kartoffelsuppe
Feinschmecker-SoBe -

«Holsteiner Art"
dazu buntes Gemiise und mit geschnittener Mettwurst

in Krauter-Sauerrahmsofe, e,
dazu eine Gemiisemischung }f h,
und Salzkartoffeln "> # = {ﬁ, vom Schwein MVetzs203

Menii-Nr: 4085
Zarte Hahnchenfilets
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Petersilienkartoffe|n 661MMelas . :
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Zwei Hahnchenoberkeulen .':-" Schlemmerschnitte i Feine Gemiiseauswahl

mit SoBe & la Hollandaise
und Friihlingspliree 881 MMels

«Florentin”
“%, vom Alaska-Seelachs (aus
nachhaltiger Fischwirtschaft),
dazu eine Gemiisemischung
und Rahmkartoffeln 86! filMels

Meni-Ni:4785 84 Y T | Tyl @ MeniNi:4426
gl

Rinderbraten in einer Hahnchencurry ,Indische Art" F

in feiner Rotweinsofe,
dazu Salzkartoffeln
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= Grillschnecke vom Schwein
. inSoBe mit Speck
Th dazu Riibengemiise und

% .
a':ﬂ %, Stampfkartoffeln 661 6MMNelasins3

Menii-Nr: 4076

Gebratene Fischfrikadelle
(aus nachhaltiger Fischwirt-
schaft) dazu Rahmspinat und
Friihlingspiiree 86!fiMMetz

Meni-: 4614 £4 T | D il @ MenicN: 4415

Kartoffeln mit Schale "Mei2s

Senf-Butter-SoBe = &% Hahnchen in einer
dazu Kaisergemiise und kleine ,&1 ‘?;la milden CurrysoBe, dazu
" [

“ . Gemiise-ReisMieusr
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Menii-Nr: 4217

Schweinemedaillons in
feiner RahmsoBe

mit Apfelrotkohl und
SpatZ|e G,G1,E,MMe,LaS

Menii-Nr: 4778

Griinkohleintopf
mit geschnittener Mettwurst
i vom Schwein 55203

o

Seelachsfilet in einer g Rinderleber ,Berliner Art" Klassischer Kaiserschmarrn
TomatensoBe ,Mediterrane mit fruchtiger Apfel- # 4,9 mit Apfel-Rosinen-
Art" mit Grill-Gemiise Zwiebel-Garnitur, dazu . . Kompott 861iMieLa
(aus nachhaltiger Fischwirt- Stampfkartoffe|n 86tMMelas r -
schaft) dazu Kartoffelwirfel e b
F
([ J Menii-Nr: 4406 ¥ & 'h -A o Menii-Nr: 4282 ?“'-.._.__ ¥ — Menii-Nr: 4523 “

Zarte Hahnchenbrust
. auf buntem Paprikagemiise und
_ . wirzigen Krauterkartoffeln

Schweineschnitzel in
RahmsoBe

dazu Erbsen und Fingerméhren
Und Spatzle G,G1,EiMMe,LaS

Zartes Kalbsgeschnetzeltes
in PfefferrahmsoBe

mit buntem Gemiise und
Salzkartoffeln 681MMelas

Menii-Nr: 4189 Meni-Nr: 4759 ¥ &

Hiitten Sie’s gewusst?

Der Kasselerbraten stamglt lr.]iCht
n
aus Kassel, sondern aus beriin,
wo im 19. Jahrhundert der Fleischer-

meister Cassel die spezielle Art des
Rsucherns und Pokelns erfunden

haben soll.

Kuchen

Salat

Dessert

</ B

Joghurt mit Rhabarbermus | |Rote Bete Salat
auf Kekskriimeln S61MeG!
1508 D810010

Kirschkuchen
G,G1,Ei,50,M,Me,La

89721

N

N

Luftige Seokoladenmousse | | Farmersalat

mit SoBesel= (konserviert) S¥elas | Schnitte 661AMMeL
1506 D810007 46022
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Rhab;-StacP;ereer-

Kuchen 661 EiMMeLa
46010

Gartnerinsalat mit Krauter-
Dressing "etzSSr
507 D810020

Erdbeer-Zitronen-Mousse
mit Biskuit 61 Meta! :
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| s

Feiner Butterkuchen mit
Mandelblattem 6,61iMMela SESf1
89731

b

Mischsalat Ex%uisit mit Jog-
hurt-Dressing "5
D810022

Panna cotta mit Himbeer-
SOBE auf KEkS 6,61SHMMelaSd13
1510

S

4

Bohnensalat PfirsicH-Ksse-

Apfel- |
Bananenmus® kuchen &' &Ml
D810013 46013

Nussschnitte mit
G |asu r G,G1,Ei,MMe,La,Sf,Sf2

@

Mischsalat Pariser Art" mit Bal-
samico-Dressing
D81

Milchereme mit Waldbeeren
auf Kekskriimeln 661 Sitets!
1511

0023 46023
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Cappuccino-Pudding mit are- | Hanseatensalat it Kruter- Saftiger Apfel-Streu-

mellsoBe auf Biskuit 445! | Dresging Metzs5 selkuchen 08! fitleLs
D810021 89727

“
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Desserts, Salate und Kuchen kdnnen nur in Verbindung
mit einem Mittagsgericht bestellt werden. Es handelt
sich hierbei um zugekaufte Produkte.

Ihre personenbezogenen Daten werden von uns ausschlieBlich zu
Auftrags- und Werbezwecken verarbeitet. Der Verarbeitung Ihrer Daten
zum Zwecke der Werbung, kdnnen Sie jederzeit widersprechen.

Zudem haben Sie ein Auskunftsrecht und Berichtigungsrecht hinsichtlich
Ihrer personenbezogenen Daten. Abgesehen von rechtlichen Aufbewah-
rungsfristen haben Sie dariiber hinaus auch das Recht auf Loschung lhrer
personenbezogenen Daten. Es gelten Datenschutzrichtlinien unter
www.landhaus-kueche.de/datenschutz

Kase-Mandarinen-
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Serviervorschlag: Bei allen Abbildungen der Gerichte handelt es sich um Serviervorschlége. Anderungen vorbehalten!





