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Beliebte Klassiker

mit Informationen fiir Diabetiker

Spéatzlepfanne Fischstabchen
- _qxx_'“- . mit Riibengemiise, Silber- (aus nachhaltiger Fischwirt-
g :., ' _%5 .*t;- zwiebeln und Tomatenwiirfeln, schaft) mit Rahmspinat und
ki .-... o f-{ garniert mit K&se 61 EiMMe Kartoffelpiiree &6 filtheLs
J.‘\‘f "l_';ﬂl
T o @ Menii-Nr: 4575 F 4 ® Menii-Nr: 4429
¥ Traditionelle LeberkloBe o In Volimilch
e auf herzhaftem Sauerkraut gekochter GrieBbrei
f . mit Stampfkartoffe|n 61EMMeLz mit Erdbeer-Apfel-
- g ]‘ Kompottﬁ.m,M,Mc.La,w
L 2 Y
'_'h_-d Meni-Nr: 4074 -y . h_.* - © Menii-Nr: 4533
Vegetarischer Kiirbis- pg— Schweinegulasch
ke Kartoffeleintopf +Hausfrauen Art"
= . mit Steckriibe - mit Blumenkohl in SoBe und
WL s A  Salzkartoffeln S61Melas2
g g
-, :u:‘;‘k‘
= ® Menii-Nr: 4628 F&EE ® Menii-Nr: 4164
-

Hahnchenfilet ,,Gartnerin
Art" in SahnesoBe

mit Gemiiseeinlage, dazu
. Langkornreis 661 MMelas

Menii-Nr: 4780
Herzhafter Spinatpfann-

JP i kuchen mit Frischkasefiillung
e dazu griine Bohnen und
l'\ _ Kartoffelwiirfe| 661 £itMeLa
o <
-‘__"_‘_:-.....,:_f; >
=~ ‘ o Menii-Nr: 4570
v :
i Hausgemachter
" Aprikosenmichel
. mit VanillesoBe 56lteis
'f; 2 4
Bl 5

Menii-Nr: 4516

Deutsches Beefsteak
g mit Erbsen und Mohren,
s dazu Spiralnudeln 881ESS

Menii-Nr: 4023

g

l'-___.-".

@Trl_n_-—-df.

'._. !-‘

Kartoffel-Gemiise-Auflauf
mit Brokkoli, Mdhren und
Zwiebeln in heller SoBe, mit
Kése liberbacken 60! &MMelas

fﬂ

Menii-Nr: 4585

Gefliigelfrikadellen
@, in SoBe mit Wirsinggemiise
z “'?-".-v und Salzkartoffeln 681Mtlelassn

a_:ii 4
Menii-Nr: 4768

Gemiiseeintopf nach
JGartnerin Art"

_ mit frittierten Mettballchen
vom Schwein 66185

([ Menii-Nr: 4612 &

Pikante Gemiisepfanne in
cremiger CurrysoBe
mit Langkornreis 86! MMelasn

Menii-Nr: 4548

Unser Lieblings-Menii der Woche

Feines Hihnerfrikassee ,Frihlings
Art" mit Langkornreis ©6'MMelas

@ Menii-Nr.: 4745 @

Speisenkarte flr die Woche vom 16.03. bis 22.03.2026

Gourmet-Menii

Schweineschnitzel

Cordon bleu

mit buntem Mischgemiise
Lhaturell” und Kartoffelwiirfeln
in Késesoﬁe G,61,MMe,La,5,20,3

ol Menii-Nr: 4182

Sauerbraten
«Frankischer Art"

in herzhafter SoBe, dazu
Rotkohl und Kndpfle-
SpétZle G,G1,E,MMelaS

o Menii-Nr: 4255

Putengeschnetzeltes in
RahmsoBe

mit Brokkoli und Mdhren,
dazu ,Hausmacher-
SpijtZle" G,G1,E,M,Me,La,SSn

([ Menii-Nr: 4748

Herzhafter Krustenbraten
vom Schwein

+ in einer Malz-Kiimmel-SoB3e
.~ mit Bayrisch Kraut und
Kartoffelk|oBen 60! GEiMMeLas

'(:}

=N Menii-Nr: 4120

Kap-Seehecht in
SauerrahmsoBe

(aus nachhaltiger Fisch-
wirtschaft) dazu eine bunte
Gemiisemischung und
Salzkartoffeln 66! fiMVelassn

o Menii-Nr: 4420

Schweineschnitzel Natur in
einer Café-de-Paris-SoBe
dazu griine Bohnen mit Speck
und Zwiebeln und kleine
Kartoffelrgstj 66tMMelzsn20

([ J Menii-Nr: 4108

Kraftiger Burgunderbraten
vom Rind,

o r-.___..d

Qu
P‘

QM.

Menii-Nr: 4269 %YQ &::______‘ o

Spezialitat des Tages

Gebratene Gefliigelleber
in Apfel-Zwiebel-SoBe
z mit Rotkohl und
| Salzkartoffeln 8¢5

o Menii-Nr: 4445

Sauerrahmgulasch v
om Schwein

mit Romanesco und
Pariser Karotten, dazu
Stampfkartoffeln 81Metas

[ J Menii-Nr: 4151

Klopse ,Konigsberger Art"
vom Schwein und Rind
dazu Rote-Bete-Gemiise und
Salzkartoffeln 681EiMMelas

o Menii-Nr: 4079

Panierter Alaska Seelachs

(aus nachhaltiger Fisch-

_ wirtschaft) mit Erbsen und
Mohren in ButtersoBe, dazu

" Friihlingspiree 66'fitMelas

Menii-Nr: 4425

Gyros vom Schwein
auf WeiBkohl-Gemiise,
dazu Gemiisereis*™

.'...___-Jr o Menii-Nr: 4138

Zwei Rinderfrikadellen
in BratensoBe

mit Apfelrotkohl und
Kartoffelpliree 66" EMMelassn

Menii-Nr: 4080

Putenschnitzel

mit Erbsen und Méhren,
dazu Kartoffelwiirfel in
KéSCSOBe G,G1,MMelaS

Menii-Nr: 4761

Traditionell gut

+Himmel und Erde"
Stampfkartoffeln mit
Apfelspalten, dazu Rinder-
bratwurst, Rinderfrikadelle
und Mettballchen vom
SChWCin G,G1,E\MMe,LaS3

K4 Menii-Nr: 4378

Goldgelbes Eieromelette

in KasesoBe

mit Gemiise ,Leipziger Allerlei"
und Stampfkartoffeln 861MieLas

& -

&

o Menii-Nr: 4554

Topfenknddel mit
Nougatcremefiillung
dazu VanillesoBe und

fruchtige Himbeer-Erdbeer-
G r[]tze G,G1,Ei,M,Me,La,Sf.S5F2

Q& “ “

Menii-Nr: 4500

Kase-Ricotta-Tortelloni in
v cremiger KasesoBe
= ] mit Schinken und
1s Erbsen G,G1,EiMMe,[2,5,20,3

(. “

.
e

-

- -
- ‘ ] Menii-Nr: 4578

Pichelsteiner Eintopf
mit Rindfleisch >

o Menii-Nr: 4644

Spinat-Kase-Strudel

dazu eine Reisnudelpfanne
mit Gemiise ,mediterrane Art"
und TomatensofBe 88! EMMelas

b

o Menii-Nr: 4562

Frikadelle vom Rind
und Schwein in
Champignon-RahmsoBe
mit Gartengemiise und
.' Salzkartoffeln 88 filiMelas

e

©

Menii-Nr: 4098 (-

Dessert Salat Kuchen

s
'

\ Nv )

Luftige Schololaden- | | Gurkensalat? Erdbeer-Schnitte
mousse mlt SOBC SoMMe,La,1 6,61,EiMMe a3
1506 D810008 46017
® 7 4@
~ - 4 4
A -l
Panna cotta mit Himbeer- | | Rotkrautsalat Pflaumenschnitte
s0Be auf Keks oC1omelasiis mit Streuseln '€
1510 D810012 46024

Q

-

N

Rhabarbermus? Feldsalat mit Balsamico- | Mandel-Bienenstich-
Dressing 4,13 Schnitte G1,Ei,Sb,M,Me,La,5f,Sf1

1553 D810018 46025

i ‘/ S ‘ u-'-‘
= e

Erdbeer-Zitronen-Mousse | | Fitnesssalat mit Krduter- | Kirschkuchen
mit Biskuit S€1MMeLz! Dressmg WleLaSSh 6,61,E,5bMMe,La
89721

507 D810019

g

(

Cappuccmo Puddmg mit Kara- Rohkostsalat mit Joghurt- | Kdse-Mandarinen-
mellsoBe auf Biskuit"® k5! | | Dressing MietaS Schnitte 861 fileLs
1 D810024 46022
:s. E 4 al 1." d
“ ﬁ/ \ ?S‘
" -

Rhab.-Stachelbeer-

Kuchen 661EMMeLa
46010

Gértner'ir]s‘alat mit Krauter-

Quark-Creme mit Maracuja-
Dresging Metss

SoBe auf Keks o6 Goeta!
1503 D810020

@ , -
L%
4 | s
Himbeerreme mitFrucht- | | Mischslt Ex%umt mit Jog- | Feiner Butterkuchen mit
soBe auf Schokokeks 24! || hurt-Dressing"Mktss Mandelblattern 5616 HeL5st
1505 D810022

89731

Ein Klassiker!

Ein leckerer Klassiker der
deutschen Kiiche, der bei

Klein sehr beliebt ist!
Dieses Menli enthilt auBerdem

35 g EiweiB und dient damit der
Erhaltung der Muskelkraft!

traditionell

GroB und
Taglich

bestellbar!

Desserts, Salate und Kuchen kénnen nur in Verbindung
mit einem Mittagsgericht bestellt werden. Es handelt
sich hierbei um zugekaufte Produkte.

Weitere Nahrwert- und Artikelinformationen gibt es
unter www.apetito.de/artikelinfo oder telefonisch unter
der kostenlosen Tel.-Nr. 08 00 — 2 73 84 86

(hier konnen keine Bestellungen aufgegeben werden).

® Mittagsgerichte mit Informationen fiir Diabetiker
(zuckerarm und héchstens 35 g Fett)

Die Legende der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie links unten
auf der anderen Seite der Karte.

Searviervarechlaa: Bei allen Abbildunaen der Gerichte handelt e< <ich um Serviervorechliae Anderunaen vorbehalten!





