Einfach lecker

Speisenkarte flr die Woche vom 06.04. bis 12.04.2026

Beliebte Klassiker

mit Informationen fiir Diabetiker

Gourmet-Meni

Spezialitat des Tages

Traditionell gut

Dessert Salat Kuchen

Mo

06.04.
e ©

Di

07.04.

Do

09.04.

Fr

10.04.

Sa*

11.04.

b cee g

Erbsentaler in
Mehrsaatenpanade
.+« = = dazu eine cremige Curry-SoBe

q’ ; ﬁ' und Gemiiserejs 66! MMels

Menii-Nr: 4592 2

Gediinsteter AIaska-SeeIachs
in feiner Dill-RahmsoBe

(aus nachhaltiger Fischwirt-
'i schaft) mit Rahmspinat und

%
I JI‘ . FiMMeLa S5
i e Salzkartoffeln fitiMeLasse

! @ NeniN:4474

¥

Drei Hackrdllchen
«Balkan-Art"

vom Schwein in pikanter
PaprikasoBe mit Krduter-
Kartoffeln 664

3 %

{ Menii-Nr: 4024 F 4 Q

Kalbsgeschnetzeltes
«LZiiricher Art"

mit Brokkoli und Krauter-
SpétZle G,61,6,MMe,LaS

/ [ ) Menii-Nr: 4334

5 Gefliigelfrikadellen

3 in SoBe mit Wirsinggemiise

,;

X

Geschnittene Filets vom Buntbarsch

in Senf-Honig-SoBe (aus

FleischkloBchen vom
Rind und Schwein

in SoBe mit Champignons,
:  dazu buntes Gemiise

L und Spiralnudeln 5618

.____.‘0 Meni-Ne: 4001 &

M|Ichre|s mit fruchtigen
Mandarinen "Vela10

T el ®  MeniNi:4501

f 44

Kartoffelspalten mit Linsen

Menii-Nr: 4588 b 14

in einer Tomaten-Gemiise-SoBe*

Putengeschnetzeltes in
RahmsoBe

. mit Brokkoli und Méhren,
' dazu ,Hausmacher-
SpétZle" G,G1,E,MMe,LaSSn

[ ) Menii-Nr: 4748

Erbsensuppe
mit geschnittener Wiener

. Wurst vom Schwein 55203
éﬁiﬁ‘

Menii-Nr: 4606

) F A

o

und Salzkartoffeln 66! MMelassn e verantwortungsvoller Aquakultur)
dazu eine Gemiisemischung mit
Bohnen, Mdhren und Romanesco
und Salzkartoffe[n fiti¥etasn
Menii-Nr: 4768 S ] Menii-Nr: 4494 ik

Medaillons vom Schwein in

einer rosa PfeffersoBe

— dazu Brokkoli-Mdhrengemiise
% und Knopflespatzle 66! fiMielss

) Menii-Nr: 4159

X

SiiBer Kirschmichel
m|t Vani“eSOBe G,G1,E,M,Me,La,SFSf1,(E)

Menii-Nr: 4509 e

Gefullte Gemiiseravioli
in einer Limetten-
RahmsoBe G,G1,EiMMe,La

e
.
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-2 "'.‘ﬁ >
™ ‘ o Menii-Nr: 4571 /2

Vegetarischer
Griine-Bohnen-Eintopf®

Menii-Nr: 4608 V¥ 94

Rinderroulade
+Hausfrauen-Art"

und Salzkartoffe|n 8655

] ® Ve 4221

Wirsingroulade vom Schwein
o i und Rind in BratensoBe
BN RN S e bayrisches

. WeiBkohl-Gemiise und

: o Menii-Nr: 4060 s

Hahnchenoberkeule

in feiner SoBe

AN mit buntem Gemiise ,naturell”
L9588 und Gabelspaghetti66tMMelas

4 f ' {F-r
ﬁi-" Petersilienkartoffeln 86t

Linsenballchen mit einer
Perlnudel-Gemiise-Pfanne
dazu ein cremiger

r Joghurt_DipG.Gw,@4,Ei,M,Me,La,s

in BratensoBe mit Apfelrotkohl

Eir

Filetstiicke vom Kabeljau

in TomatensoBe

*® (aus nachhaltiger Fisch-

.- wirtschaft), dazu eine
Reis-Wildreis-Kombination
mit Gemiise fiMMels
( J Menii-Nr: 4417

Deftiger Sonntagsbraten
vom Schwein

mit Rosenkohl und Speck-
k|6Ben G6,61,EMMe,La55n,20

Geschnittene Entenbrust

BalsamicosoB3e, dazu Fingermdhren
.haturell” und KartoffelkloBe 861 EMMelas

@ Menii-Nr.: 4308 @ Y

Unser Lieblings-Menii der Woche

in Rotwein-

Zarte Hahnchenfilets

in Krauter-Sauerrahmsofe,
dazu eine Gemiisemischung
und Salzkartoffeln MVeles

Menii-Nr: 4758

Festtagssuppe mit Rindfleisch
und GrieBnockerln 881 EMMelas

o Menii-Nr: 4693

Kirschkuchen
6,61,Ei,50,MMe,La,(Sf,(5f1),(5f2)

89721

@
(s

WeiBkrautsalat®
507 D810011

Erdbeer—thronen Mousse
it Biskuit 861 MMHeLa(51
1

Schweineschnitzel in

~und Friihlingspliree &61M¥ela

Feine Gemiiseauswahl
mit SoBe a la Hollandaise

[ ) Menii-Nr: 4594 ©

i,
—

)

Gurkensalat?®

N

Kase-Mandarinen-
Schnitte 6,61, MMe,La,(S7),(5f1),572)

46022

mit Kara-
5150 Mela )59,
1

Cappuccmo Puddmg

mellsoBe auf Biskt
D810008

RahmsoBe ) !;;‘

dazu Erbsen und Fingerméhren | .5

und Spétzle 66AMNelas .. S, B
®  VeniN:4189 o g_ﬂ_;.ﬁ

Klassischer Leberkise
vom Rind und Schwein

"

X

._r{ﬁ

.~ dazu Sauerkraut und
' Stampfkartoffeln Melassnz03

Menii-Nr: 4085 A

Eieromelette auf
Ratatouille-Gemiise

dazu Kase-Ricotta-Tortellini in
y KésesoBe mit Spinat &61&MNeLas

(@

Schlemmerschnitte
+Florentin” vom Alaska-
Seelachs (aus nachhaltiger
Fischwirtschaft), dazu
eine Gemiisemischung und
Rahmkartoffeln 86! fiMMels

[ J Menii-Nr: 4426

f

Hlmbeercreme {E'b 5rg%gtsolie Karottensalat® Rhab.-S;cchhMehlllbLeaelsrﬂ-(Sf ]
1M Me La/Sf1 ,61,Ei,M,Me,La,(5f),(SF1
® MeniNr: 4595 u auf Schokokeks 1505 0810005 Kuchen Jrost
Pasta Duett Py o
Cannelloni gefiillt mit Rinder- ey __ F S
hackfleisch in Tomaten-Sahne- “ / ' = T
- SoBe und Penne in = J N g
GG1EMMeLsS & o S
Kase-Spinat-SoBe Feldsalat mit Balsamico- | Feiner Butterkuchen mit

{ Menii-Nr: 4577

Quark-Creme mit Maram#

Sofe auf Keks 5150 | Dresging %15 Mandelblttern 1EMNelasisise
1503 89731

D810018

Hahnchenbrust
in Curry-RahmsoBe

B

Alaska-Seelachs in
Senf-ButtersoBe
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A
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Menii-Nr: 4297

7art und saftig!

Die Entenbrust w

de langsam gegart,
L ) r Fond wird fiir dieit

det und mund

saftig bleibt. De
Rotwein SoBe verwen

. ulg LR
5% mit Friichten, dazu T (aus nachhaltiger Fisch- \P 4
¢ Gemiisereis Welassn - wirtschaft) dazu Méhren % B —
e ahs 6,61FiMMeLaSn is R
‘ : e Gt LT
e) (La),3 - 1o MMeLaSSn ,G1,Ei,M,Me, La,(Sf),(Sf1
.:._‘ L Menii-Nr: 4400 ¥ h __“ [ ] Menii-Nr: 4433 1553 iy D810024 46013
2 -0 . T
Kasselerbraten in Bratensaft : Zwei Pfannkuchen ;
... mit Sauerkraut und P S N gefiillt mit Blaubeer- re 3y
o _-.' - ' Kartoffelpiiree MMelas203 h Kompott 66! EMMela s &Y .
f ! p | % ..‘ p : | 55 j‘
4 A - Schokoladenmosmemnﬂsiﬂt F|tnesssahlnaMt l?1S|St Kréuter- | Nussschnitte gnﬁit[MM s
: 1 M MeLa, ()1 leLaS,Sn 61,6 M Me,La SFS2,(5f1
" ™ @ Venin:4102 o g MeniNr: 4525 “ Kirschkompott 150 Dressing 0810019 Schokoglasur 46023
Rindergeschnetzeltes ' Frikadelle vom Rind . !
. uStroganoff" und Schwein in @ J *%"; A
S0 mit Spdtzle G6rEMMeLass Champignon -RahmsoBe T
v { mit Gartengemiise und oy

Salzkartoffeln 661 EiMMelss

Menii-Nr: 4098

ird schonend unds

so dasrbar

~ Balsamico-Essig abgerundet.
~Ein wahrer Gaumenschmaus'

Hanseatensalat mit Krauter-
Dressmg MMeLlaSSn

Milchereme mit Waldbeeren

idrene i Vo G‘m‘s%:‘[;m Saftlger AgfeI-StreuseI

kuchen 861 EMMeLa(sHIS11) 572
89727

Serviervorschlag: Bei allen Abbildungen der Gerichte handelt es sich um Serviervorschlége. Anderungen vorbehalten!

D810021

Desserts, Salate und Kuchen kdnnen nur in Verbindung
mit einem Mittagsgericht bestellt werden. Es handelt
sich hierbei um zugekaufte Produkte.

Ihre personenbezogenen Daten werden von uns ausschlieBlich zu
Auftrags- und Werbezwecken verarbeitet. Der Verarbeitung Ihrer Daten
zum Zwecke der Werbung, kdnnen Sie jederzeit widersprechen.

Zudem haben Sie ein Auskunftsrecht und Berichtigungsrecht hinsichtlich
Ihrer personenbezogenen Daten. Abgesehen von rechtlichen Aufbewah-
rungsfristen haben Sie dariiber hinaus auch das Recht auf Loschung lhrer
personenbezogenen Daten. Es gelten Datenschutzrichtlinien unter
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www.landhaus-kueche.de/datenschutz ‘
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