Speisenkarte flur die Woche vom 20.04. bis 26.04.2026

Beliebte Klassiker

mit Informationen fiir Diabetiker

Einfach lecker

Gourmet-Meni

Spezialitat des Tages

Traditionell gut

Dessert

Salat

Mo

20.04.

F Traditionelle LeberkloBe

Di

21.04.

Do

23.04.

Trivellinudeln
- mit griinem Gemiisemix < “_‘___
A -; in JOghUl’tSOBe G,G1,MMe,La

¥

Geﬂugelbratwurst

in SoBe mit Kohlrabi-
Mohren-Gemiise und
f"i'*- Salzkartoffeln MMeLassns

M ( Menii-Nr: 4767

. Menii-Nr: 4545 2

Pikante Gemiisepfanne in
cremiger CurrysoBe
mit Langkornreis 86!MMeLasn

auf herzhaftem Sauerkraut
. mit Stampfkartoffeln 66'EMMelz

(2

' Salzkartoffeln 861MMeLas20

h—‘.

Menii-Nr: 4516 Menii-Nr: 4164

Menii-Nr: 4074 =3 ® Menii-Nr: 4548
.- Hausgemachter Schweinegulasch
T Aprikosenmichel +Hausfrauen Art"
. mit VanillesoBe 8¢'EMMeLz . mit Blumenkohl in SoBe und

-

Chili con Carne
(mild abgeschmeckt)
vom Rind mit Langkornreis®

D in Haferflockenpanade
-_-'*'-"",-5-, " mit dunkler SoBe, dazu

.

A . . o
£ Riibengemiise und Zwiebel-

Kartoffelstampf 66164MMelas

—

- Kohlrabi-Pastinaken-Schnitzel

. _‘ L Menii-Nr: 4030 b7 o Menii-Nr: 4593 ©
Vegetarischer In Vollimilch :
e Kiirbis-Kartoffeleintopf gekochter GrieBbrei
LSRR mit Steckriibe mit Erdbeer-Apfel-
e g W KompottG,GW,M,Me.La,w
el ®  VeniN:4628 s,@mh..__ o @ NeniN::4533 ©

Nudeln in RahmsoBe
mit Lauch und herzhaftem
SChin ken G,G1,MMe,La,S,20,3

Gemiiseeintopf
«Gartnerin Art"

- vom Schwein 8665

Menii-Nr: 4551 A

. mit frittierten Mettballchen

u o Menii-Nr: 4612

Hahnchenfilets in
herzhafter PilzsoBe

Herzhafter Spinatpfann-

kuchen mit Frischkasefiillung calil s

dazu griine Bohnen und Y “':
x

Kartoffelwiirfe| 681EiMMela

Menu Nr 4458

Unser Lieblings-Menii der Woche

Lachsfilet in feiner ButtersoBe (aus verant-
wortungsvoller Aquakultur) mit Brokkoli und
einer Reis-Wildreiskombination &6 fiMMelas

@ Meni-Nr.: 4455 Y

A

mit Schwarzwurzelgemiise und
' Petersilienkartoffe|n 86" MMela

flh..__-‘.‘

Schweineschnitzel Natur in
einer Café-de-Paris-SoB3e
dazu griine Bohnen mit Speck

und Zwiebeln und kleine
Kartoffelrgstj 66tMMelasn20

[ J Menii-Nr: 4108

(=

§~

)

F ' Feiner Rinderbraten in
b P

dunkler BratensoBe

mit Kohlrabi-Erbsen-Gemiise

in cremiger SofBe, dazu
Salzkartoffe|n 861 MMelass

[ J Menii-Nr: 4202

Scholle ,Finkenwerder Art"

(aus nachhaltiger Fisch-
wirtschaft) garniert mit
Speck und Shrimps, dazu
Rahmkartoffe|n 86K fiMMela20

(=

mit buntem Méhrengemiise

* und Salzkartoffeln

[ J Menii-Nr: 4226

B &

“‘4.

Zarter Putenbraten im
Krautermantel in SoBe

dazu Fingerméhren
und Spatzle 6685

Menii-Nr: 4740

‘!-. .
@H in einer Malz-Kiimmel-SoBe
i *‘_ mit Bayrisch Kraut und

Herzhafter Krustenbraten

vom Schwein

KartoffelklgBen 86!63EiMMelas

o Menii-Nr: 4120

js

L3

S

Taglich
bestellbar!

Zarte Schweinemedaillons

in ChampignonsoBe

Menii-Nr: 41 9

mit Feinschmeckergemiise und
.| Petersilienkartoffeln G MMelas

2

Tf.n——-d"

Zwei Rinderfrikadellen in

BratensoBe
mit Apfelrotkohl und

Kartoffelpliree 66" EiMMelassn

Menii-Nr: 4080

Currywurst mit
Kartoffelspalten?

o Menii-Nr: 4088

Hahnchen ,Cordon bleu”

(aus Hahnchenbrustfleisch
zusammengefiigt), mit
naturellen Erbsen und Méhren,
dazu Friihlingsptiree 86! MMela20

FH S

Luftige Schokoladenmousse

mlt SOBeSbMMeLa[Sﬂl
1506

@

Gurkensalat?®
D810008

Topfenknddel mit
Nougatcremefiillung
dazu VanillesoBe und

fruchtige Himbeer-Erdbeer-
Griitze 661 EiMMelasish

(e i

in Apfel-Zwiebel-SoBe mit
Rotkohl und Salzkartoffeln 661

o Menii-Nr: 4445

&

mit einer Karottenecke in
s Knusperpanade, Romanesco
. 4 Mohren-Gemiise und

' Salzkartoffeln, dazu eine

» ] Menii-Nr: 4556

-l
-""u'

_r)

Herzhaftes Rindersaftgulasch

mit Spétzle 5618

Menii-Nr: 4249

cremige ButtersoBe 66163 MMelas

“

Q

Quark-Creme mit Maraqu'a-
Soe auf Keks SCEMNeLish
1503

“ N Panna cotta mit Himbeer- | |Rotkrautsalat
SOBE auf KEkS 6,61,5bMMeLaSd (513
[ Menii-Nr: 4770 Menii-Nr: 4500 “ 1510 D810012
Rostbratwiirstchen ] Gnocchi in einer
- uFrankischer Art" =%~ . Gemiisemischung
ik Q vom Schwein auf Sauerkraut o g s .Mediterrane Art" 661MMeLs
MMe,La3 - = N
]a mit Kartoffelpiiree , A
(5. ‘. : [F(i{mlhﬁ[{l])ermus FeldsalatSdmit Balsamico-
e),(La).3 H 13
a '._‘ Menii-Nr: 4021 - "'-m.____‘ [ ] Menii-Nr: 4591 “ 1553 sl D810018
- . —
Schweinebraten Zarte Hiahnchenbrust L2
«'&\ 2l «Altdeutsche Art" auf buntem Paprikagemiise und # Pl
= mit Blumenkohl in SoBe und wiirzigen Krduterkartoffeln 5 %p’ 4
" w Petersilienkartoffeln MVetassn \!\J
o
Erdbeer-ZE(riomnb Mousse FltnesssahlnaMt L:nSISt Krauter-
1 €, 1 I8 n
u [ ] Menii-Nr: 4158 ) - | @ Menii-Nr: 4759 & & il 1507 iy D810019
Panierter Alaska Seelachs +Himmel und Erde" —
. . [(aus nachhaltiger Fisch- Stampfkartoffeln mit .'*,. 4
: "' wirtschaft) mit Erbsen und Apfelspalten, dazu Rinder- -4
. . - Mahren in ButtersoBe, dazu bratwurst, Rinderfrikadelle 3 -
hii i G,G1,FiMMeLaS S
Frihlingspuree und M.et(EEﬁ!LCMQﬁQE\’om Cappuccmo Putding it Kare- Rokostsalat mit Joghurt-
Schwein A, mellsobe auf Biskit™ =51 | Dresging VetzSS:
Menii-Nr: 4425 __J [ ] Menii-Nr: 4378 - 1509 D810024
Gebratene Gefliigelleber Feine Gemiisevielfalt \

Y

Gartnerinsalat mit Krauter-

Dressingktzs5
D810020

Zwei Rinderfrikadellen

" dazu wiirzige Kartoffel-
. “ Sche|benGG1ElMMeLaS

Menii-Nr: 4013

Hiitten Sie’s gewusste

ettreiche Lachs enthalt mehrfach
_ ungesattigte Fettsiuren und ist

Der f

reich an Omega-3-
haben eine positive Wirkung a

Fettsauren. Diese
uf das

Herz-Kreislauf-System und sind
unentbehrlich fur Gehirnleistung

und Immunabwehr!

auf Kohlrabi-Rahm-Gemiise,

@

Himbegrcreme mit Fruchtsofe
auf Schokokeks Be1ea1
1505

Mlschsalat EXﬂUISIt mit Jog-

hurt-Dressing 1255
D81

0022

Kuchen

Pfirsich-Kasekuchen
6,61,Ei,M Me,La,(f)(5F1)
46013

Nussschnitte mit Schoko-

glasur 1EMelasisa)
46?23

‘ .
Saf'uger AEfeI-StreuseI-
Kuchen 61EMMela(S1(51157)

89727

‘.""

A
Pflaumenschnitte mit

Streuseln 66155
46024

4

q": Nof )
Erdbeer-Schnitte

6,61, MMe,La,(57)(S1).3
46017

Kirschkuchen &¢"
Ei S, M Me La,(S1)(5f1),(5f2)

89721

N

Kése-Mandarinen-
SChnitte 6,61,E,MMe,La,(S7),(5f1),(5f2)

46022

Desserts, Salate und Kuchen kdnnen nur in Verbindung
mit einem Mittagsgericht bestellt werden. Es handelt

sich hierbei um zugekaufte Produkte.

Ihre personenbezogenen Daten werden von uns ausschlieBlich zu
Auftrags- und Werbezwecken verarbeitet. Der Verarbeitung Ihrer Daten
zum Zwecke der Werbung, kdnnen Sie jederzeit widersprechen.

Zudem haben Sie ein Auskunftsrecht und Berichtigungsrecht hinsichtlich
Ihrer personenbezogenen Daten. Abgesehen von rechtlichen Aufbewah-
rungsfristen haben Sie dariiber hinaus auch das Recht auf Loschung lhrer
personenbezogenen Daten. Es gelten Datenschutzrichtlinien unter
www.landhaus-kueche.de/datenschutz

Serviervorschlag: Bei allen Abbildungen der Gerichte handelt es sich um Serviervorschlége. Anderungen vorbehalten!
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