Speisenkarte fur die Woche vom 04.05. bis 10.05.2026

Beliebte Klassiker

Mo

04.05.

Di

05.05. .

Mi

06.05. '

Do

07.05.

Fr

08.05.

Sa*
09.05.

Einfach lecker it Informationen for Diabetiker Gourmet-Menii Spezialitat des Tages Traditionell gut Dessert Salat Kuchen
Gefiillte Kartoffeltaschen Wirsingroulade vom Schwein Filettopfchen Hahnchencurry ,Indische Art" Kartoffelsuppe '
mit Frischkésefiillung, dazu und Rind in BratensoBe (Schweinemedaillon und ’ - Hahnchen in einer +Holsteiner Art" \""" i

Gemiise in einer kréftigen i
1 6,61,MMe, [ ]
TomatensoBe 66MMMels

Menii-Nr: 4544

SiiBer Apfelmilchreis
mit Zimt und Zucker etz

Menii-Nr: 4539

Wurstpfanne ,Jager Art"
vom Schwein in herzhafter
*° SoBe, dazu Spatzle 661 EMMelss203

) 4~

. Menii-Nr: 4025 Q
— Vegetarischer Kohlrabi-

e, . Steckriiben-Eintopf -
0 . mitKartoffelwiirfeln %
Lo n‘_ ' i

4 -

h.:__.‘ ( Menii-Nr: 4639

Panierte Hihnchen- Happen
~ (aus Hahnchenbrustfleisch
S zusammengefiigt) mit
" Erbsen und Mdhren in

*-—-‘.

- mit Apfel-Quark-

3 Jog hurt- Dip 6,61,64E.M MeaS

dazu bayrisches
WeiBkohl-Gemiise und
Petersilienkartoffeln 88!

Meni-Ne: 4060 4 w,___‘

Panierter Alaska-Seelachs
(aus nachhaltiger Fischwirt-
schaft) in Senf-KréutersofBe,
dazu Kartoffelwiirfe| 66!fiMMelassn

[ J Menii-Nr: 4472

Riihrei mit Spinat
und Salzkartoffeln BiMMels

] Menii-Nr: 4565

Goldgelb gebackener
Eierpfannkuchen

Fu | | u ng G6,61,EiMMe,La9

*.

@l'l--_-‘

Menii-Nr: 4542

Linsenballchen
mit einer Perinudel-Gemiise-
Pfanne dazu ein cremiger

™ S "“' SoBe 4 la Hollandaise und
) Kartoffelpiiree 8¢ MMelas
f'?h-_ o Menii-Nr: 4747 h—_—A ] Menii-Nr: 4555 “ ‘,:":. —
ﬁ-' Spatzlepfanne Klassischer .
e mit Riibengemiise, Silber- £ Hiihnersuppentopf &'

4% % % o zwiebeln und Tomatenwiirfeln,

A garniert mit Kése 66" '\ ¥
CE o Ty

Menii-Nr: 4575

Drei Hackrdllchen

+Balkan-Art"

&+ vom Schwein in pikanter
- PaprikasoBe mit Krauter-

Kartoffeln 86

b

Menii-Nr: 4024

. qﬁ"

’QKQM.

Menii-Nr: 4621

Gefliigelfrikadellen
in SoBe mit Wirsinggemiise
und Salzkartoffeln 68MMMelassn

S —

Menii-Nr: 4768

Pfifferlingstopf vom Rind in Burgun-

dersof3e, dazu Pariser Karotten
und Knépflespatzle 601 issn20

@ Menii-Nr.: 4248 @ # Y

Unser Lieblings-Menii der Woche

Taglich
bestellbar!

Hahnchenfilets) in Feinschme-
ckersoBe, dazu Fingermdhren
und Krauterspatzle 681 EiMMelas

[ Menii-Nr: 4127 Y

Zwei Hahnchenoberkeulen
in Champignon-PaprikasoBe

¢ i mit Erbsen und Gabel-

Spag hettl G,61,MMe,LaS

o Menii-Nr: 4784

Tafelspitz aus zartem
Rindfleisch

in Schnittlauch-RahmsoBe
* mit Suppengemiise, dazu
" Salzkartoffeln GS1hesss

Menii-Nr: 4224

Gedunstetes Lachsfilet
(aus verantwortungsvoller
Aquakultur) in Gurken-
RahmsoBe, dazu Rahmspinat
und Salzkartoffeln 66! fiMMelas

o Menii-Nr: 4411

Medaillons vom Schwein in

einer rosa PfeffersoBe

dazu Brokkoli-M&hrengemiise
und Knopflespatzle 86 iMMelas

Menii-Nr: 4159

Zartes Rindfleisch

in einer klassisch-
westfalischen ZwiebelsoBe,
dazu griine Bohnen und
Salzkartoffeln 66! MMel2ssn0

Y

Menii-Nr: 4211 j»

Gefiillter Schweinebraten in
SofBe

dazu Apfelrotkohl und
Knopflespatzle 88 sn20

o Meni-Nr: 4154 A

* milden CurrysoBe, dazu
" Gemiise-Reis et

lh___“ (] Menii-Nr: 4778

"y Deftiges Eisbeinfleisch
auf herzhaftem Sauerkraut,
dazu Kartoffelpiiree “Mel2203

h_!,-."ﬂ [ ] Menii-Nr: 4144

Schlemmerschnitte
JFlorentin”
“.%, vom Alaska-Seelachs (aus
nachhaltiger Fischwirtschaft),
dazu eine Gemiisemischung
und Rahmkartoffe|n 661filMels
o Menii-Nr: 4426

Rahmgeschnetzeltes vom
Schwein

mit Gartengemiise und
Petersilienkartoffe|n 61Melas

f g

Menii-Nr: 4124

Klopse ,Kdnigsberger Art"
vom Schwein und Rind
dazu Rote-Bete-Gemiise und
Salzkartoffeln 661 EiMMelss

S

&)

%

1. 'f‘ -
<5 -|
u (] Menii-Nr: 4079

Gyros vom Schwein
auf WeiBkohl-Gemiise,
‘ dazu Gemiisereis™

j

e eafl ® Veinc4138 K

Zartes Rindergeschnetzeltes
4"."’ in feiner SoBe mit
- s Gemiise-Nudeln 8615

S—

Menii-Nr: 4275

Rotwe

j”'"-vun--.—-.ld.

|y et @

Uberzeugen Sie sich se

Die Kombinati
mit feinen Pilzen und einem
in in der SoBe ist einfach perfekt!
Und wenn es dann auc
linge sind, werden Sie sl
begeistert sein wie unse

Guten Appetlt'

1-' : :
mit geschnittener Mettwurst
}I ié&. vom Schwein "Vetz5203

:'u""!,z

Menii-Nr: 4609 A

Saftige Gemiisefrikadelle
mit Méhren in SoBe, dazu
Petersilienkartoffeln 661EiMMels

S ¥
. W e

‘ll...-_d o Menii-Nr: 4387

Apfelstrudel mit
VanillesoBe 86tMMels

2

Menii-Nr: 4512

Paprikaschote mit
Hackfleischfiillung vom
Schwein

in TomatensoBe mit
Langkornreis 8615

T ot @ MeniN:4026 K
F— Gebratene Fischfrikadelle
(aus nachhaltiger Fischwirt-
schaft) dazu Rahmspinat und
Friihlingspliree 861fittiela

'h A o Menii-Nr: 4415

Reibekuchen
»..  uHausfrauen Art"
" mit Speck und Zwiebeln 56162

“

( Menii-Nr: 4546

Spinat-Kase-Strudel

dazu eine Reisnudelpfanne
mit Gemiise ,mediterrane Art"
und TomatensofBe 86" £iMelas

&

 —

Menii-Nr: 4562

on von zartem Rindfleisch
Hauch von

h noch Pfiffer-
icher genau SO
re Kéchg.

Kirschkuchen 8¢"
Ei,Sb,M,Me,La,(Sf),(51),(Sf2)

Apfelmus[G"M”“"e”“’3 Karottensalat®

1552 D810009 89721
e o -
by S

Kése-Mandarinen-
SChnitte 6,61,Ei,MMe La,(51)(5f1),52)

46022

Rote Bete Salat
D810010

Himbeercreme mit Frucht-
0B auf Schokokeks o6 MMl
1505

- A \ '-x:-;__
A/ -

Quark-Creme mit Maracuﬂja- Fitnesssalat mit Kréuter- | Rhab.~Stachelbeer-
SOBe auf KCkS 6,61,63,MMe La,(5f),1 Dl’essmg MMe,LaSSn KUChen 661,61, MMe,La,(5f),(5f1)
1503 46010

D810019

4

Luftige Schokoladenmousse
mit SoBe oMHelzf91

L,

Feiner Butterkuchen mit
Mandelhlattem (6,61,EM Me,La S Sf1,(672)
89731

Mischsalat',.Pariser Art" mit Bal-
samico-Dressing "

1506 D810023
»w,
-‘1.# # -{-q"}, .
) | _/ i g ) |
L
Joghurt mit Rhabarbermus Gartnermsalat mit Kréuter- | Pfirsich-Késekuchen
auf KCkSkrUmEl BodenGGWMMeLa[SﬂW Dressmg MMelaSSn 6,61,E,M,Me,La,(51),(Sf1)
1508 D810020 46013
D @
. 4

[/

Milchereme mit Waldbeeren Mlschsalat Ex&umt it Jog- | Nussschnitte mit Schoko-

auf Keksrimel-Boden“® A5 |- hyrt-Dressing Mfms" glasur GE1EMNelaSiS2(S)
1511 0022 46023

O ‘ S 8

b e I

—_— \! ., il ¥4
w _ S
/4 et

Serviervorschlag: Bei allen Abbildungen der Gerichte handelt es sich um Serviervorschlége. Anderungen vorbehalten!

Panna cotta mit Himbeer- | |Farmersalat Saftiger Affel -Streusel-
SOBC auf KCkS 6,61,50MMe,[2.5d,57),1,3 (konSCrViert) EiMMe,LaS kUCheﬂ 6,61,£i,M Me,La,(Sf),(5f1),(572)
1510 D810007 89727

Desserts, Salate und Kuchen kdnnen nur in Verbindung
mit einem Mittagsgericht bestellt werden. Es handelt
sich hierbei um zugekaufte Produkte.
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Ihre personenbezogenen Daten werden von uns ausschlieBlich zu |
Auftrags- und Werbezwecken verarbeitet. Der Verarbeitung Ihrer Daten |
zum Zwecke der Werbung, konnen Sie jederzeit widersprechen. |
Zudem haben Sie ein Auskunftsrecht und Berichtigungsrecht hinsichtlich |
Ihrer personenbezogenen Daten. Abgesehen von rechtlichen Aufbewah- |
rungsfristen haben Sie dariiber hinaus auch das Recht auf Léschung Ihrer |
personenbezogenen Daten. Es gelten Datenschutzrichtlinien unter |
www.landhaus-kueche.de/datenschutz (}

|





