Speisenkarte fur die Woche vom 11.05. bis 17.05.2026

Beliebte Klassiker

mit Informationen fiir Diabetiker

0 __@Em o @& o =

Einfach lecker Gourmet-Menii
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Milchreis mit fruchtigen Sauerbraten

«Frankischer Art"

Hahnchenoberkeule

in feiner SoBe Mandarinen "2

Hackbraten vom Rind und
Schwein in KriutersoBe

Goldgelbes Eieromelette
in KésesoBe
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Unser Lieblings-Menii der Woche

Geschnittene Filets vom Buntbarsch in Senf-Honig-SoBe (aus bestellbar!
verantwortungsvoller Aquakultur) dazu eine Gemiisemischung mit

Bohnen, Mdhren und Romanesco und Salzkartoffeln FAetas

@ Meni-Nr.: 4494 @ %

-

F

7u einer ausgewogenen Erndhrung
gehort auch die Aufnahme von
Spurenelementen und yltamlnen.
Mit dem Verzehr von Fisch versorgen
Sie lhren Kérper unter a_nderem mit
Jod, Folsaure und Vitamin D..

Dessert Salat Kuchen
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Erdbeer-Zitronen-Mousse | | WeiBkrautsalat® Erdbeer-Schnitte
mlt BiskuitG,GLM,Me,La‘[SﬂJ G,G1,Ei,M,Me,La,(Sf),(5f1),3
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Cappuccino-Pudding mit Kara-
mellsoBe auf Biskuit 205l

Pflaumenschnitte mit
Streuseln G,61,E,(5f),(5f1),(5F2)

Gurkensalat ®
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Himbegrcreme mit Frucht- Hanseatensalat mit Krduter- . Mandel-Bienenstich-
SOBe auf SChOkOkekS 6,61, MMe,La of,1 Dressing MMeLaSSn Schnitte G,G1,Ei,Sb,M,Me La,Sf S1,(572)
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Rohkostsalat mit Joghurt-

Rhabarbermus Kase-Mandarinen-
(6),(M),(Me),(La),3 Dressing MMeLaSSn SChnitte 6,61, M Me,La,(Sf)(5F1),(52)
1553 D810024 46022
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Schokoladenmousse mit Rotkrautsalat Rhab.-Stachelbeer-

Kuchen 661 EiMMeLa 59,571

Kirschkompott ct601
1504 46010
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Karottensalat?®

Milchcreme mit Waldbeeren Feiner Butterkuchen mit
f Keltrimel-Boden °¢ W16l Mandelblittern Co1aMelzsist oo
1511 D810009 89731

Desserts, Salate und Kuchen kdnnen nur in Verbindung
mit einem Mittagsgericht bestellt werden. Es handelt
sich hierbei um zugekaufte Produkte.

Weitere Nahrwert- und Artikelinformationen gibt es
unter www.apetito.de/artikelinfo oder telefonisch unter
der kostenlosen Tel.-Nr. 08 00 — 2 73 84 86

(hier konnen keine Bestellungen aufgegeben werden).

® Mittagsgerichte mit Informationen fiir Diabetiker
(zuckerarm und héchstens 35 g Fett)

Die Legende der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie links unten
auf der anderen Seite der Karte.

Sarviervorechlaa: Bei allen Abbildunaen der Gerichte handelt e< <ich um Serviervorechlzae Anderunaen vorbehalten!





