Einfach lecker

Mini-Hacklets vom Schwein
und Rind in SoBe

dazu Kohlrabi-Mdhren-Gemiise
' und Kartoffelpiiree 86tEMMelass

Mo
29.06.

?g

o Menii-Nr: 4075

Spiralnudeln in KasesoBe
mit Tomatenwiirfel-
GamiturG,Gl,M.Me,La,S

ll""'
Di
30.06.

: i @ Menii-Nr: 4301

Hahnchenfilets in einer
siiB-sauren SoBe
Jasiatischer Art"
mit Langkornreis*

- mit Apfel-Quark-

Q‘!-Q__-“

; ""‘ mit Sonnenblumenprotein in
+ ZwiebelsoBe, an Wirsinggemiise

2 Jr..,.. ®

_ Bohnen und Fingermdhren,
* dazu Stampfkartoffeln Wetss

Speisenkarte fur die Woche vom 29.06. bis 05.07.2026

Beliebte Klassiker

Goldgelb gebackener
Eierpfannkuchen

FU | | u ng 6,61,EiMMe,La9

Menii-Nr: 4542

Herzhafte Bauernfrlkadelle
vom Schwein und Rind

und Stampfkartoffeln 6tEMMelas 1=

Menii-Nr: 4009

Bunte Gemiiseplatte
mit Blumenkohl, griinen

s : ‘ ([ J

Gourmet-Meni

Schlemmergeschnetzeltes
vom Rind

in Paprika-RahmsofBe

, Mit Gartengemiise und

- 1 Bandnudeln 661 EMMeLas

i "

Menii-Nr: 4272

Rostzwiebelschnitzel
vom Schwein
*+ dazu cremiges WeiBkraut
" mit Méhren und Réstkar-
1 tOffeln G,G1,MMe,La,5,5n

Menii-Nr: 4166

Gediinstetes Lachsfilet
in Gurken-RahmsoBe an
cremigem Spinat und

Salzkartoffeln 681FiMMelas

o

Spezialitat des Tages

Hahnchen ,Cordon bleu”
o (aus Hahnchenbrustfleisch
| zusammengefiigt), mit

] Menii-Nr: 4770

mit fruchtiger Apfel-
Zwiebel-Garnitur, dazu
Stampfkartoffeln 88!MMeLas

lh-—-“.

Menii-Nr: 4282

Schweinegulasch , Jager Art"

dazu Erbsen in SoBe und
Krauterspatzle &'

naturellen Erbsen und Mdhren,
dazu Friihlingspiiree 88! MMela20

Rinderleber ,Berliner Art"

Traditionell gut

Eieromelette auf

ChampignonrahmsoBe
mit griinen Bohnen und
Réstkartoffeln 861 filMelas

_." o Meni-Nr: 4526

Hahnchenfilets
«Gartnerin Art"

in SahnesoBe mit
Gemiiseeinlage, dazu
\f-" Langkornreis 661 MMelas

Menii-Nr: 4793

Spaghetti Bolognese
mit HackfleischsoBe vom
Rind und Schwein 8615

j‘ﬁ .

( Menii-Nr: 4574

Erbsensuppe
mit geschnittener Wiener

"' $5n,203
éh ,.: ,.v Wurst vom Schwein >
'.

Menii-Nr: 4763

Jagdwursttopf vom Schwein
in milder Tomatensofe,
dazu Spiralnudeln 885203

Do
02.07.

Menii-Nr: 4606

.‘.-..___J ® Menii-Nr: 4195

) 4~

t-—‘.

Menii-Nr: 4410

Rinderroulade
«Hausfrauen Art"

in herzhafter BratensoBe
mit Apfelrotkohl und
Salzkartoffeln 66!

Menii-Nr: 4220

1—. L °

Menii-Nr: 4147

_in herzhafter BratensoBe,
% mit griinen Bohnen und
¥ KartoffelkloBen S8EMMeLzS5n

Menii-Nr: 4111

Dicke Rippe vom Schwein

14 o Meni-Nr: 4584 F-4
Kartoffel-
Gemiise-Reibekuchen

mit einem feinen
Gemiisemix und einem
Cremigen Dlp G,G1,E,MMe,LaS

Menii-Nr: 4576

Gemiisesuppe Minestrone
«italienischer Art" & 2

- N

Fr
03.07. ¢

" Gemiiseeinlage und
Krautern verfeinert 6613
([ Meni-Nr: 4633

SiiBer Kirschmichel
mit VanillesoBe 661 £MMelasish

Sa*
04.07.

Menii-Nr: 4509

Pikante Gemiisepfanne in
cremiger CurrysoBe
mit Langkornreis 86tMieLasn

Gefliigelbratwurst

Putenmedaillons in Klassischer Leberkise vom Fischstibchen

, | mit Kohlrabi-Mghren-Gemiise
' f‘ ¢ und Salzkartoffeln Melss
Ny " -.,

wrm.__..-f'O

in herzhafter Sof3e

Menii-Nr: 4766
Ofennudeln mit

Butter-KrautersoBe
mit Pariser Karotten und
Salzkartoffeln 681MMelassn

Menii-Nr.: 4752

Panierter Alaska-Seelachs

Schwein und Rind
. mit BratensofBe, dazu
~ Rahmsauerkraut und

Menii-Nr: 4005

| | S

s, =

Stampfkartoffe|n MMelas5n203

Nudelpfanne ,asiatischer Art" :"f

mit Rahmspinat und
Kartoffelpiiree 51MeL2

FC ol @  MeniN:4429

Griine-Bohnen-Eintopf

j-

vegetarischen Billchen <= < mit Kréuterfiillung 4or. = . =% mit Hihnchenbrust- mit geschnittenem Rindfleisch®
(auf Soja- und Weizenbasis) “w.f _  dazu Romanesco, Blumenkohl “:_-L‘F" }a '1** stiickchen 6616

und TomatensoBe, garniert N und Brokkoli in SoBe und - ‘f*“ ;

mit Kaise SS78sMcl Salzkartoffeln 661FeLzn 2 {-%_ ‘g

o Menii-Nr: 4537 e

Hahnchenfilets in

herzhafter PilzsoBe

mit Schwarzwurzelgemiise und
Petersilienkartoffeln 66MMelas

-.__..-‘.

Menii-Nr: 4402

Deftiger Schweinebraten

mit Rosenkohl und Speck-
k|bBen 6,61,EMMe,La5Sn,20

‘ o Menii-Nr: 4514

* Bunter Fischtopf vom
Alaska-Seelachs

I - .

vy 1

mit Gemiiseeinlage und

Vg
& 7 o Menii-Nr: 4645

Frikadelle vom
Schwein und Rind
; in Champignon-RahmsoBe

Menii-Nr: 4548

Menii-Nr: 4458

WeiBer Stangenspargel in Sof3e a la
Hollandaise mit Rihrei und kleinen
Kartoffeln mit Schale 661 EMMelas

@ Meni-Nr.: 4503 @ Y &

Unser Lieblings-Menii der Woche

& ;l - Salzkartoffeln 661fiMMelas = mit Gartengemiise und
* LV e 4" Y Salzkartoffeln 861EMMelss
- J
el ® i 4117 - -,___. ®  eni-Ni:4465 = @ VeniN:4093

und noch mehr

y Varlante
Auch bei der vegetarischen
des Stangenspargels darf die perfekt
abgeschmeckte Sauce Hollanda|se :

|
naturhch nicht fehlen!
Lassen Sie sich taglich verwohnenI

.“__,_7-' : f.l'

Taglich
bestellbar!

B &

-

Dessert Salat Kuchen
N, 4
4/ .

4 —
Apfelmus’ Erdbeer-Schnitte
G,G1,E,MMe,La3
1552 D810009 46017
@ M ¢
- d g S
/4 — o
Himbeercreme mit Frucht- | [Rote Bete Salat Pflaumenschnitte

s0Be auf Schokokeks °€/Het mit Streuseln ¢
505 46024

D810010

", f
et

4/

Quark-Creme mit Maracuja- F|tnesssalat mit Krduter- | Mandel-Bienenstich-
SOBC auf KekSG‘GW,GE,M,Me‘la,W DI'CSSlng MMe 2 SSn SChnitte 6,61,E1S0,MMeLa SFSf1
1503 46025

4

Luftige Schokoladen-
mousse mit SoBe oHela!
1506

D810019

Mischsalati..Pariser Art" mit Bal-

samico-Dressing "

Kirschkuchen
G,G1,Ei,5o,M,Me La

D810023 89721
»
A &
\‘ / W —
Joghurt mit Rhabarbermus Gartnermsalat mit Kt~ Kése-Mandarinen-
auf Kekskrimel-Boden /=" || Dregsing et25% Schnitte 66 MMl
1508 D810020 46022
@ $
# L
J 1S
~ /
=

Rhab.-Stachelbeer-

Kuchen 661 £MMeLa
0022 46010

Milchereme mit Waldbeeren

Mlschsalat Ex%umt mit Jog-
auf Kekskriimel-Boden ‘G“T‘Mé"‘;l:“

hurt-Dressing M“"SS"

-

)

;q

o S
Panna cotta mit HimbeersoBe | |Farmersalat Feiner Butterkuchen mit
auf Keks 6,61.5MMelaSd,13 (kOﬂSCrViert) EiMMe,laS M anddbﬁttem 6,61,5iMMeLaSESf1

Serviervorschlag: Bei allen Abbildungen der Gerichte handelt es sich um Serviervorschlége. Anderungen vorbehalten!

1510 D810007 89731

Desserts, Salate und Kuchen kdnnen nur in Verbindung
mit einem Mittagsgericht bestellt werden. Es handelt
sich hierbei um zugekaufte Produkte.
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Ihre personenbezogenen Daten werden von uns ausschlieBlich zu |
Auftrags- und Werbezwecken verarbeitet. Der Verarbeitung lhrer Daten |
zum Zwecke der Werbung, kdnnen Sie jederzeit widersprechen. |
Zudem haben Sie ein Auskunftsrecht und Berichtigungsrecht hinsichtlich |
Ihrer personenbezogenen Daten. Abgesehen von rechtlichen Aufbewah- |
rungsfristen haben Sie dariiber hinaus auch das Recht auf Léschung lhrer |
personenbezogenen Daten. Es gelten Datenschutzrichtlinien unter |
www.landhaus-kueche.de/datenschutz J

|





