Speisenkarte fur die Woche vom 13.07. bis 19.07.2026

Einfach lecker Beliebte Klassiker Gourmet-Menii Spezialitat des Tages

Spaghetti ,Napoli Art"
mit fruchtiger Tomaten-

Traditionell gut

Zarte Hahnchenbrust in

Curry-RahmsoBe o ,.-,h v

Chili con Carne
(mild abgeschmeckt)

Tafelspitz aus zartem

Rindfleisch gl g
ey

Kase-Lauch-Suppe
mit Gefliigelballchen und

Mo

vom Rind mit Langkornreis® BasilikumsofBe B! MLz in Schnittlauch-RahmsoBe &1 "4 mitPfirsichen und Ananas, A einer Friihlingszwiebel-
; ' mit Suppengemiise, dazu AR . dazu GemiiserejsMMelassn :*j ,;',_ + Garnityr881Miels
13.07. - Salzkartoffeln G6iMeiss w -

Dessert Salat Kuchen

Menii-Nr: 4008

Champignons in
cremiger SoBe
daZU Spat2|e 6,61k MMelaS

B &

-.. ':. '.;'..p'- =
— J ( Menii-Nr: 4321
Alaska-Seelachsschnitte
in Dill-RahmsoBe, dazu
o= Erbsen und Fingerméhren
und Salzkartoffeln fiMMetassn

Di

Menii-Nr: 4224

Zarte Schweinefilets in
feiner RahmsoBe

mit Apfelrotkohl und
SpatZ|C G,G1,E\MMe,LaS

B @ WeniN: 4499 ¥ h____ﬂ‘ ®  NeiN:4668

Zartes Gulasch vom Rind == Herzhafter Pfannkuchen
in Champignonsofe, dazu ' mit Gemiisefiillung
Gemiise ,Leipziger Allerlei” dazu Erbsen ,naturell”

und KartoffelkloBe #4Melas x ‘ und kleine Kartoffeln
5 mlt Scha|eG.G1,Ei.M,Me,La

14.07.
® Menii-Nr: 4587 (/2 h‘d‘ ® Menii-Nr: 4419 Menii-Nr: 4179 Menii-Nr: 4263 ¥ o Menii-Nr: 4543 “
Reibekuchen mit In Vollimilch Seelachs in Krautermarinade Schweinebraten Schwibisches Linsengericht
Apfelmus 56'€ gekochter GrieBbrei dazu rustikales Friihlings- +Altdeutsche Art" mit Saitenwurst vom Schwein,

mit Erdbeer-Apfel-
Kompott 861 MMela0

15.07.

( Menii-Nr: 4533

Kalbshacksteak in cremiger
WeiBwein-SoBe
« dazu Wirsinggemiise

v Und SpatZ|C G6,61,EiMMe,LaS

Menii-Nr: 4557

Hahnchentopf
mit Gemiisereis “Metassn

=

77 PP R

Nl o) _}",‘ s
e

Do

C et ®

«mit Blumenkohl in SoBe und
- Petersilienkartoffeln MMetassn

Menii-Nr: 4407 F A Bl ®  MeniN:4158 | el @ Ve 4365

Schweinegeschnetzeltes in Zwei Kohlrouladen Spaghetti in

einer Café-de-Paris-SoBe vom Schwein in BratensoBe Brokkoli-KasesoBe
dazu griine Bohnen mit Speck -1 mit Stampfkartoffeln 661MMelas ﬁg mit buntem Gemiise 66" &MMeLz
und Zwiebeln und kleinen g

gemiise und Salzkartoffelnf x ,

-, dazu Spétzle 6oisns
-

-

I

16.07. M Kartoffelrgsti Metasn20 ~
® Menii-Nr: 4769 i By ;_._._“ ® Menii-Nr: 4347 ® Menii-Nr: 4198 f A 7‘ :_._‘ L Menii-Nr: 4086 T | i A L Menii-Nr: 4598 /2
¥ Cremige Erbsensuppe Hahnchenfilets Geschnittene Filets :-* Zwei Rinderfrikadellen in Currywurst mit

i mit Gemiiseeinlage &6 MMelas T in cremiger Zwiebel-SoBe
Fr ‘ < P AT mit Brokkoli-Gemiise und
1707 7 - ,:'#'_ B Spiralnudeln 661l
.07. . SN
'_d [ ] Menii-Nr: 4683 e ,,,___A [ ] Menii-Nr: 4777
Rauberpfanne vom Rind und Gemiiseeintopf
* Schwein mit Nudeln 86! «Gartnerin Art"
Sa . mit frittierten Mettballchen
18.07 vom Schwein 8615

o Menii-Nr: 4096

Schweinebraten in SoBe
mit Apfelrotkohl und .

Spétzle 88 }p 4@_“
A H o

,é{g o
Buntes
Spargelgemiise-Ragout
in feiner SoBe, dazu
Salzkartoffeln 86tMMelas

Menii-Nr: 4612 F e

Meni-Nr: 4110 ~ Menii-Nc: 4599 7 .

Unser Lieblings-Menii der Woche

Geschnittene Entenbrust in Rotwein-
BalsamicosoB3e, dazu Fingermdhren
.naturell” und KartoffelkloBe &61.EiMMelas

bestellbar!

@ Meni-Nr.: 4309 @ Y

S0

bt
j‘ )

BratensoBe
mit Apfelrotkohl und
Kartoffelpliree 66! EiMMelassn

¥ M o Menii-Nr: 4080

Zwei gerollte Palatschinken

vom Buntbarsch in
Senf-Honig-SoBe, dazu eine
Gemiisemischung mit Bohnen,
Mahren und Romanesco

und Salzkartoffeln fittMelasn

Menii-Nr: 4497
Zwei gegrillte

Kartoffelspalten

. Meni-Nr: 4088 & &
Klassischer Kaiserschmarrn

Hahnchenoberkeulen mit Gemisefiillung in einer s ord .. Mit Apfel-Rosinen-
in Champignon-PaprikasoBe, gekrauterten Tomaten- - . Kompott 861iMieLa
dazu eine Gemiise-Nudel- FrischkdsesoBe 86! ilelz 2 B
¥ Mischung G61Metas : 3 : ot oy
- - * e
A [ J Menii-Nr: 4783 - d L Menii-Nr: 4520 2 R Menii-Nr: 4523 “

Gebratene Fischfrikadelle
an cremigem Spinat und
Friihlingspiiree 86! filMelz

Feiner Rinderbraten in
dunkler BratensofBe

mit Kohlrabi-Erbsen-Gemiise
in cremiger SoBe, dazu
Salzkartoffeln 681MMelassn

Gegrillte Hahnchenkeule
!,Kiir!igin Art"

JLeipziger Allerlei” und
Salzkartoffeln 681MMelas

" Menii-Nr: 4201 Menii-Nr: 4765 Menii-Nr: 4408

A Di nbrust wird schonend und
lzllr?gigtr? gegart, so dass sie wunderbar
saftig bleibt. t Der Fond wird fur die 3
SoBe verwendet und mit ‘Rotwein un
Balsamico-Essig abgerundet

Ein wahrer Gaumenschmaus'

— e — —;
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K3se-Mandarinen-

SChnitte G,G1,E,MMe,La
46022

.

Rote Bete Salat
D810010

o,
A/

Joghurt mit Rhabarbermus
auf Kekskrimel-Bogen 8610
1508

X, _: - \ \ N
R et ‘? b

~
Farmersalat Rhab.-Stachelbeer-

‘* -
(konserviert) EMMelas Kuchen 66! fililteLs
D810007 46010

4
Luftlge Schokoladen-
mousse mit SoBe etz
1506

@

/
b __a
o

\x.__ =

Erdbeer-Zitronen-Mousse Gartnermsalat mit Krduter- | Feiner Butterkuchen mit
mit Biskuit 86 Hels! : Dressing 5% Mandelblttern 6¢18/cLsisn
89731

507 D810020

;Qe

i

Nussschnitte mit
Schokoglasur 6,61, MMe LaSfSf2
46023

Panna cotta mit Himbeer-

Mlschsalat Exaumt mit Jog-
SOBE auf KCkS 6,61SoMMelaSd13
1510

hurt-Dressing 155
D810022

1

N\

|

Apfel- Bohnensalat Pfirsich-Kase-
Bananenmus® kuchen 66" iMMeLa
D810013 46013
@ A
'\ R
b ! . S
Milchereme mit Waldbeeren | |Mischsalat ,Pariser Art" mit Bal-| ~ Saftiger APfeI-StreuseI-
auf Kekskrimel-Boden <1 ' samico-Dressing kuchen 661 elz3
1511 D810023 89727
3 .t"‘ # e s 7
e 4 s E

Q

Erdbeer-Schnitte

G,G1,E,MMe,La3

Hanseatensalat mit Kréuter-

Cappuccmo Pudding mit Kara-
Dressing Aet2s5

#mellsoBe auf Biskut B61sHNet!
1509

Serviervorschlag: Bei allen Abbildungen der Gerichte handelt es sich um Serviervorschlége. Anderungen vorbehalten!

D810021 46017

Desserts, Salate und Kuchen kdnnen nur in Verbindung
mit einem Mittagsgericht bestellt werden. Es handelt
sich hierbei um zugekaufte Produkte.
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Ihre personenbezogenen Daten werden von uns ausschlieBlich zu |
Auftrags- und Werbezwecken verarbeitet. Der Verarbeitung lhrer Daten |
zum Zwecke der Werbung, kdnnen Sie jederzeit widersprechen. |
Zudem haben Sie ein Auskunftsrecht und Berichtigungsrecht hinsichtlich |
Ihrer personenbezogenen Daten. Abgesehen von rechtlichen Aufbewah- |
rungsfristen haben Sie dariiber hinaus auch das Recht auf Léschung lhrer |
personenbezogenen Daten. Es gelten Datenschutzrichtlinien unter |
www.landhaus-kueche.de/datenschutz J
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