Mo

20.07.

Di

21.07.

Mi

22.07.

Do

23.07.

Fr

24.07.

Sa*

25.07.

So*

26.07.

Speisenkarte fur die Woche vom 20.07. bis 26.07.2026

Einfach lecker Beliebte Klassiker Gourmet-Menii
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Gemiisepfanne ,asiatischer
Art" in siiB-saurer SoBe
mit Langkornreis 86505

o Menii-Nr: 4053

Gefiillte Kartoffeltaschen
mit Frischkasefiillung, dazu
Gemiise in einer kraftigen
TomatensofBe &61MMela

] Menii-Nr: 4339

FleischkloBchen vom
Schwein und Rind
in einer SoBBe mit fein
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Rostbratwiirstchen
+Frankischer Art"
= vom Schwein auf Sauerkraut

Bunte Gefliigelpfanne
mit Paprika und Champignons,
daZU Spat2|e 6,61,EiMMe,LaS
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Geschnetzeltes vom Schwein
in SoBe ,chinesischer Art"
mit Paprika und Bambus-
streifen, dazu Langkornreis 86

Panierte Fischstibchen
mit Erbsen und Méhren in
Sofe, dazu Kartof-
felpureeGG1F|MMeLa

Kalbsgeschnetzeltes
«Ziircher Art"

mit Brokkoli und Krauter-
SpétZle G,G1EMMelaS

o

Menii-Nr: 4403 Menii-Nr: 4128 Menii-Nr: 4334

Unser Lieblings-Menii der Woche Tt

Gediinstetes Lachsfilet in Gurken- bestellbar!
RahmsoBe an cremigem Spinat

und Salzkartoffeln 861 FiMMelas

@ Meni-Nr.: 4410 @
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Hackbraten vom
Schwein und Rind

- in KrdutersoBe dazu griine
Bohnen ,naturell” und
Salzkartoffeln 6618 MMelassn

Goldgelbes Eieromelette

in KasesoBe

mit Gemiise ,Leipziger Allerlei”
und Stampfkartoffe|n 661 £iMMelas

e el ®  MeniN:4554 e

Menii-Nr: 4094

Haben Sie’s gewusst?

v Den Fisch am Freitag zu genieBen,

hatte friiher religiose Griinde und ist
dann zu einer Tradition geworden.
Ernahrungswssenschaftler empfehlen
ebenfalls den Fisch haufiger

in der Woche zu verzehren

Dessert Salat Kuchen
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Luftige Schokoladen- | |Gurkensalat® Feiner Butterkuchen mit
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Cappuccmo Pudding mit Kara- Rohkostsalat mit Joghurt- | Erdbeer-Schnitte
mE"SOBe auf BlskthGIShMth Dressmg MMe,[2S.Sn G6,61,EiMMe a3
1509 D810024 46017
-ﬁ‘ 'c%‘:; /i s, r‘%
.1
4 J Qu L y
et , p
Quark-Creme mit Maracuja- Gartnermsalat mit Krduter- | Pflaumenschnitte
SoBe auf KeksB/Mial || Dresging Mietass mit Streuseln 56'€
1503 D810020 46024

Himbeercreme mit Fruchtsofe
auf Schokokeks S et
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Mlschsalat EXlllIISIt mit Joghurt

Dressing e
D810022

Mandel-Bienenstich-

Schnitte 661 EiSoMMelasfsfr
46025

Desserts, Salate und Kuchen kdnnen nur in Verbindung
mit einem Mittagsgericht bestellt werden. Es handelt
sich hierbei um zugekaufte Produkte.

Weitere Nahrwert- und Artikelinformationen gibt es
unter www.apetito.de/artikelinfo oder telefonisch unter
der kostenlosen Tel.-Nr. 08 00 — 2 73 84 86

(hier kdnnen keine Bestellungen aufgegeben werden).

® = Zuckerarm (Meniis mit max. 5g Zucker/100g)

Die Legende der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie links unten
auf der anderen Seite der Karte.

Searviervarechlaa: Bei allen Abbildunaen der Gerichte handelt e< <ich um Serviervorechliae Anderunaen vorbehalten!





