Speisenkarte fur die Woche vom 10.08. bis 16.08.2026

Beliebte Klassiker

Einfach lecker

Deutsches Beefsteak
mit Erbsen und Mohren, *dy
dazu Spiralnudeln &8'&ssn

Vegetarisches
Kartoffelgulasch
o mit Paprika und Bohnen®

Mo
10.08.

vac ‘ﬁ‘ ®  WeniN:4023

Kleine Gemiiserosti

dazu Buttergemiise, Kartoffel-
Zwiebel-Stampf und ein
Cremiger Dlp G,G1,EiMMe,LaS,Se

o Menii-Nr: 4619

Hackbillchen vom

Schwein und Rind

in Preiselbeer-Sahne-SoBe,
dazu Hornchennudeln 681EiMMelas

Di
11.08.

{ Menii-Nr: 4006

Penne-Nudeln in
cremiger TomatensoBe
mit Zucchini und
Paprika G,G1,MMe,La

(@& h___.‘ ( Menii-Nr: 4508

Wirsing-Mohren-Eintopf
mit gebratenen Mettballchen
vom Schwein 86165

L R * Y
- =___J o Menii-Nr: 4569
—m—
Frikadelle vom Schwein
in PfeffersoBe

mit Erbsen und Spiral-
nudeln G,G1,E,M,Me,La SSn

Menii-Nr: 4610

Gebratene Hahnchenfilet-
stiicke in ParmesansoBBe
mit buntem Mdhrengemiise
und Nude|n &6tMMela

Do

13.08.

Menii-Nr: 4011

In Vollmilch
gekochter GrieBbrei
mit Pflaumenkompott 6¢1MMetz9

Menii-Nr: 4750

Riihrei mit Spinat
und Salzkartoffeln iMVet

Fr
14.08.

e ‘7"’-@-_-‘.

S
i ®  Neni-Ni:4565 = -‘......__.;d L

Gourmet-Meni

Filettopfchen
Schweinemedaillon und
. Hahnchenfilets in Feinschme-

1 oo ckersoBe, dazu Fingerméhren

und Kréauterspatzle 8tEMMelas

Menii-Nr: 4126

Rindergulasch
mit buntem Méhrengemiise
* und Salzkartoffeln

Menii-Nr: 4226

Schweineriickenbraten in
Feinschmecker-SoBe

dazu buntes Gemiise und
Petersilienkartoffeln 661MMelas

[ J Menii-Nr: 4180

Kap-Seehecht in
SauerrahmsoBe

dazu eine bunte
Gemiisemischung und
Salzkartoffeln 66! fiMVelassn

[ J Menii-Nr: 4420

Putengeschnetzeltes

in RahmsoBe

mit Brokkoli und Mdhren,
dazu ,Hausmacher-
Spatzle"Gm JEiMMe,La,S,Sn

[ ] Menii-Nr: 4513 e Menii-Nr: 4753
Vegetarischer e Quarktaler auf VanillesoBe Filetstiicke vom Kabeljau
Griine-Bohnen-Eintopf® dazu Ananas-Mango- in TomatensoBe
* S .
Sa Ty =, % Kompott SNl u"ﬁ * dazu eine Reis-Wildreis-
15.08 kI é* "J"% . - Kombination mit Gemise itz
L - :- : _'.-- ., - - ‘I
- d o Menii-Nr: 4608 b 44 u o Menii-Nr: 4590 © :‘:\.-______ﬂ ( J Menii-Nr: 4417
g Feines Fischfrikassee vom Paniertes Schweineschnitzel Sauerbraten
% Alaska-Seelachs mit pikanter Schaschlik-SoBe «Frankischer Art"
So P in RahmsoBe mit dazu Spiralnudeln 86520 in herzhafter SoBe, dazu
“g“;" . Gemiiseeinlage, dazu Rotkohl und Knépfle-
1608 “ ? Langkornreis G,G1,FiMMe,LaS SpétZ|e G6,61,EiMMeLaS

Menii-Ni: 4431 Tt O VeniN:4131

Unser Lieblings-Menii der Woche

Klopse ,Konigsberger Art" vom Schwein
und Rind dazu Rote-Bete-Gemiise
und Salzkartoffeln &6 EMMelas

Taglich
bestellbar!

2 @ Meni-Nr.: 4078 @

LA ."2:4.

Menii-Nr: 4254

YQH_,--!#\-*.

74

gt

Spezialitat des Tages

4 B Zarte Hahnchenfilets in 7
o Krauter-SauerrahmsoBe X
dazu eine Gemiisemischung ¥ %

und Salzkartoffeln MVeles M4

Menii-Nr: 4754

Kasselerbraten in Bratensaft
... mit Sauerkraut und =,
=« . Kartoffelpiiree WVetasz0s3

= ?l
25

o @ Menii-Nr: 4102

Zartes Rindergeschnetzeltes
in feiner SoBe mit
— Gemiise-Nudeln 86155

-.'lH.

T

o2

‘ o Menii-Nr: 4274

Hirtenkése auf Ratatouille-
Gemiise ,mediterraner Art"
- dazu Kréuter-Kartoffeln "2

- - h‘ [ )

3@:5.,_.-;1'.‘-0

’%',:g ) . '-

Traditionell gut

Kase-Ricotta-Tortelloni in
. 3 cremiger KasesoBe
K mit Schinken und
‘s Erbsen 6616MMelas203

-
u
o

Menii-Nr: 4578

Kartoffelsuppe
«Holsteiner Art"

mit Wurzelgemiise und
geschnittener Mettwurst
vom Schwein "Ves203

j-

é‘

Meni-Nr: 4631  § &

Feine Bratwurst vom Schwein
in SoBe mit cremigem Spinat
und Salzkartoffeln fiMMelas

o Menii-Nr: 4068

Topfenknddel mit
Nougatcremefiillung
dazu VanillesoBe und

fruchtige Himbeer-Erdbeer-
Griitze 661 EiMMelasish

A~

hﬁﬁ-———-‘ ([ J Menii-Nr: 4528 ) /4 4!.____‘ Menii-Nr: 4500 2
- Panierter Alaska Seelachs - Paprikaschote mit
.+ ..  mit Erbsen und Mghren Hackfleischfiillung
. inButtersoBe, dazu vom Schwein
* .« Friihlingspiiree &6 filtMelas in TomatensoBe mit
Langkornreis 8615
___ ([ J Meni-Nr: 4423 ",._____‘ [ Menii-Nr: 4028 &S
F Rinderhackbillchen Hackbillchen
- "5 rz mit Sonnenblumenprotein in vom Schwein und Rind
S8 B = Champignon-Lauch-RahmsoBe in MeerrettichsoBe, dazu
Y2 =% und einer Nudel-Gemiise- # buntes Gemiise und
Y A = Mischung 56'6MMelz3sn Stampfkartoffeln 861 EM etz
b
] Menii-Nr: 4019 ‘h! ___d‘ ® Menii-Nr: 4095 -
Putenschnitzel Feine Gemiiseauswahl
mit Erbsen und Mdhren, o mit SoBe a la Hollandaise
oo oy e s
dazu Kartoffelwirfel in PO und Friihlingspiiree 86"WMel
KisesoRe 661 MMelas s - 5
=3 <
b
B gl ®  WeniN:4761 e @ eiN:4594 e

Traditi

erdigen Gesch
wunderbar mi

und Mineralst

onell und gut!

Das Rote-Bete- _Gemiise mit seinem

mack harmoniert
it der Kapern-Sofe

und ist reich an Antioxidantien

offen.

Dessert Salat Kuchen
@ ! '1'"‘-! ”~
S St \ -
Erdbeer-Zitronen-Mousse | \WeiBkrautsalat® | Pfirsich-Kasekuchen
mlt BlSkUlt 6,61 MMeLat G6,61,E,MMe,La
1507 D810011 46013
-t' ot o
¥ &l J ;
Pt | N~
Cappuccmo Puddmg mitKara- | |Gurkensalat® Nussschnitte mit Schoko-
me"SOBe an BlS Ul 61,50 MMe 31 glasurGGI EiMMeLa SESf2
D810008 46023
gk P
@; &y =
i / | Sy
/4 f o
Himbeercreme mit Frucht- | |Hanseatensalat mit Krduter- | Saftiger Apfel-Streu-
soBe auf Schokokeks 5141 | Dresging Mietzss selkuchen 5C1EMVela3
1505 D810021 89727

¥ & 6‘3‘2‘

Pflaumenschnitte
mit Streuseln '®
46024

C

By
“'. —/ |
Quark-Creme mit Maracuja- | Feldsalat mit Balsamico-

Sobe auf Keks®' < | Dressing **
1503 D810018

3 ~ ’ )
“!_/ ¥

Erdbeer-Schnitte

G,G1,E,MMe,La3

Rhabarbermus’® Rohkostsalat mit Joghurt-

Dressmg MMeLaSSn

1553 D810024 46017

—-h‘___’-—.—

Schokoladenmousse mit F|tnesssalat mit Krauter- | Mandel-Bienenstich-
KIrSCh kompott ShMMe La1 Dressmg MMeLa,SSn Schnitte G6,G1,i,Sb,M,Me,La,Sf Sf1
504 D810019 46025

Milchereme mit Waldheeren af
Kekskrimel-Boden G‘G"S“‘M‘M;Lg .

E.

Serviervorschlag: Bei allen Abbildungen der Gerichte handelt es sich um Serviervorschlége. Anderungen vorbehalten!

.
Kirschkuchen
G,G1,Ei,50,M,Me,La
D810009

Karottensalat®

89721

Desserts, Salate und Kuchen kdnnen nur in Verbindung
mit einem Mittagsgericht bestellt werden. Es handelt
sich hierbei um zugekaufte Produkte.
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Ihre personenbezogenen Daten werden von uns ausschlieBlich zu |
Auftrags- und Werbezwecken verarbeitet. Der Verarbeitung lhrer Daten |
zum Zwecke der Werbung, kdnnen Sie jederzeit widersprechen. |
Zudem haben Sie ein Auskunftsrecht und Berichtigungsrecht hinsichtlich |
Ihrer personenbezogenen Daten. Abgesehen von rechtlichen Aufbewah- |
rungsfristen haben Sie dariiber hinaus auch das Recht auf Léschung lhrer |
personenbezogenen Daten. Es gelten Datenschutzrichtlinien unter |
www.landhaus-kueche.de/datenschutz J

|





