Einfach lecker

Gemiisepfanne ,asiatischer
Art" in siiB-saurer SoBe
mit Langkornreis 86"

Mo
24.08.

Menii-Nr: 4339

FleischkloBchen vom
Schwein und Rind
_ in einer SoBe mit fein
geschnittenen Champignons,
dazu buntes Gemiise
und Spiralnudeln86'#

_.___‘ { Menii-Nr: 4004

Penne-Nudeln

Ke|

Di
25.08.

h‘__ﬁl ®  VeniNi:4552

Geschnittene Bockwurst
vom Schwein
mit Kartoffeln in wiirziger

B
—

Do

;'44.

e 7ok A 0 PO

Speisenkarte fur die Woche vom 24.08. bis 30.08.2026

Beliebte Klassiker

Mini-Frikadellen vom
Schwein und Rind
« in einer BratensoBe mit
5 Riiben-Gemiise, dazu
Kartoffeln G,G1,Ei,MMe,La,SSn

Menii-Nr: 4053

Gefiillte Kartoffeltaschen
mit Frischkdsefiillung, dazu
Gemiise in einer kraftigen
Tomatensofe 8€'MMels

Menii-Nr: 4544
Pichelsteiner Eintopf

mit vegetarischer Bolognese 86" { mit Rindfleisch®>
' » 1&

Menii-Nr: 4644

Spatzlepfanne
mit Riibengemiise, Silber-
zwiebeln und Tomatenwiirfeln,

_. SoBe ,nach Art Kartof- P -.*1{ garniert mit Kase 66 MM
27.08. felsalat" verfeinert mit L
Gurken und Dill 50 N

® Menii-Nr: 4010
_ Hausgemachter
"= Aprikosenmichel
Fr - © . mit VanillesoBe &¢'EMtela
.'a. o |
28.08. whe, =
S— | Menii-Nr: 4516 e
Vegetarischer Kiirbis- .-f
= Kartoffeleintopf
Sa* L b mit Steckriibe
20.08. [GAEEE Y
) ) X *__I\,u:-‘-}
([ J Menii-Nr: 4628

Panierte Fischstibchen
mit Erbsen und Mdhren in Sof3e,
dazu Kartoffelpiiree 861fitMels

__J‘

Menii-Nr: 4575

Gediinsteter Alaska-Seelachs
in feiner Dill-RahmsoBe
mit Rahmspinat und

‘{ J- Salzkartoffeln filMelassn

% -
Menii-Nr: 4474

Milchreis mit fruchtigen
Mandarinen Vel 0

7N

Menii-Nr: 4501

Geschnetzeltes vom Schwein
in SoBe ,chinesischer Art"
mit Paprika und Bambus-
streifen, dazu Langkornreis '

X?&M.

2 f'?h- .«..d!.

5"‘-;——#.

-

Zartes Kalbsgeschnetzeltes

Gourmet-Meni

o _____@as o _____@EGmo @B c

Rindfleisch in
MeerrettichsoBe

mit Rote-Bete-Gemiise
und Salzkartoffeln M¥etz

[ J Menii-Nr: 4216

Lachsfilet
in feiner ButtersoBe mit
Brokkoli und einer Reis-

Menii-Nr: 4454

Herzhafter Krustenbraten
+. vom Schwein
i

~ . mit Bayrisch Kraut und
KartoffelkldBen 66163 EiMMelas

Menii-Nr: 4121

Zarter Putenbraten im
Krautermantel

in SoBe dazu Fingermdhren
und Spatzle 8665

Menii-Nr: 4739

Schweineschnitzel
Cordon bleu

mit buntem Mischgemiise
Jhaturell”
in KéSESOBC G,G1,MMe,La,5,20,3

Menii-Nr: 4181
Seelachsfilet

dazu Kartoffelwiirfel

Menii-Nr: 4421

in PfefferrahmsoBe
mit buntem Gemiise und
Salzkartoffeln 66tMMelas

Wildreiskombination 86! fiMMelas

Y| | —
=

" in einer Malz-Kiimmel-SoBe

und Kartoffelwiirfeln

in einer TomatensoBe ,mediter-
raner Art" mit Grill-Gemiise,

Spezialitat des Tages

Schweineschnitzel in
RahmsoBe

u nd Spatzle 6,61,EMMe,LaS

Menii-Nr: 4189

Rostbratwiirstchen
«Frankischer Art"

/1 vom Schwein auf Sauerkraut

'l mit Kartoffelpiiree "Vetas
&,

dazu Erbsen und Fingerméhren

Traditionell gut

N
o s
1 _"_ -u.‘

Gemiise-Maultaschen
in einer kraftigen Briihe mit
Zwiebelschmelze 8615

s .'.. ‘ o Menii-Nr: 4399

Bunte Gefliigelpfanne

“

mit Paprika und Champignons,

dazu Spat2|e 6,61k MMelaS

X o m .___A ® Menii-Nr: 4021 j - Menii-Nr: 4736
Hahnchencurry ; Apfelstrudel mit
-, "o aindischer Art" VanillesoBe 861Melz
% Hahnchen in einer
milden CurrysoBe, dazu
{“:‘ E'Qv Gemiise-Reis MMelast
A "l‘.-______d o Menii-Nr: 4794 Menii-Nr: 4512 ©
Panierte Gyros vom Schwein
-y Alaska-Seelachshappen auf WeiBkohl-Gemiise,
P t,-i,l_ dazu Petersilienkartoffeln dazu Gemiisereis™"
& ‘& mit wiirzigem Dip G61fMelas 1
& h “ [ J Menii-Nr: 4462 .‘h ‘ ([ Meni-Nr: 4138 & &

Herzhafter Rindfleischtopf

mit Spétzle 8618

- h,.. @ WeniN:4247

Gebratene Gefliigelleber

Menii-Nr: 4444

und Rind

Bohnen ,naturell” und

in Apfel-Zwiebel-SoBe mit
Rotkohl und Salzkartoffeln 661

Hackbraten vom Schwein

in KrautersoBe dazu griine

Gebackener Kartoffelrosti
mit Brokkoli und Blumenkohl
in KésesoBe und Tomaten-
GamiturG,GLM,Me,La,S

F 4 .___‘ o Menii-Nr: 4589
Bandnudeln Carbonara
Ve mit gerduchertem Speck

in KéSCSOBe 6,61,E\MMe,La,20

Menii-Nr: 4507

Goldgelbes Eieromelette
in KdsesoBe

Menii-Nr: 4403 Menii-Nr: 4128

Menii-Nr: 4320

Unser Lieblings-Menii der Woche

Rinderschmortopf mit Pfifferlingen dazu
eine Rosenkohl-Kartoffelpfanne 615520

@ Menii-Nr.: 4215 @ & Y »

und Stampfkartoffeln 6'EMMeLz

-y Salzkartoffeln 61 EiMMelassn

7 Bt ©

O el @

Menii-Nr: 4094 Menii-Nr: 4554

Uberzeugen Sie sich sel

Die Kombination von zartem Rindfleisch
mit feinen Pilzen und einem Hauch vonI
Rotwein in der SoBe ist einfach perfekt!
Und wenn es dann auch noch Pfiffer-
linge sind, werden Sie smherﬂgenau SO
begeistert sein wie unsere Koche.

Guten Appetlt'

Taglich
bestellbar!

“

s

mit Gemiise ,Leipziger Allerlei”

S

“

Dessert Salat Kuchen
“&mf/ M |
Luftige Schokoladen- | |Gurkensalat® Feiner Butterkuchen mit
mousse mit SoBe etz Mandelblittern S MMeLasish
1506 D810008 89731
®, @
—r 1 '\"_\ -
"M \.4 \
Panna cotta mit Himbeer- | \Rotkrautsalat Pfirsich-Kasekuchen
SOBe an KekS 6,61,55MMeLa1 G,G1,E,MMe,La
1510 D810012 46013
0} 1 J ;
/| W\
Rhabarbermus? Feldsalat mit Balsamico- | Nussschnitte mit Schoko-
Dressingsm,a glasur 61 EiMMeLaSFSt2
1553 D810018 46023
@
=/ =
) : :
= }'r S

Erdbeer-Zitronen-Mousse | Fitnesssalat mit Kriuter- Saftiger APfeI-StreuseI-
mlt Biskuitﬁ,ﬁl,M,Me,la,l Dressmg MMea,SSn kUChen 6,61, MMeLa3
1507 D810019 89727
4 A S
- ¥ ' (e ‘i:l ]
’ih i ~N J‘ )

Q

S

Cappuccmo Pudding mit Kara- | 'Rohkostsalat mit Joghurt- | Erdbeer-Schnitte
mE"SOBQ auf Blskmtﬁﬁl ShMMela! Dressmg MMe 2 SSn G,G1,Ei,MMe,La,3
1509 D810024 46017
By || G | © o
\‘ / Eli‘ap& j )
Quark-Creme mit Maracuja- Gartnermsalat mit Kruter- PfIaum.én;chnitfg
SoBe auf Keks ®15elal 1 Dregging ictzss mit Streuseln 6’
1503 D810020 46024
@; &, <
\_W _ _ y,
/4 RN
Himbeercreme mit FruchtsoBe Mlschsalat ExauhlﬁlslltS Smlt Jog-| Mandel-Bienenstich-

Schnitte 86 £iSoMMelastsfr
0022 46025

Serviervorschlag: Bei allen Abbildungen der Gerichte handelt es sich um Serviervorschlége. Anderungen vorbehalten!

auf SchokokeksHAes! hurt-Dressing ™
1505 D81

Desserts, Salate und Kuchen kdnnen nur in Verbindung
mit einem Mittagsgericht bestellt werden. Es handelt
sich hierbei um zugekaufte Produkte.
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Ihre personenbezogenen Daten werden von uns ausschlieBlich zu |
Auftrags- und Werbezwecken verarbeitet. Der Verarbeitung lhrer Daten |
zum Zwecke der Werbung, kdnnen Sie jederzeit widersprechen. |
Zudem haben Sie ein Auskunftsrecht und Berichtigungsrecht hinsichtlich |
Ihrer personenbezogenen Daten. Abgesehen von rechtlichen Aufbewah- |
rungsfristen haben Sie dariiber hinaus auch das Recht auf Léschung lhrer |
personenbezogenen Daten. Es gelten Datenschutzrichtlinien unter |
www.landhaus-kueche.de/datenschutz J

|





