Speisenkarte flr die Woche vom 26.10. bis 01.11.2026
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Searviervarechlaa: Bei allen Abbildunaen der Gerichte handelt e< <ich um Serviervorechliae Anderunaen vorbehalten!

Desserts, Salate und Kuchen kénnen nur in Verbindung
mit einem Mittagsgericht bestellt werden. Es handelt
sich hierbei um zugekaufte Produkte.

Unser Lieblings-Menii der Woche

Klopse ,Konigsberger Art" vom Schwein
und Rind dazu Rote-Bete-Gemiise
und Salzkartoffeln 861.EMMelas

@ Menii-Nr.: 4078 @ >

Weitere Nahrwert- und Artikelinformationen gibt es
unter www.apetito.de/artikelinfo oder telefonisch unter
der kostenlosen Tel.-Nr. 08 00 — 2 73 84 86

(hier konnen keine Bestellungen aufgegeben werden).

k""—Das Rote-Bete-Gemiuse mit seinem
~ erdigen Geschmack harmoniert

~ wunderbar mit der Kapern- -Sol3e
: und ist reich an Antioxidantien
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® = Zuckerarm (Meniis mit max. 5g Zucker/100g)
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Die Legende der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie links unten
auf der anderen Seite der Karte.






